
MENU D-DAY
CHEZ JEANNE

Sainte Mère Église

Veggie : salade, concombre, chèvre frais, maïs doux, tomates cerises, croûtons....................14.00€

Poke Bowl : demandez la recette du jour ........................................................................................16.00€
Ask for today's recipe

Océane : salade, saumon fumé, crème de ciboulette maison, tomates cerises, croûtons......17.00€

Salades

Viandes & poissons 

Burgers
Original Burger : bun brioché artisanal, steak haché frais 150g, emmental, oignons rouges,
salade, tomates, sauce ketchup, frites maison....................................................................18.00 € 

Veggie Burger : bun brioché artisanal, galette de pommes de terre, cheddar, steak de
légumes, oignons rouges, salade, tomates, sauce ail et fines herbes, frites maison...18.00€ 

Artisanal brioche bun, fresh chopped steak 150g, swiss cheese, red onions, tomatoes, salad, ketchup
sauce, homemade fries

Artisanal brioche bun, potatoe pancake, cheddar, vegetable steak, red onions, salad, tomatoes,
cheesy garlic sauce, homemade fries

Salad, cucumber, fresh goat cheese, sweetcorn, cherry tomatoes, croutons

Salad, smoked salmon, homemade chive cream, cherry tomatoes, croutons

Entrecôte race normande, frites & salade 300g.............31.00€ / 600g.....52.00€
 

Jambon grillé, frites & salade...........................................................................16.00€ 
Grilled ham, fries & salad

Fish and chips......................................................................................................16.00€ 

Sauce au choix : Camembert ou Normande (crème & champignons).......2,50€
Sauce of your choice: Camembert or Normande (sour cream & mushrooms) 

Rib steak Norman breed (about 300g or 600g), fries & salad

Prix nets - Service compris / Chèque et ticket-restaurant non acceptés
Le liste des allergènes est disponible sur demande

Meats & fishes

Salads



Crêpes au choix/Wheat crepes of your choice :
chocolat maison, caramel beurre salé maison, miel, sirop d’érable, citron, Nutella, crème de
spéculoos/homemade chocolate sauce, homemade salted butter caramel sauce, honey,
maple syrup, lemon, Nutella, speculoos cream...............................................................6,00€

Toppings : éclats de Kit kat, éclats d’Oreo, noix de coco râpée, brisures de
spéculoos, brisures de sablé normand : 1,00€ 
Crème fouettée/Whipped cream : 2,00€        
Boule de glace/Scoop of ice cream : 3,00€                                                           
 
Double gourmandise : 2 crêpes, sauces au choix, crème fouettée.................10,00€

Crêpe Normande : pommes caramélisées à la vanille, boule de glace vanille, sauce
caramel beurre salé maison, crème fouettée/caramelized apples with vanilla, vanilla
ice cream, homemade salted butter caramel sauce, whipped cream....................11.00€
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Sainte Mère Église

Dame Blanche : 3 Boules Vanille, sauce chocolat maison, crème fouettée...........9,00€
3 scoops of vanilla ice cream, homemade chocolate sauce, whipped cream

Liégeois : 2 boules chocolat, caramel ou café, 1 boule vanille, sauce caramel beurre salé maison ou
chocolat maison, crème fouettée....................................................................................9.00€
2 scoops of chocolate, caramel or coffee ice cream, 1 scoop of vanilla ice cream, homemade salted butter
caramel or chocolate sauce, whipped cream

Puits Normand : 2 boules sorbet pomme, Calvados...................................................10.00€
2 scoops of apple sorbet, Calvados

Colonel : 2 boules sorbet citron, Vodka.......................................................................10.00€
2 scoops of lemon sorbet, Vodka

Galettes

La Classique : jambon, emmental, œuf...............................12.00€ 
Ham, swiss cheese, egg

Chèvre Miel Noix : emmental, chèvre frais, miel, noix...12.00€
Swiss cheese, fresh goat cheese, honey, walnuts

Complète saumon : saumon fumé, emmental, œuf..........15.00€

 

Fondant au chocolat servi avec une boule de glace vanille artisanale, sauce chocolat,
crème fouettée/Chocolate fondant served with a scoop of vanilla ice cream, chocolate
sauce, whipped cream...................................................................................................9.00€

Salade de fruits frais de saison/Fresh seasonal fruit salad.........................................8,00€
Crème brûlée à la vanille/Vanilla crème brûlée...........................................................8.00€Glaces 

Smoked salmon, swiss cheese, egg

Coupe 2 boules/2 scoops of ice cream...........................................................5,00€

Coupe 3 boules/3 scoops of ice cream...........................................................7,00€

Parfums/Flavours : Vanille, Chocolat, Caramel, Café, Citron, Menthe Chocolat, Pomme, Pistache, Fraise
 Vanilla, Chocolate, Caramel, Coffee, Lemon, Mint Chocolate, Apple, Pistachio, Strawberry

Prix nets - Service compris / Chèque et ticket-restaurant non acceptés
Le liste des allergènes est disponible sur demande

Buckwheat crepes

Ice cream

Desserts

Portion de frites maison..................................5.00€ 
Portion of homemade fries

Portion de salade & tomates cerises............3.00€
Portion of salad & cherry tomatoes


