
Dessert

Gaufre de liège pour jf

La pâtisserie du jour

Cookie du Pierrot

Entrées

Terrine du Pierrot au Muscadet Poutine Des Bons Vivants
Frites fraîches maison, tomme de vache, 
Crème marinière au Muscadet
Crevettes sautées en persillade

poisson selon la marée
Beurre aux algues
Garnitures du marché

Velouté de butternut
Espuma de panais
Brisures de biscuits à la tomme de vache

Plat
Entrée/Plat
Plat/Dessert
Entrée/Plat/Dessert

15,90€
21,90€
19,90€
25,90€

Plats

Menu 

ttc

ttc

ttc

Sur place ou à emporter TVA 10%

Suggestion Rôtissoire

(Porc origine France) 
Oignons confits au cidre
Pain toasté

Chantilly du moment 
Glace vanille

ttc

100%

Fait maison

Origine France



Prix

Pièce de boeuf (origine UE)
de “Philou Le Nantais”,                   
Sauce beurre blanc et frites fraîches

Dessert

Jambonneau en rôtissoire 
Jus de viande à la tartufade
Pommes de terre rôties aux épices douces

Crème brûlée 

Les plats

Parfum à l’humeur du chef

A la carte

Sur place ou à emporter TVA 10%

Suggestion du chef

Le grignotage
Plateau de charcuterie ou fromage

Plateau de charcuterie et fromage

Moelleux au chocolat
Crème glacée à la vanille et caramel au beurre salé

Création du moment
Recette créée en fonction du marché et de la saison

Café du Pierrot Gourmand
Gaufre liegeoise pour JF
Cookie du Pierrot Gourmand
Crème brûlée (parfumée à l’humeur du chef)
La gourmandise du jour

Fromage du moment

A la carte Supplement
menu12,00€

18,00€

18,90€

19,90€

6,50€

8,90€

8,90€

9,90€

8,90€

4,00€

5,00€

1,50€

2,50€

2,50€

3,50€

2,50€

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

(origine France)


