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Prica iza ovog restorana i njcgovog imena je za nas vrlo osobna i emotivna. Nazvali
smo ga Antack zato Sto je nas nono, Mirko nosio nadimak “Antack” po malom mjestu
u Rukavcu iznad Opatije.

Nono Antak bio je vrlo posebna i utjecajna osoba u nasim zivotima i Zivotima mnogih
drugih na ovom podrugju. Imao je osebujnu karijeru i bio je velikodusna nesebicna
osoba. Ali ono po ¢emu ga ljudi najvise pamte je po tome sto je bio pravi hedonist i
covjek od naroda.

Na naSim obiteljskim okupljanjima jos se uvijek prepri¢avaju uspomene na vrijeme
nona Antaka. Uvijek se kuhala buzara od skampi, tocila fina butelja vina, a prijatelji i
poznanici uvijek su bili dobrodosli u njegov dom.

Mirko Antak je nazalost preminuo 2006. godine. Stoga, kako bismo ovjekovjecili
njcgovu poznatu zivotnu filozofiju, nasem restoranu dali smo naziv Antack.

Nadamo sc da ¢ete wuzivati u naSim tradicionalnim mediteranskim jelima,
pripremljenim s domacim i svjezim namirnicama te puno paznje, ljubavi i postovanija
prema tradiciji i zavrsnom proizvodu. Namirnice dobivamo iskljucivo sa trznice i od
lokalnih nona i nonica, nasi steakovi se peku na preciznoj temperaturi te sami
pripremamo svoje umake, njoke i kolace. Drugim rije¢ima, sve Sto pise da je
domace, zaista je domace. Takoder, kuSajte koju kapljicu iz naseg aranzmana
kvalitetnih vina i Zestica. Trudimo se pratiti vinski svijet i svijet pi¢a te Vam ponuditi
ono najnovije i najbolje na trzistu.

Ali ono najbitnije u cijeloj prici je da osjetite nasu toplinu i vesclje te pronadete
mjesto gdje ¢ete rado dolaziti, druziti se s prijateljima, voljeti sc i stvarati uspomene
kojih éete se rado prisjecati, bas kao §to se mi prisjccamo uspomena s nonom
Anatakom.

Vasi,
NoraiMarin



PICA

TOPLINAPITCI

Rava espresso 2,00 €
Cappuccino/Macchiato(mali) 2,00€
Cappuccino/Macchiato(veliki) 2,20€
Kava sa Slagom 2,50 €
Kava bez kofeina 2,00¢€
Macchiato bez kofeina (mali/veliki) 2,50 €
Bijela kava 250€
Nescalffe 280¢€
Kakao 2,80 €
Caj 250€
Rum punch 250 ¢€
SOROVI

Cijedeni sok 0,21 4,00 €
Limunada 0,2l 2,60 €
Prirodni sok 0,21 3,00 €
Gazirani sok 0,25l 3,20 €
Coca cola 0,251 3,20€
Coca-cola zero 0,251 3,20 €
Ledeni ¢aj 0,251 3,20 €
Cedevita 2,60 €
Rommerquelle negaz. voda 0,33l 250¢€
Rommerquelle negaz. voda 0,751 5,00 €
Rommerquelle gaz. voda 0,331 2,30¢€
Rommerquelle gaz. voda 0,751 0,00 C
Rommerquelle limunska trava 0,331 3,00 €
Hidra limun/naranca 0,51 4,00 €
PIVO

Ozujsko 0,51 3,70 €
Staropramen 0,5l 430 €
Tomislav crno pivo 0,51 4,00 €
Beck’s 0,331 3,90 €
Stella Artois 0,331 4,70 €
Ozujsko bezalk. pivo 0,51 3,70 €
Toceno pivo 0,31 5,00 €
Toceno pivo 0,51 7,00 €
Radler 0,51 3,40 €

PJIENUSAVA ALKOHOLNA PICA

Gemist 0,21
Aperol spritz
Teranino spritz
Fiuman spritz
Fiumanka spritz

7ZESTOKA ALKOHOLNA PICA
Domaca rakija 0,03l
Domadi likeri 0,03]
Martin Albus liker od ljesnjaka 0,031
Zlatne rakije(dunja, kajsija) 0,031
Teranino 0,03l
Limoncello 0,031
Fiuman 0,03l

Fiumanka 0,03l
Viljamovka 0,03l

Brandy 0,03l

Amaro 0,03l

Pelinkovac 0,031
Pelinkovac Antique 0,031
Jegermaister 0,031
Campari 0,03l

Cynar 0,03l

Vodka strana 0,03l
Belvedere vodka 0,031
Hendrix gin 0,03l

Gin 0,03l

Tequila 0,031

Stock 0,031

Jack Daniel’s 0,03l
Johnny walker red 0,03l
Ballantines 0,03l

Chivas 0,03l

Martel 0,031

Jameson 0,031

Havana 7 0,03]

Rum Zacapa 0,031

Rum Zacapa XO 0,031
Hennessy 0,031
Hennessy XO 0,031

2,50¢€
7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €

3,00 €
3,20 €
3,20 €
3,80 €
3,20 €
3,20 €
3,00 €
3,00 €
3,80 €
1,90 €
2,50 €
2,50 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
5,10 €
3,80 €
3,00 €
3,00 €
2,50 €
3,50€
3,50¢€
3,00 €
4,40 €
4,40 €
4,00 €
3,80 €
8,00 €
12,80 €
5,00 €
20,00 €



VINO KUCE

[starska malvazija, Terzolo 0,1l
Istarska malvazija, Terzolo 1l
Teran, Borgonja, Terzolo O,
Teran, Borgonja, Terzolo 1l

PJENUSCI I SAMPANJCI

Picna by Sasa Stula, Dobra berba, Sredisnja bregovita Hrvatska 0,11
Picna by Sasa Stula, Dobra berba, Sredisnja bregovita Hrvatska 0,751
Francois Montand Ice 0,11

Francois Montand Ice 0,751

Freixenet O,11

Freixenet 0,751

Laurent-Perrier Brut La Cuvee 0,751

Moect & Chandon Imperial Brut 0,751

Moect & Chandon Imperial Brut Rose 0,751

Moct & Chandon Imperial Brut Magnum 1,51

BIELA VINA

Martin Albus Sauvignon/Pinot sivi 0,11
Martin Albus Sauvignon/Pinot sivi 0,751
Malvazija Rossi, Hrvatska Istra i Kvarner 0,1l
Malvazija Rossi, Hrvatska Istra i Kvarner 0,751
Grasevina Gali¢ 0,11

GrasSevina Gali¢ 0,751

Malvazija Benvenuti O,1

Malvazija Benvenuti 0,751

Sipun Hlam 9 Zlahtina 0,11

Sipun Hlam 9 Zlahtina 0,751

2,00 €
20,00 €
2,00 €
20,00 €

3,90 €
29,25 €
3,90 €
29,25 €
3,90€
29,25 €
138,75 C
160,00 €
214,00 €
252,20 €

3,50 €
27,75 €
3,80 €
28,50 €
4,00 €
29,50 €
3,80 €
29,20 €
7,50 €
55,00 €



CRVENA VINA

Martin Albus Frankovka 0,11

Martin Albus Frankovka 0,751

Babi¢ Dalmatian dog, Testament, Dalmacija 0,1l
Babi¢ Dalmatian dog, Testament, Dalmacija 0,751
Syrah Korlat, Dalmacija 0,751

Testament Tribidrag 2019 0,751

Kozlovi¢ Santa Lucia Noir 2016 0,751

ROSE VINA

Martin Albus Rosé 0,11

Martin Albus Rosé¢ 0,751
Benvenuti Rosé 0,11

Benvenuti Rosé 0,751

Rossi Rosé 0,11

Rossi Rosé 0,751

Laurent Perrier Brut Rose 0,751

DESERTNA VINA

Kozlovi¢, Muskat Momjanski, Hrvatska Istra 0,1
Kozlovi¢, Muskat Momjanski, Hrvatska Istra 0,51
Merlot Boutique, Korlat, Dalmacija 0,751

4,20 C
31,50 €
4,20 €
31,50 €
55,00 €
100,00 €
150,00 €

3,50 €
28,50 €
4,70 €
35,00 €
3,80 €C
28,50 €
240,00 €

8,00 €

39,90 €
82,50 €



HOMEMADE

Dobrodosli u svijet autenticnih talijanskih okusa, Welcome to the world of authentic Italian flavors,
gdje svaka vilica nase domace paste donosi where every bite of our homemade pasta brings
nezaboravno iskustvo. an unforgettable experience.

Our pasta is made with
our hands using
traditional methods and
the finest ingredients.
The result is a delicate
but firm texture that
perfectly absorbs every
sauce, turning every meal
into a real gastronomic
pleasure.

You can try pastain
models:

NaSa pasta izradena je
nasim rukama
koriStenjem
tradicionalnih metodai
naijfinijih sastojaka.
Rezultat je njezna, ali
¢vrsta tekstura koja
savrseno upija svaki
umalk, pretvarajuci svaki
obrok u pravi
gastronomski uzitak.
Pastu mozete isprobatiu

modelima:
« CLASSIC SPAGHETTI

- KLASICNI SPAGHETT > CIHASN TAGIANEUUE
- ZELENE TAGLIATELLE AGJULEANE

- PLJUKANCI

Uronite u talijanski dozivljaj s nasim ru¢no Immerse yourself'in an Italian experience with
radenim tiramisuom, pripremljenim pred our handmade tiramisu, prepared before your
vasim ocima. Gledajte kako pazljivo slojevito cyes. Watch how carefully we layer the
slazemo sastojke, stvarajuci savrSenu ingredients, creating a perfect one harmony of

harmoniju okusai tekstura. flavors and textures.



ANTACK '

1. Tradicionalna talijanska tjestenina pripremljena u Grana Padano kolutu sa
spaghettima ili Surlicama 14,00 €
Traditional Italian pasta prepared in the Grana Padano reel with spaghetti or “Surlice”
Traditionelle italienische Pasta zubereitet in ciner Grana Padano Rolle mit Spaghetti oder “Surlice”
Pasta tradizionale italiana preparata in un rotolo di Grana Padano con spaghetti o “Surlice”

 sa tartufima 18,00 €
with truffles/ mit Traffeln/ al tartufo

e sa kozicama 18,00 €
with prawns,/ mit Garnelen/ con gamberi

o Sa Sparogama / 20,00 €
with asparagtis/ mit Spargel/ con asparagi

. classic carbonara 16,00 €
classic carbonara/ klassische Carbonara/ carbonara classica

e sa istarskom pancetom 16,00 €

with Istrian pancetta/ mit istrischem Pancetta/ con pancetta istriana

. istarskom pance i tartufim L . 20,00 €
with Istrian pancettJ) and tru} ff%g) mit istrischem Pancetta und Triiff cln/ con pancettaistriana e tartufo ’
« sa kozicama i tartufima ) 20,00 €
with prawns and truffles/ mit Garnelen und Triffeln/ con gamberi e tartufi
o S iletinom i tartufima o 20,00 €
with dhicken anél?ruﬂ;les/ mit Halshehen und Trffeln/ con pollo ¢ tartufi
2.Caprese salata Special - rajcica, mozzarella, bosiljak i pesto 9,00€
Capresc salad Special - tomato, mozzarella, basil and pesto
Caprese Salat Spezial - Tomaten, Mozzarella, Basilikum und Pesto
Insalata Caprese Speciale - pomodoro, mozzarella, basilico e pesto
3.Tiramisu iznenadenja pripremljen na stoluispred gosta 7,00€

Surprise tiramisu prepared on the table in front of the guest
Uberraschungs Tiramisu, zubereitet auf dem Tisch vor den Augen des Gastes
Tiramisu a sorpresa preparato sul tavolo davanti al commensale
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DOMACE JUHE

4.Domaca goveda juha s rezancima
Beef soup with noodles

Rindfleischsuppe mit nudeln

Minestra di manzo con tagliatelle

5.Krem juha od rajcice s krutonima tostiranim na maslinovom ulju
Cream tomato soup with croutons toasted in olive oil

Cremetomatensuppe mit croutons in Olivendl gerostet

Vellutata di pomodoro con crostini ino lio d'oliva

6.Riblja juha
Fish soup
Fischsuppe
Zuppa di pesce

7Juha od skampa
Shrimp soup
Garnelensuppe
Zuppa di gamberi

5,00€

550¢€

6,00€

8,00¢C



HLADNA PREDJELA

8.Prsut San Daniele (100g) 15,00 €

Prosciutto San Daniele (100g)
Prosciutto San Daniele (100g)
Prosciutto San Danicle (100g)

9.Mix talijanskih salama (180g) - domaca salama sa ¢e$njakom, dimljena salamaii
Mortadela Goriza 15,00 €

Mix of Italian salami (180g)- homemade salami with garlic, smoked salami and Mortadella Goriza
Italienische Salamimischung (180g) - hausgemachte Salami mit Knoblauch, gerducherte Salami und
Mortadella Goriza

Mix di salumi italiani (180g)- salame fatto in casa con aglio, salame affumicato ¢ Mortadella Goriza

10.Mrkac na salatu 13,00 €
Octopus salad

TIntenfischsalat

Insalata di polpo

[l.Burrata mozzarella sa prsutom, cherry rajc¢icama i bosiljkom 12,00€
Burrata mozzarella with prosciutto, cherry tomatoes and basil

Burrata-Mozzarella mit Prosciutto, Kirschtomaten und Basilikum

Burrata mozzarella con prosciutto, pomodorini ¢ basilico

12.Romporzicija 4 vrste sira sa umakom od medai tartufa 15,00€
Composition of 4 types of cheese with honey and truffle sauce

Komposition aus 4 Kasesorten mit Honig Trffel Sauce

Composizione di 4 tipi di formaggio con micle ¢ salsa al tartufo

13.In¢uni na salatu na podlozi od rukole s kaparima 9,00€
Anchovies on salad on a bed of arugula with capers

Sardellen auf Rucolasalat mit Kapern

Acciughe su letto di rucola con capperi

14.Carpaccio od svjeze tune na podlozi od rukole sa cherry rajcicama i narom 10,00€
Fresh tuna carpaccio on arugula base with cherry tomatoes and pomegranate

Frisches Thunfisch-Carpaccio auf Rucola mit Kirschtomaten und Granatapfel

Carpaccio di tonno fresco su letto di rucola con pomodorini ¢ melograno

15.Junedi carpaccio na podlozi od rukole sa Grana Padanom, cherry rajcicama
i narom 12,00€
Beef carpaccio on arugula base with Grana Padana, cherry tomatoes and pomegranate
Rindercarpaccio auf Rucola mit Grana Padano, Kirschtomaten und Granatapfel
Carpaccio di manzo su letto di rucola con Grana Padano, pomodorini ¢ melograno



TOPLA PREDJELA

16.Toskanska bruschetta s cherry rajcicama, burattom i bosiljkom (1 kom) 740€
Tuscan bruschetta with cherry tomatoes, buratta and basil (1 pc)

Toskanische Bruschetta mit Cherrytomaten, Buratta und Basilikum (1 Sttick)

Bruschetta toscana con pomodorini, buratta ¢ basilico (1 pz)

17.Istarska bruschetta s kremom od tartufa, zapecenim siromirukolom (1kom)  740¢€
Istrian bruschetta with truffle cream, baked cheese and argula (1 pc)

Istrische Bruschetta mit Triffelcreme, gebackenem Kase und Rucola (1 Stiick)

Bruschetta istriana con crema di tartufo, formaggio al forno e rucola (1 pz)

18.Bruschetta s kozicama, cherry raj¢icama i rukolom (1 kom) 740€
Bruschetta with shrimp, cherry tomatoes and arugula (1 pc)

Bruschetta mit Garnelen, Kirschtomaten und Rucola (1 Sttick)

Bruschetta con gamberi, pomodorini ¢ rucola (1 pz)

19.Bruschetta sa burratom i pr$utom (1 kom) 8,00€

Bruschetta with burrata and proscciutto (1 pc)
Bruschetta mit burrata und proscutto (1 Sttick)
Bruschette con burrata ¢ prosciotto (1 pz)

20.Bruschetta sa mortadelom, pistachiom i mozzarellom (1 kom) 8,00€
Bruschetta with mortadella, pistaches and mozzarella (1 pc)

Bruschetta mit mortadella, pistachen und mozzarella (1 Stiick)

Bruschetta con mortadella, pistacchi e mozzarella (1 pz)

@ 21.Njoki Sorrentina (umak od rajcice, bosiljka, mozzarelle, parmezana) 15,00€
>/ Gnocchi Sorrentina (tomato, basil, mozzarella, parmesan sauce)

Gnocchi Sorrentina (Tomate, Basilikum, Mozzarella, Parmesansauce)

Gnocchi Sorrentina (pomodoro, basilico, mozzarella, salsa di parmigiano)

22.Domadi crni njoki s jadranskim kozicama i cherry rajcicama 15,00€
Homemade black gnocchi with Adriatic prawns and cherry tomatoes

Hausgemachte schwarze Gnocchi mit adriatischen Garnelen und Cherrytomaten

Gnocchi neri fatti in casa con gamberi dell'Adriatico e pomodorini

23.Rizoto sa piletinomi tikvicama 16,00 €
Risotto with chicken and zucchini

Risotto mit Hithnchen und Zucchini

Risotto con pollo ¢ zucchine

24.Crnirizoto 18,00€
Black risotto

Schwarzes Risotto

Risotto nero



25.Rizoto sa Skampima 22,00€
Risotto with shrimps
Risotto mit Garnelen
Risotto con gamberi

26.Surlice sa june¢im gulasom 17,00 €
"Surlice" with beef goulash

"Surlice" mit Rindfleischgulasch

"Surlice" con gulasch di manzo

27 Surlice sa kozicama i tikvicama 17,00 €
"Surlice" with prawns and zucchini

"Surlice" mit Garnelen und Zucchini

"Surlice" con gamberi e zucchine

28.Ravioli punjeni sirom u umaku od domace salse, mozzarelle i bosiljka 17,00 €
Ravioli stuffed with cheese in a homemade salsa, mozzarella and basil sauce

Mit Kase geftllte Ravioli in einer hausgemachten Salsa, Mozzarella- und Basilikumsauce

Ravioli ripieni di formaggio in salsa fatta in casa, mozzarclla ¢ salsa al basilico

29.Ravioli punjeni sirom u umaku od istarske Malvazije i jadranskim kozicama 19,00€
Ravioli stuffed with cheese in Istrian Malvasia sauce and Adriatic shrimp

Mit Kase geftllte Ravioli in istrischer Malvasia-Sauce und Adria-Garnelen

Ravioli ripicni di formaggio in salsa di Malvasia istriana ¢ gamberi dell'Adriatico

30.Spaghetti alla caprese (domaca tjestenina s rajcicom, mozzarelom i bosiljkom) 16,00 €
Spaghetti alla caprese (homemade pasta with tomato, mozzarella and basil)

Spaghetti alla Caprese (hausgemachte Nudeln mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum)

Spaghetti alla caprese (pasta fatta in casa con pomodoro, mozzarella ¢ basilico)

31.Domaci spaghetti sa jadranskim dagnjama 16,00 €
Homemade spaghetti with Adriatic mussels

Hausgemachte Spaghettimit Adria-Muscheln

Spaghetti fatti in casa con le cozze dell'Adriatico

32.Domaci spaghetti s plodovima mora 18,00 €
Spaghetti with scafood

Spaghetti mit Meeresfriichten

Spaghetti frutti di mare

33.Tagliatelle s dimljenim lososom 18,00 €
Tagliatelle with salmon

Tagliatelle mit Raucherlachs

Tagliatelle al salmone



34.Z¢lene tagliatelle sa jadranskim kozicama, Skampima i susenim rajcicama 22,00€
Green tagliatelle with Adriatic prawns, shrimps and sun-dried tomatoes

Grune Tagliatelle mit Adriagarnelen, Shrimps und getrockneten Tomaten
Tagliatelle verdi con gamberi dell'Adriatico, scampi ¢ pomodori secchi

35.Z¢lene tagliatelle sa jadranskim Skampima na bijelo 25,00€
Green tagliatelle with Adriatic shrimp on white

Griine Tagliatelle mit Adriagarnelen auf weilem

Tagliatelle verdi con gamberi dell'Adriatico su bianco



GLAVNA JELA

36.Pljeskavica punjena sirom na pogacici uz przeni krumpir i kajmak 15,00€
Cheese filled ground beef patty on a scone with fried potatoes and cream

Mit Kase geftlltes Hackfleisch-Patty auf cinem Scone mit Bratkartoffeln und Sahne

Polpetta di manzo macinata ripicna di formaggio su uno scone con patate fritte ¢ panna

37.Chicken Alfredo pasta - tjestenina u umaku od gljiva sa piletinom 16,00 €
Chicken Alfredo pasta - pasta in mushroom sauce with chicken

Chicken Alfredo Pasta - Nudeln in Pilzsauce mit Hihnchen

Pasta Alfredo di pollo - pasta in salsa di funghi con pollo

38.Piletina Milanese s domacom tjesteninom 16,00 €
Chicken Milanese with homemade pasta

Hihnchen Milanese mit hausgemachter Pasta

Pollo alla milanese con pasta fatta in casa

39.Svinjski lungi¢ omotan pancetom sa kroketima u umaku od gljiva 18,00€
Pork loin wrapped in pancetta with croquettes in mushroom sauce

Schweinelende im Pancettamantel mit Kroketten in Champignonsauce
Lombo di maiale avvolto in pancetta con crocchette in salsa ai funghi

40.Becki odrezak sa prilogom 15,00 €

Vienna steak with side dish
Wiener Schnitzel mit Beilage
Bistecca viennese con contorno



41.Urbi et Orbi - puretina punjena sa sirom i prsutom sa zelenim tagliatellama
u umaku od kozica 22.00€

Urbi et Orbi - turkey stuffed with cheese and prosciutto with green tagliatelle in shrimp sauce
Urbi et Orbi -~ mit Kase und Prosciutto geftllter Truthahn mit griinen Tagliatelle in Garnelensauce
Urbi et Orbi - tacchino ripieno di formaggio e prosciutto con tagliatelle verdi in salsa di gamberi

42.0ssobucco - pecena junetina sa rustikalnim krumpirom 20,00€
Ossobucco - roasted beef with rustic potatoes

Ossobucco - gebratenes Rindfleisch mit rustikalen Kartoffeln
Ossobucco - arrosto di manzo con patate rustiche

43 Pljukanci sa biftekom, ramstekom, rukolom i Grana Padanom 22,00€
“Pljukanci” with beefsteak, rump steak, arugula and Grana Padana

“Pljukanci” mit Beefsteak und Rumpsteak, Rucola und Grana Padana

“Pljukanci” con bistecca di manzo ¢ groppone, rucola ¢ grana padano

44 Pljukanci sa biftckom i tartufima u umaku istarske Malvazije 25,00€
“Pljukanci" with steak and truffles in Istrian Malvasia sauce

“Pljukanci® mit Steak und Triffeln in istrischer Malvasia-Sauce

"Pljukanci" con bistecca e tartufi in salsa di Malvasia istriana

45.Ramstek tagliata na podlozi od rukole s parmezanom 25,00€
Rumpsteak tagliata on a bed of rocket salad with Parmesan cheese

Ramsteak Tagliata auf Rucola Basis mit Parmesan

Rumpsteak tagliata su base di rucola con parmigiano



46.Ribeye steak (300g) s prilogom 30,00€
Ribeye steak (300g) with side dish

Ribeye Steak (300g) mit Beilage

Ribeye steak (300g) con contorno

47 Junedi biftek na zaru (250g) s prilogom 30,00€
Grilled beef steak (250g) with side dish

Gegrillter rindfleisch steak (250g) mit Beilage

Bistecca di manzo alla griglia (250g) con contorno

DODATCI/ ADDITIVES / ADDITIVE / ADDITIVI
« Umak od tartufa 7,00 €

Truffle sauce
Triffelsauce
Salsa al tartufo
« Umak od skampi 7,00€
Shrimp gravy
Garnelensauce
Salsa di gamberi
« Umak od zelenog papra 5,00€
Green pepper gravy
Grine pfeffersauce
Salsa al pepe verde



RIBLJA JELA

48 Fritto Misto sa przenim krumpirom 18,00 €C

Fritto Misto with fried potatoes
Fritto Misto mit Bratkartoffeln
Fritto Misto con patate fritte

49.Lignje na zaru s blitvom na dalmatinski 18,00 €
Grilled calamari with Swiss chard in Dalmatian style

Gegrillter Tintenfisch mit Mangold nach dalmatinischer Art

Calamari alla griglia con bictola alla dalmata

50.Frigane lignje sa prilogom 18,00 €
Fried calamari with side dish

Gebratener Tintenfisch mit Beilage

Calamari fritti con contorno

51.Tuna steak (250¢) s povréem na podlozi od batata 18,00 €/ porec.
Tuna steak (250¢) on sweet potato base

Thunfischsteak(250g) Stlkartoffelboden

Bistecca di tonno (250g) su base di patate dolci

52.Riblji pijat “Antack” - tuna, lignje, file ribe, blitva 22,00€
Fish plate "Antack" - tuna, squid, fish fillet, chard

Fischteller "Antack” - Thunfisch, Tintenfisch, Fischfilet, Mangold

Piatto di pesce "Antack” - tonno, calamari, filetto di pesce, bictola

53.File brancina sa povrtnim pircom 23,00€
Sca bass fillet with vegetable purece

Wolfsbarschfilet mit Gemiiseptiree

Filetto di branzino con purea di verdure

54.L.0sos (250¢) na zaru sa przenim batatom 23,00€
Grilled salmon (250¢) with fried sweet potato

Gegrillter Lachs (250g) mit frittierten StiSkartoffeln

Salmone (250¢) alla griglia con patate dolci fritte

55.Skoljke (vongole, dondole, dagnje) na buzaru sa spaghettima 27,00 €/0,5kg
Shellfish (mixed; vongole, dondole, mussels) buzara with spaghetti

Schalentiere (gemischt; Vongole, Dondole, Muscheln) Buzara mit Spaghetti

Buzara di crostacei (misti; vongole, dondole, cozze) con spaghetti



56.Buzara “Antack” - lignje, Skampi, skoljke 29,00€
Buzara “Antack” - squid, shrimp, shellfish

Buzara ,Antack® - Tintenfisch, Garnelen, Muscheln

Buzara “Antack” - calamari, gamberi, crostacci

57.Riblja plata za 3 osobe- file ribe, lignje na zaru, skoljke, Skampi, blitva sa

krumpirom 75,00 €
Fish platter for 3 persons- fish fillet, grilled calamari, mussels, shrimp, Swiss chard with potatoes
Fischplatte fiir 3 Personen- Fischfilet,gegrillter Tintenfisch,Muscheln,Garnelen,Mangold mit Kartoffeln
Piatto di pesce per 3 persone - filetto di pesce, calamari alla griglia, cozze, gamberi, bictola con patate



PRILOZI

58.Domaca pogacica sa zapecenim sirom/ mediteranskim travama/ ¢esnjakom
Homemade scone with baked cheese/ Mediterrancan herbs/ garlic

Hausgemachter Scones mit tiberbackenem Kase/ Mediterrane Krauter/ Knoblauch

Scone fatto in casa con formaggio al forno/erbe mediterrance/aglio

59.Mix domaceg kruha

Mix of homemade bread

Mischung aus hausgemachtem Brot
Miscela di pane fatto in casa

60.Przeni krumpir
Fried potatoes
Gebratene kartoffeln
Patate fritte

61.Przeni batat

Fried sweet potatoes
Gebratene Siikartoffel
Patata dolce fritta

62.Pire od batata
Sweet potato puree
Stlkartoffelptree
Purca di patate dolci

63.Mediteranski krumpir
Mediterrancan potatoces
Mediterrane Kartoffeln
Patate mediterranee

64.Povrce sazara
Crilled vegetables
Gegrilltes gemtse
Verdure grigliate

3,00€

250€

5,00€

7,00 €

7,00€

5,00€

6,00€



65.Povrée izwoka
Wok vegetables
Wok Gemiise
Verdure al wok

66.Blitva na dalmatinski

Swiss chard in Dalmatian style
Mangold nach dalmatinischer Art
Bictola alla dalmata

67.Riza na maslacu
Rice made on butter
Reis aul butter gemacht
Riso fatto su burro

68.Domaca tjestenina
Homemade pasta
Hausgemachte Pasta
Pasta fatta in casa

09. Zapeceni dollars krumpir
Baked dollar potatoes
Gebackener Dollar Kartoffeln
Dollaro al forno patate

7,00€

5,00€

5,00€

5,00€

6,00€



SALATA KAO PRILOG

70.Sezonska mijeSana salata sa sezonski namirnicama: 5,00€
. zelenasalata
- rajcica
. kupus
. cherry rajcica
. rukola
. matovilac
Scasonal mixed salad with scasonal ingredients: green salad, tomato, cabbage, cherry tomato, arugula,
lamb’s lettuce
Saisonaler gemischter Salat mit saisonalen Zutaten: griiner Salat, Tomaten, Kohl, Kirschtomaten, Rucola,
Feldsalat
Insalata mista di stagione con ingredienti di stagione: insalata verde, pomodoro, cavolo cappuccio,
pomodorino, rucola, valeriana

71.Grcka salata s feta sirom 6,50 €
Greek salad with feta cheese

Griechischer Salat mit Feta Kase

Insalata greca con feta

72. Salata po izboru: 5,00€
. zelena salata
- rajcica
o kupus
o cherry rajcica
. rukola
- matovilac
Scasonal salad by choice -green salad/ tomato/ cabbage/ cherry tomato/ arugula/ lamb’s lettuce
Saisonal gemischter Salat ihrer wahl - Salat/ Tomate/ Kohl/ Kirschtomate/ Rucola/ Dill
Insalata mista di stagione a scelta - lattuga/ pomodoro/ cavolo cappuccio/ pomodorini/ rucola/ ancto

73MijeSana lisnata salata - zelena salata, matovilac, rukola 5,00€
Mixed leaf salad - lettuce, lamb's lettuce, arugula

Gemischter Blattsalat - Kopfsalat, Matovilac, Rucola

Insalata mista - lattuga, matovilac, rucola



OBROCNE SALATE

74.Cezar salata s piletinom i domacim jogurt dressingom 12,00€
Cesar salad with chicken and homemade yoghurt dressing

Caesar-salat mit hithnchen und hausgemachtem joghurt-dressing

Insalata caesar con pollo ¢ condimento allo yogurt fatto in casa

75.Primorska Sarena salata s tunom - cherry rajcice, masline, ljubicasti luk,

rukola, zelena salata, matovilac, maslinovo ulje, limunov sok i vinski ocat 13,00€
Colorful tuna salad - cherry tomatoes, olives, onion, rucola, green salad, lamb’s lettuce, olive oil, lemon
juice, vinegar
Bunter Tuna-Salat - Kirschtomaten, Oliven, lila Zwiebeln, Rucola, Salat, Dill, Olivendl, Zitronensaft und
Weinessig

Insalata di tonno colorata - pomodorini, olive, cipolla viola, rucola, lattuga, ancto, olio d’oliva, succo di
limone e aceto di vino

76.Salata “Antack” - zelena salata, matovilac, rukola, kozice, kukuruz, dresing
od jogurta, krutoni kruha, listi¢i Grana Padana 14,00 €
"Antack" salad - lettuce, romaine lettuce, arugula, shrimp, corn, yogurt dressing, croutons,
Grana Padano leaves
Salat "Antack" - Salat, Matovilac, Rucola, Garnelen, Mais, Joghurtdressing, Croutons Brot,
Grana Padano Blatter
Insalata "Antack" - lattuga, matovilac, rucola, gamberi, mais, salsa allo yogurt, crostinipane, foglic di
Grana Padano



VEGANSRKA JELA

77.Vegan salata s zitaricama i siemenkama - siemenke suncokretaibuce,

cherry rajcice, zelena salata, rukola, matovilac i radi¢ 9,50 €
Vegan salad with grains and oil seeds - sun ower seeds, pumpkin seed, cherry tomatocs, green salad,
rucola, lamb’s lettuce, chicory
Veganer Salat mit Getreide und Samen - Sonnenblumen und Kirbiskerne, Kirschtomaten, Salat, Rucola,
Dill und Chicorée

Insalata vegana con cereali e semi - semi di girasolc ¢ Zucca, pomodorini, lattuga, rucola, ancto e cicoria

78.Povrtni rizoto 13,00 €
Vegetable risotto

Gemuserisotto

Risotto alle verdure

79.Vegini wok s domacim spaghettima- veganske kockice s povréem iz woka

u umaku od bijelog vina i soye 14,00 €
Vegani wok with homemade spaghetti - vegan cubes with wok vegetables in white wine and soy sauce
Vegini wok mit hausgemachten Spaghetti- vegane Wiirfel mit Wokgemdise in Weiwein und Sojasauce
Vegini wok con spaghetti fatti in casa- cubetti vegani con verdure wok al vino bianco ¢ salsa di soia



DESERTI

80.Tiramisu “Antack”
Tiramisu "Antack"
Tiramisu "Antack"
Tiramist "Antack"

81.Tiramisu s pistacijama
Tiramisu with pistachios
Tiramisu mit Pistazien
Tiramist ai pistacchi

@ 82.Lava cake sa sladoledom

Lava cake with ice cream
Lavakuchen mit Eis
Torta di lava con gelato

83.Panna cotta u ¢asi sa Sumskim vo¢emi ili nutellom
Panna cotta in a glass with forest fruits or Nutella

Panna Cotta im Glas mit Waldfriichten oder Nutella

Panna cotta al bicchiere con frutti di bosco o Nutella

84.Cheesecake sa sSumskim voc¢emili nutellom
Cheesecake with forest fruits or Nutella
Kasekuchen mit Waldfriichten oder Nutella

Torta di formaggio con frutti di bosco o Nutella

85.Palacinke sa nuttelom ili marmeladom
Pancakes with Nutella or marmalade

Pfannkuchen mit Nutella oder Marmelade
Pancake con Nutella o marmellata

86.Palacinke Ferrero
Ferrero pancakes
Ferrero Pfannkuchen
Pancake Ferrero

87.Palacinke sa sladoledom i toplim Sumskim vo¢em
Pancakes with ice cream and warm forest fruits

Pfannkuchen mit Eis und warmen Waldfriichten

Pancake con gelato e frutti di bosco caldi

7,00€

750€

6,50€

5,50€

5,00€

550€

6,00€

0,50 €



PIZZA

88.MARGERITA - mozzarella, bosiljak, maslina 8,90¢€
Mozzarella, basil, olive

Mozzarella, Basilikum, Oliven

Mozzarella, basilico, olive

89.BUFALINA - pelati, mozzarella di bufala, svjezi bosiljak, cherry rajcica,
maslinovo ulje 9,50€
Peeled tomatoes, mozzarella di bufala, fresh basil, cherry tomatoes, olive oil
Geschalte Tomaten, Mozzarella di Bufala, frisches Basilikum, Kirschtomaten, Olivenol
Pomodori pelati, mozzarella di bufala, basilico fresco, pomodorini, olio d'oliva

90.SIMPLY THE BEST - pelati, mozzarella, Sunka, svjezi Sampinjoni, maslina 10,50€
Pecled tomatoes, mozzarella, ham, fresh mushrooms, olives

Geschadlte Tomaten, Mozzarella, Schinken, frische Champignons, Oliven

Pomodori pelati, mozzarella, prosciutto cotto, funghi freschi, olive

91.Lisina - pelati, mozzarella, prsut, riga, cherry rajcica, listici parmezana,

mozzarella burrata 1250€
Pecled tomatoes, mozzarella, prosciutto, riga, cherry tomatoes, parmesan cheese flakes,
mozzarella burrata
Geschalte Tomaten, Mozzarella, Prosciutto, Riga, Kirschtomaten, Parmesan-Kasceflocken,
Mozzarella-Burrata
Pomodori pelati, mozzarella, prosciutto, riga, pomodorini, scaglie di parmigiano, mozzarella burrata

92.VRAGOLINA - hot&spicy surprise, pelati, mozzarella, pikantna salama,

panceta, ljuti feferon, cherry rajcica, ulje peperoncino 1250€
Peeled tomatoes, mozzarella, spicy salami, pancetta, hot pepper, cherry tomatoes, peperoncino oil
Geschalte Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Pancetta, scharfe Paprika, Kirschtomaten, Peperoncinodl
Pomodori pelati, mozzarella, salame piccante, pancetta, peperoncino, pomodorini, olio al peperoncino

93.MORTADELLA CASTLE - krema od pistacija, pesto alla Genovese, mozzarella,
mortadela, svjezi pistaciii, listi¢i parmezana, svjezi bosiljak 14,00 €
Pistachio cream, pesto alla Genovese, mozzarella, mortadella, fresh pistachios, parmesan

cheese leaves, fresh basil

Pistaziencreme, Pesto alla Genovese, Mozzarella, Mortadella, frische Pistazien, Parmesanblatter,

frisches Basilikum

Crema di pistacchio, pesto alla genovese, mozzarella, mortadella, pistacchi freschi, foglie

di parmigiano, basilico fresco



