Koude voorgerechten

Stokbroodje met smeersels
met huisgemaakte kruidenboter, olijventapenade en Hellman's aioli

Zalm Bombe
met créeme fraiche dille topping

Garnalen cocktail
Stellendamse gamaaltjes met whiskey-cocktailsaus

Carpaccio van ossenhaas
dungesneden ossenhaas met truffelmayonaise, spekjes en panmezaanse kaasviokken

Gerookte paling op toast
Vers gerookte |Jsselmeer-paling

Soepen

Tomatensoep
Franse Uiensoep
Rijkgevulde vissoep
Kaas-Knoflooksoep

Warme voorqgerechten

Krokante zalmfilet met komkommer-topping
Garnalen in Tempura met kerrie-mayonaise

Beef Teriyaki
Gevulde champignons met roomkaas en spek geserveerd met brood

Gebakken mosselen op toast

5,95
12,95
12,95
12,95
14,95

5,95
5,95
6,95

5,95

12,95
12,95
12,50
10,95
11,95



Vleesgerechten

Boelies schnitzel
Wiener schnitzel met champignons, papnika, ui, spek en kaas

Hongaarse vleesspies

Spies van ossenhaas en varkenshaas,spek ,paprika en ui met stroganoffsaus
Boerensteak

Malse biefstuk omwikkeld met Seranoham en sfalottensaus

Tournedos Boelies
met fetakaas ,spek en kaassaus

Tournedos (met saus naar keuze*)
smelt op de tong!!
Spare-ribs ( zoet of pittig!)

Voigens het recept van de chef!

Varkenshaas Caprese

Varkenshaas met mozarella en tomaat uit de oven, met pesto
Grill-Burger

100% Rundviees, geserveerd met friet

Pepersteak
malse ossenhaas, met peperkorrels en huisgemaakte pepersaus

Black Angus Rib-eye

met kruidenboter geserveerd

*champignon-roomsaus, pepersaus of stroganoffsaus

Wild
Hertenbiefstuk

Maise biefstuk van het hert met rode wijnsaus
Wild zwijn entrecote
Met bospaddenstoelensaus

Eendenborst
Geserveerd met sinaasappelsaus

16,95
18,95
20,50

25,95
24,95
17,95
19,95
14,95
24,95
18,95

24,95
23,95
21,95



Visqgerechten

Tonijnsteak van de grill 19,95
Met soja-tenyakisaus geserveerd

Gamba-spies 21,50
Geserveerd met warme knoflooksaus

Surf en Turf 26,95
Ossenhaas met gamba’s, afgeblust met ketjapsaus

Zalmfilet 21,95
Gebakken zalmfilet met gamba's en kreeftensaus

Sliptong 19,95
Lekker vers en met huisgemaakte ravigottesaus

Kabeljauwfilet 22,95

Op de huid gebakken kabeljauwfilet met groene asperges, geserveerd met botersaus

Specials van onze Chef

Chateaubriand ( voor 2 personen) 62,50
Wordt aan tafel bereid
Zeebaars in zoutkorst 22,95
Specialiteit van de kok

Vegetarische gerechten

Champignon Gratineé 16,95
Gegratineerde champignons uit de oven
Gebakken Camembert 16,95

Geserveerd met Preiselbeerencompote

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met gebakken aardappels,
frites , salade en verse groente.

Voor de kleintjes (tot 12 jaarlll)

Boelies Zeebonken menu 7,95
frieties met mayonaise,appelmoes met naar keuze een
frikandel ,kroket, kaassouflé of kipnuggets en een verrassing!

Met een kinder-portie spare nbs 8, 95
Met een portie kibbeling 8 : 95



Nagerechten

American Pancakes
Met vanille-ijs, rode vruchten , ahom-siroop en slagroom

Dame Blanche
Vanille-ijs, chocoladesaus en slagroom

Hollands welvaren

Caramel ijs met stroopwafels en een caramel-stroopwafellikeur
Brusselse wafel

Met vanille-ijs en warme kersen

Creme Bruleé

Met caramel-ijs en slagroom

Kaat Mossel

Met vanille-ijs met advocaat, chocoladesaus en slagroom
Kinder ijsje

Met vanille-ijs, aardbeiensaus,slagroom en snoepjes

Koffie's

Irish Coffee
koffie met jamesson

French Coffee
koffie met grand mamier

Italian Coffee
koffie met amaretto

Spanish Coffee

koffie met likeur 43

Boelies Coffee
koffie met tia maria , baileys en cointreau

White lady

Latte machiato met advocaat, amaretto en caramel

9,95
7,95
8,95
9,95
9,95
8,50

4,95

6,95
6,50
6,50
6,50
6,50

6,95
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