Rinderkraftbriihe
mit Pfannkuchenstreifen und Gemisejulienne

Frittatensuppe
mit Gemuse und Palatschinken-Teig (vegetarisch)

Begetarisch

Spaghetti Funghi
hausgemachte Champignonsof3e

Spaghetti Napoli

hausgemachte Tomatensol3e, Basilikum und Parmesan

Rucola-Lemon-Spaghetti
Chiliol, Cherrytomaten und Bio-Rucola

Backkartoffel

mit Sourcreme und Salat

Grof3er gemischter Salat
Salate der Saison mit CroGtons und Fetakase

+ Extra Parmesan zu den Nudelgerichten

Hisch

Rauchermatjes Hausfrauenart
3 Stlick Matjes mit Bratkartoffeln und Zwiebelringen

Gebratenes Zanderfilet
mit Kroketten, Brokkoli und Krautersol3e

Omas Oarfen/ Salate

Bunter Salatteller 17,90 €
Salate der Saison mit 5 Hahnchenbrust-Filetstreifen

Bayerischer Backhendl-Salat 17,90 €
Salate der Saison mit 5 panierten Hahnchenbrust-Filetstreifen

Bitte bei den Salaten Balsamico- oder Joghurt- Dressmg wahlen

—{ Wir achten bel Produkten und Emkaufauf Reglon t & Nachhaltlgkelt
Die Bratkartoffeln und alle Sol3en sind hausge




gBos gscljetts/ gfﬁauptgettcljte
Schnitzel Hamburger Art 17,90 €
1 Stiick mit Pommes-Frites und 2 Spiegeleiern

Schnitzel Wiener Art 16,90 €
1 Stlick mit Pommes-Frites

Schnitzel Jager Art 18,90 €
1 Stlick mit Champignonsof3e und Pommes-Frites

Zwiebelrostbraten (vom Roastbeef) 28,90 €
Premium Rindfleisch an Zwiebel-BiersoRRe
mit Bratkartoffeln und Schmorzwiebeln

Schweinefilet
5 Stlick Filets an Cognac-Sol3e, Kroketten und Brokkoli

Nackensteak
2 Stlick wie gewachsen an Zwiebel-Biersol3e,
Schmorzwiebeln und Country Potatoes

Rumpsteak 31,90 €
300g Premium Rindfleisch mit StiBkartoffel-Pommes u. Krauterbutter

Schweinesteak 19,90 €
4 Stick mit ChampignonsoRe und Pommes-Frites

Currywurst 15,90 €
mit hausgemachter Currysof3e, Salat und Pommes-Frites

Hausgemachte Fleischpflanzerl 16,90 €
2 Fleischfrikadellen mit Champignonsof3e und Kroketten

Hahnchenbrust-Filetstreifen 18,90 €
a) 5 Stlick mit Bratkartoffeln und Salat
b) 5 Stlick mit Spaghetti und Champignonsof3e

Beilagensalat 4,90 €
mit Balsamico- oder Joghurt-Dressing (als Vorspeise oder zum Hauptgericht)

Beilagendnderung

auf SiiBkartoffel-Pommes 2,50€
auf Bratkartoffeln 4,50€
auf Kroketten, Pommes-Frites oder Country Potatoes 0,00€
Leckere Sourcreme als Dip fiir Country Potatoes 1,50€
Hausgemachte Sof3e extra serviertim Sauaer
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Kasperl
Schnitzel mit Pommes

Seppel

5 Stlick Fischstabchen mit Pommes

Rduber Hotzenplotz
6 Stlick Chicken Nuggets mit Pommes

Zauberer Petrosilius Zwackelmann
Spaghetti mit hausgemachter Tomatensol3e
oder Champignonsof3e

Wachtmeister Dimpfelmoser
Kroketten mit 2 Spiegeleiern

ost noch Hdunger / Dessert

Eisbecher 5,90 €

mit Vanille-, Schokoladen-, Erdbeereis und Sahne
1 Kugel: 3,90 € — 2 Kugeln: 4,90€ - 3 Kugeln: 5,90€

Apfelstrudel 6,90 €
mit Vanilleso3e

Apfelstrudel komplett 7,90€ S5

mit Vanillesol3e, Eis und Sahne

Klotenkom (17 % vol.) 2cl: 3,90€ - 4cl: 5,00 €
Eierlikor-Spezialitat eiskalt serviert — cremig, charaktervoll, kultig

Beilagen
Hausgemachte Bratkartoffeln 6,90 €

Beilagensalat 4,90 €
mit Balsamico- oder Joghurt-Dressing (als Vorspeise oder zum Hauptgericht)

Kroketten 4,90 €
Pommes 4,90 €
SiiBkartoffel-Pommes 5,90 €
Country Potatoes

Portion Ketchup, Mayo, Remoulade oder Senf
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Fassbiere §
Veltins Pilsener (spritzig, erfrischend & herb) VELTINS
Bayreuther Hell (ehrlich, frisch & wiirzig) Tl
Aktien Landbier Dunkel (kernig & volimundig)
Radler (Bayreuther Hell mit Zitronenlimonade)

Flaschenbiere

Zwickel (naturbelassenes, hefetriibes, unfiltriertes Bier)
Bayreuther Hell (ehrlich, frisch & wiirzig)

Maisel’s Weisse Original (Hefebier) g

Maisel’s Weisse Alkoholfrei (vitaminhaltig & isotonisch)
Veltins Pilsener Alkoholfrei (geschmackvoll & feinherb)

WeiBwein

Riesling (trocken 11%)
Grauburgunder (trocken 11,5%)
Silvaner (halbtrocken 10,5%)

Rotwein

Dornfelder (trocken 11,5%)
Dornfelder (lieblich 10%)
Spatburgunder (trocken 14%)

Roséwein
Portugiesischer Qualitatswein (halbtrocken)
Portugiesischer Qualitatswein (lieblich)

Aperol Spritz / Prosecco
Aperol SprItZ (Aperol, Sekt, Tonic Water, Elswurfel)
Prosecco auf Eis ;

Kl6tenkom 7y &, K\"te\‘\kom

Eierlikor-Spezialitat eiskalt serviert

ﬁutae 2l - o €  A4d-500€

Schnaps oder Likor 2d 4cl
Obstler (38 %) schwarzwilder Obstbrand aus Apfeln und Birnen GTIP 3,20 € 4,50 €
Ouzo (37,5 %) 3,20 € 4,50 €
Gebirgskrauter (30%) Milder Krauterliksr mit 175-jahriger Tradition @ TIP 3,20 € 4,50 €
Sambuca (40 %) 3,20 € 450 €

N1 al Schierker Feuerstein (35 %) 3,20 € 4,50 €
TGN Halb-bitterer Kriuterlikdr

Jégermeister (35 %) Krauterlikor aus 56 erlesenen Krautern 3,20 €
Baileys (1 7 %) Irish-cream Sahnelikor 3,20 €

S
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Ralte Gefranke

Alkoholfreie Getranke

‘S ] @‘ (Cola, Cola-Mix, Orangen-
1Naico. oder Zitronenlimonade)

Sdlv,eppes' (Tonic Water, Bitter Lemon oder Ginger Ale)

Mineralwasser Bad Harzburger Urquell
(Classic, Medium oder Naturell)

Fruchtsafte und Schorlen

Apfel, Banane, Orange, Maracuja, Kirsche,
Rhabarber oder KiBa (Kirsch-Banane)

SHeisse Oefranke

Kaffeespezialitdten
Zertifizierter Bio-Kaffee

Espresso

Kaffee Crema
Latte Macchiato
Cappuccino

Tee
Alle unsere Teesorten sind in Bio-Qualitat

Tasse Frichte- oder Krautertee

Ingwer Zitrone

Kurkuma Zimt

Earl Grey Schwarztee mit Bergamotte Ol
Griner Tee mit Jasmin

Blutorange Frichteteemischung
Basische Krauterteemischung




Aktuelle Offungsieiten

Freitag - Dienstag 16:30 - 22:00 Uhr

Mittwoch ist Schnitzeltag 16:30 - 22:00 Uhr
Donnerstag Ruhetag

Deutsch-VBayerische SKuche

Zum Berg-Quell Restaurant
Herzog-Wilhelm-Str. 31 | 38700 Braunlage
Telefon: 05520 7764008 oder 0151 53553955

Bitte unbedingt vorab Tisch reservieren

Ihre Bestellung konnen Sie auch gerne abholen
10% Rabatt bei Abholung

Zum Berg Quell
DAS BESTE RESTAURANT

in Braunlage




