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vinos tintos 

MILHOJAS .......................................................... 12,50 
100% Tempranillo
vino de la d.o rioja, elaborado con a variedad de uva  100% tempranillo. vino joven 
de color rojo picota con ibetes violaceos. Vino vigoroso en boca ideal para platos de 
cuchara, carnes y quesos y embutidos de curacion media

Ollamendi....................................................... 15,00
100% Tempranillo 
es un vino tinto elaborado por Bodegas Marqués de Terán en Rioja con uva del tipo 
tempranillo. En la cata, presenta un color granate con aromas a grosellas y tabaco. En 
el paladar destaca dulzón y sabroso asimismo predominan recuerdos a tabaco.

Marques de teran ........................................ 28,00
100% Tempranillo (Recomendado) 
Como nota de cata, presenta un color rojo cereza cubierto, en nariz se muestra complejo 
y ligero con aromas a fruta roja y roble. Gustativamente predomina largo y redondo 
también se observan notas a fruta roja y roble. Como recomendación se podría degus-
tar este tinto con preparaciones de carnes.

Al muvedre...................................................... 18,00
100% Monastrell 
En la cata, marcado color cereza picota brillante y limpio y en nariz se muestra goloso 
e intenso con aromas a café, fruta roja madura y notas minerales. En el paladar se 
aprecia estructurado y goloso asimismo sobresalen notas de café y fruta roja madura. 
Como sugerencia se puede maridar este tinto con aperitivos.

AULA................................................................... 15,00
100%  Merlot 
Vino de la d.o utiel requena,elaborado con las mejores variedades de uva merlot, 
seductoras notas procedentes del roble sobre un fondo de frutos rojos, moras y aran-
danos asi como un sabor sabroso y potente con notas golosas, haran de este vino una 
delicia al paladar.

Juan gil 18 meses........................................... 40,00
100% Monastrell 
Como nota de cata, a la vista tiene color anaranjado brillante, cubierto, denso e intenso 
de capa alta, en olfato se muestra complejo y equilibrado con aromas a café, casia, 
ciruelas y fresas. Gustativamente predomina agradable y amplio igualmente sobresalen 
notas a café, chocolate y ciruelas. Como indicación se podría maridar este tinto con 
platos de ahumados.

VINOS TINTOS



 

Juan gil 12 meses........................................... 20,00 
100% Monastrell 
En la cata, marcado color cereza picota brillante, denso, intenso y limpio de capa alta, 
en olfato es agradable y complejo con aromas a cacao, café, canela y casia. En boca 
destaca afrutado y agradable además predominan recuerdos a cacao, café y canela. 
Como recomendación se puede degustar este tinto con platos de ahumados.

Juan gil 5 meses............................................. 18,00
100% Monastrell 
En la cata, visualmente tiene un color cereza picota intenso y olfativamente se muestra 
complejo y limpio con aromas a fruta madura, madera nueva y notas tostadas. En 
boca es agradable y equilibrado además abundan recuerdos de fruta madura. Como 
recomendación estaría bien acompañar este tinto con platos de arroces.

La planta ........................................................ 18,00
100% Tinta Fina 
En la cata, tiene un color cereza picota brillante, cubierto, denso e intenso de capa alta 
y en olfato es fresco y goloso con aromas a arándanos, cacao, café y canela. En gusto 
destaca agradable y amable igualmente destacan notas de arándanos, cacao y café. 
Como indicación sería un acierto disfrutar este tinto con recetas de arroces.

FUEGO LENTO................................................... 38,00
(Recomendado)
70% Monastrell, 15% Syrah, 15% Alicante
Vino de la d.o alicante vino con las variedad de uva monastrell y syrah mas de 50 años 
de edad sobre suelo calcareo de perfil profundo que facilita el drenaje  aporta la fruta, 
la elegancia y la untuosidad de os vinos mediterraneos. 

Otazu................................................................ 21,00
35% Cabernet Sauvignon, 34% Merlot, 31% Tempranillo 
Tras probarlo es de color anaranjado brillante, intenso y oscuro de capa media, en 
olfato es elegante y fresco con aromas a cacao, clavo, frutos del bosque y frutos negros. 
En el paladar es agradable y cálido igualmente se encuentran notas de cacao, chocolate 
y clavo.

LAUDUM XII Plus........................... 16,00
(Recomendado) 100% Monastrell 
Color granate intenso, brillante y limpio. Aromas marcados a olivas 
negras, monte mediterráneo como la pebreia, resina de pino.  En boca 
es un vino con marcado tanino suavemente rudo pero que le otorga 
carácter, con fruta negra en fondo, balsámico y recuerdos a pino. Es 
un vino de buena estructura, con acidez equilibrada, y con un buen 
recorrido.

VINOS TINTOS



vinos tintos 

Nave Sur Verdejo (Rueda) .......................... 12,50
(vino de a casa/house wine)
80% Verdejo 20% Viura
Entrada suave y fresca, con ataque persistente, buen cuerpo medio, destacando la 
excelente armonía entre acidez y fruta.

otazu............................................................... 18,00
100% Chardonnay 
En su cata, a la vista tiene color amarillo brillante y limpio, olfativamente es expresivo 
y fresco con aromas a caramelo, ciruelas, cítricos y fruta blanca. En gusto destaca afru-
tado y agradable igualmente destacan notas a caramelo, ciruelas y fruta blanca. Como 
recomendación sería una buena idea disfrutar este blanco con recetas de ahumados.

Fernando Gonzalez godello.................. 17.00
(Recomendado) 100% Uva Godello
Amarillo pajizo con tonos verdosos, muy brillante y limpio.  En boca es graso, con cuerpo 
y volumen, con una textura sedosa. Complejo con largo paso de boca.

Circe................................................................. 19,00
100% Verdejo 
En su cata, a la vista es color amarillo brillante, limpio, luminoso y pálido, en olfato es 
fresco y goloso con aromas a albaricoque, flores blancas, fruta madura y hinojo. En 
boca destaca cremoso y elegante además aparecen notas a albaricoque, flores blancas 
y fruta madura. Como indicación sería un acierto disfrutar este blanco con recetas de 
aperitivos.

Pedrera........................................................... 14,50
(recomendado/recomended)
100% monastrell 
Delicioso rosado. Hermoso, soleado rojo cereza y cristalino. Luego se abre una encan-
tadora canasta de frutas, principalmente con frambuesas y fresas recién recolectadas, 
ligeramente especiadas. El sabor es correspondiente: fresas frambuesas, cerezas... 
Todos están presentes con avidez, además de una excelente frescura y un toque floral.

VINOS BLANCOS

rosados



vinos tintos 

Cava aula brut nature ............................. 15,00
Amarillo brillante con intensos reflejos dorados, pequeñas burbujas y elegantes 
rosarios. Pastelería y bollería con un final perfectamente integrado de pera e hinojo 
salpicado con leves toques de avellana. Cremoso, sedoso, elegangte, complejo y 
persistente.

Marina espumante...................................... 13,00
100% Moscatel de Alejandría.
Muy pálido, cristalino y brillante.
Potente, fina y elegante, con notas a cítricos y frutos tropicales.
Amplio, muy suave, equilibrado, matices afrutados, con una burbuja muy fina que lo 
hace refrescante y suave.

Marina espumante rosado...................... 13,00
100% Monastrell. Uva autóctona de Alicante.
Destaca su espuma rosada sobre un fondo color frambuesa.
Toques frutales de guinda, pétalos de rosa y frutos rojos. Muy expresivo.
Se siente la chispeante burbuja que equilibra el dulzor de la uva propia de la 
vinificación con sabor a fruta confitada, graso y mineral. Retronasal frutoso.

Benjamin cordon negro..............................7,00
Este elegante Cava Brut es nítido, limpio y bien equilibrado. 
Al paladar es fresco, con sabor de manzana, pera madura y sabores de cítricos 
brillantes. Aromas finos e intensos, con predominio de los frutales.
Combinando con un acabado largo y un toque emocionante de jengibre.

ESPUMOSOS Y CAVAS

BEBIDAS

Agua Grande	 2,75
Agua Pequena	 2,25
Agua con Gas	 2,75
Coca Cola	 2,50
Malferida	 2,25
Fanta Naranja	 2,50
Fanta Limon	 2,50
Nestea	 2,75
Aquarius	 2,75
Bitter Kas	 2,50
Casera	 3,00
Tonica	 3,00

Tinto de Verano	 4,00
Sangria	 16,00

Caña	 2,50
Pinta	 3,75
Cerveza	 2,75
Althaia	 4,00
Aguila Sin Filtra	 3,75
Radler	 2,75
Cerveza sin Alcoh	 2,75

Copa Tinto	 3,00
Copa Blanco	 3,00
Copa Rosado	 3,00



2.25€




