
LE CAFÉ DES ARTS

MENU

BAR  & RESTAURANT                                               

Nous vous accueillons tous les jours du Lundi au vendredi à partir de 7H. 

Soirs et week-ends uniquement sur réservation, pour repas de groupe, anniversaire 

ou autres évènements. 

Les prix affichés sont valables du Lundi au Vendredi de 11H30 à 15H.              

Une majoration des consommations est appliquée les soirs et week-ends.  



NOUVEAUTÉS & SUGGESTIONS DU 
MOMENT 

Bières Pression  

BIRRIFICIO ANGELO PORETTI 5,5° 
Galopin 15cl  2,50€  /  Demi 25cl  3,20€  /  Pinte 50cl  6,00€ 

Bières PERFECTDRAFT 
Galopin 15cl  2,80€  /  Demi 25cl  4,20€  /  Pinte 50cl  7,50€ 

Bière Bouteille du Moment: 

Nastro Azzurro 5,1° 33cl 3,40€ 

Les Apéritifs du Moment: 

Kir Royal  12cl  6,00€ 
Lillet Rosé Tonic 15cl  4,00€ 
Apérol Spritz 18cl  6,20€ 
Limon Spritz 18cl  7,20€ 
Spritz Del Capo 18cl  8,20€ 
Punch Maison 15cl  5,20€ 
Coupe de Prosecco 12cl  5,00€ 
Coupe de Champagne 12cl  7,50€ 

Suggestion de Vins au verre du moment: 

Chardonnay Blanc , Les Jamelles , IGP , 13,5° 
Verre 12,5cl  4,00€   /    1/4 25cl  7,20€       /    Pot 46cl  12,20€ 

Côte du Rhône Rouge , Michel Chapoutier, AOC, 14,5° 
Verre 12,5cl  4,00€   /    1/4 25cl  7,20€       /     Pot 46cl 12,20€ 

Vins Bouteille à Découvrir: 

Chardonnay, Blanc  75cl  17,00€  
Les Jamelles, IGP, 13,5° 

Nero D’Avola Syrah, Rouge  75cl  20,00€ 
Terra di Campiano, DOC Sicilia, 14,5° 



NOS BOISSONS CHAUDES 

Expresso   2,00€ 

Double Expresso   3,50€ 

Décaféiné   2,00€ 

Café au Lait   3,00€ 

Café Allongé   2,50€ 

Café Americano   3,20€ 

Café Crème, Noisette   2,10€ 

Double Café Crème, Noisette   3,70€  
  

Cappuccino   3,50€ 

Café Viennois   4,00€ 

Chocolat Viennois   4,50€ 

Thé, Infusion   3,50€ 

Petit Chocolat Chaud   3,00€ 

Grand Chocolat Chaud   4,50€ 

Grog au Rhum   5,00€ 

Marrochino ( Nutella, Expresso, Mousse de lait )  3,50€ 

Irish Coffee   6,00€ 



À LA CARTE 

Plat Du Jour   11,50€ 
Poisson Du Jour ( Non Inclus dans les formules ) Voir Tableau 
( Toute modification d’accompagnement sera facturée 1,00€ ) 

NOS SALADES Petite  Maxi  

Campagnarde * 5,70€   9,90€ 
(Salade, Tomate, Maïs, Fromage, Noix, Croûtons) 

Paysanne * 5,90€    10,00€ 
(Salade, Tomate, Maïs, Jambon, Croûtons) 

Chef * 5,90€  10,00€ 
(Salade, Tomate, Thon, Anchois) 

Tomate Mozza * 5,90€ 

Tomate Mozza di Buffala   12,00€ 

Charcuterie 6,20€  12,20€ 

Montagnarde  6,50€  12,50€ 
(Salade, Tomate, Jambon Cru, Tomme de Savoie) 

Océane 6,50€  12,50€ 
(Salade, Tomate, Thon, Saumon) 

Les Suggestions du Jour  Voir Tableau 

* Seuls les produits marqués d’un astérisque sont compris dans nos 
formules 



NOS VIANDES 
(Toutes nos viandes sont accompagnées de Frites et Salade) 

Steak Haché Black Angus    13,90€ 
Bavette D’Aloyau    14,90€ 
Tartare de Boeuf Charolais au Couteau  15,00€ 
Tartare à l’Italienne   16,00€ 
Tartare César   18,50€ 
Les Suggestions du Jour    Voir Tableau 

* Sauce en supplément pour toutes nos viandes 1,20€
( Toute modification d’accompagnement sera facturée 1,00€ ) 

Portion de Frites   5,50€ 
Ramequin de Sauce en Supplément  1,50€ 

NOS DESSERTS 

Fromage Blanc *   4,00€ 
Demi Saint Marcellin *   4,50€ 
Plateau de Fromage Sec   7,00€ 
Crème Brûlée *   4,80€ 
Mousse au Chocolat *   4,80€ 
Fondant au Chocolat *   4,80€ 
Flan Pâtissier *   4,80€ 
Baba au Rhum   5,80€ 
Profiterolles à l’Italienne   5,50€ 
Coupe Glacée Colonel   7,00€ 
Coupe Glacée Vigneronne   7,00€ 
( Pour le reste des Desserts merci de consulter nos tableaux ) 

* Seuls les produits marqués d’un astérisque sont compris dans nos 
formules. 

* Chantilly en supplément de 0,50€ 



NOS FORMULES 

FORMULE    15,50€ 

Entrée * + Plat Du Jour  OU  Plat Du Jour + Dessert *  

FORMULE   18,90€ 

Entrée * + Plat Du Jour + Dessert *  OU  Plat Du Jour + 
Fromage * + Dessert *  

FORMULE COMPLÈTE   24,00€ 

Entrée * + Plat Du Jour + Fromage * + Dessert * 

MENU ENFANT   10,00€ 

Jambon ou Steak Haché / Frites + Dessert * ou Glace 

* Seuls les produits marqués d’un astérisque sont compris dans nos 
formules. 

* Entrées : Salade Campagnarde OU Paysanne OU Chef OU ( si 
disponible ) Tomate Mozza 

* Desserts : Fromage Blanc OU Demi St Marcellin OU Crème Brûlée 
OU Flan Pâtissier OU Fondant au Chocolat OU Mousse au Chocolat 
OU Glace 2 Boules OU Voir tableau pour d’autres choix 

Le Poisson du Jour ou les Suggestions du Jour ne sont pas inclus dans 
nos Formules. 

Nos Formules sont valables uniquement le midi du Lundi au Vendredi. 



BIÈRE PRESSION ANGELO PORETTI 

Galopin* 5,5°  15cl  2,50€ 
Demi* 5,5° 25cl  3,20€ 
Pinte** 5,5° 50cl  6,00€ 
Panaché* 3,3° 25cl  3,00€ 
Monaco 3,3° 25cl  3,20€ 
Picon Bière* 6,5° 25cl  4,40€ 

* Supplément Sirop Galopin, Demi   0,30€ 
** Supplément Sirop Pinte   0,50€ 

NOS BIÈRES EN BOUTEILLE 

Heineken Blonde Sans Alcool 0°      25cl  2,70€ 
Bière Italienne* 33cl  3,40€ 
Desperados 5,9° 25cl  3,50€ 
* Selon arrivage ( Peroni 4,7°, Nastro Azzurro 5,2°, Poretti 5,5°,…) 

NOS BIÈRES PRESSION PERFECT DRAFT 

Galopin  15cl  2,80€ 
Demi  25cl  4,20€ 
Pinte  50cl  7,50€ 
Voici toutes les bières pression que nous pouvons vous proposer tout au long de 
l’année: 
Leffe Blonde 6,6°, Ruby 5°, Amber 6,6°, Brune 6,5°, Été 5,2°, Printemps 6,6°, Noël 6,6°, 
Löwenbräu Blonde 5,2°, Bud 5,2°, Hoegaarden Blanche 4,9°, Lisa Blonde 5,2°,  
Kwak 8,4°, Tripel Karmeliet 8°, Leffe Royale 7,5°, et bien d’autres… 

Demandez les disponibilités du moment… Ou consultez les tableaux. 



NOS BOISSONS SANS ALCOOL 

San Benedetto Plate ou Gazeuse* 25cl  3,20€ 
Limonade*   25cl   2,80€ 
Coca, Coca Zéro*   33cl  3,40€ 
Fanta Orange*  33cl  3,40€ 
Fuzetea Pêche  25cl  3,20€ 
Oasis Tropical  50cl  3,20€ 
Pago   20cl  3,20€ 
( Abricot, ACE, Orange, Ananas, Tomate, Pomme, Poire ) 

Schweppes Tonic   25cl  3,20€ 
  

Cristaline   50cl  2,20€ 
San Pellegrino   50cl  3,80€ 
San Benedetto Plate ou Gazeuse  75cl  4,50€ 
Venezzio Bitter  20cl  3,00€ 
* Sirop en supplément de 0,20€  
* Tranche de Citron en supplément de 0,30€ 

NOS APÉRITIFS 

Ricard, Pastis 45°  2cl*  2,70€ 
Casanis, Berger Blanc 45°  2cl*  2,90€ 
Ricard Plantes Fraîches 45°   2cl*  2,90€ 
Martini Rouge ou Blanc 14,4°   6cl*  4,20€ 
Porto Rouge ou Blanc 19,5°   6cl  4,20€ 
Suze 15°   6cl*  4,20€ 
Marsala 16°   6cl  4,20€ 
Kir 12,9°   12cl  3,20€ 
Kir Royal  11,6°  12cl  6,00€ 
Communard 13,8°   12cl  3,20€ 
Lillet Rosé Tonic 5,7°   15cl  4,00€ 
Apérol Spritz 10,5°   18cl  6,20€ 
Punch Maison 10°   15cl  5,20€ 
* Sirop en supplément de 0,30€ 



LA CAVE À WHISKY 

Clan Campbell 40°/ Ballantine’s 40°/ 
Clan Campbell Dark 40° 

Baby *  2cl  3,20€ 
Entier *  4cl  5,20€ 

Jack Daniel’s 40°/ Jack Daniel’s Honey 35°/  
Longmorn 16yo 48°/ Four Roses Single Barrel 50°/      
Four Roses Small Batch 45°/ Glenlivet 15yo 40° 

Baby *  2cl  3,80€ 
Entier *  4cl  6,00€ 

Chivas 12yo 40°/ Jameson Select Reserve Black Barrel 40°  
Strathislas 12yo 40°/ Jack Daniel’s Single Barrel 45°/ 
Cardhu 12yo 40° / Jameson Gold Reserve 40° /  
Glenlivet 18yo 43° 

Baby  2cl  4,20€ 
Entier  4cl  7,20€ 

Chivas 18yo 40° 

Baby  2cl  5,00€ 
Entier  4cl  8,50€ 

Chivas 21yo 40° 

Entier  4cl  15,00€ 

Chivas 25yo 40° 

Entier  4cl  20,00€ 

* Supplément Sirop + 0,30€ 
* Supplément Limonade, Eau Pétillante + 0,50€ 
* Soda, Jus de Fruit, Perrier en supplément + 0,80€ 



NOS DIGESTIFS 

Limoncello 25°, Grappa 38°  4cl  3,80€ 
Menthe Pastille Vert * 21°/ Blanc * 24° 4cl  4,20€ 
Menthe Poivrée 21° 4cl  6,20€ 
Limoncello di Sorrento 30° 4cl  4,20€ 
Grappa Barrique Invecchiata 38° 4cl  4,00€ 
Liqueur de Café Illyquore 28° 4cl  3,80€ 
Sambuca / Sambuca Caffè Molinari 40° 4cl  3,80€ 
Fernet Branca 39° 4cl  3,80€ 
Vecchio Amaro del Capo 35° 4cl  4,00€ 
Poire 43° 4cl  4,20€ 
Calvados Coquerel 40° 4cl   4,20€ 
Calvados Busnel 12 yo 4cl  5,50€ 
Marc du Barbu 44° 4cl  4,00€ 
Jacoulot 4cl  6,70€ 
Armagnac Sempé 40° 4cl  4,00€ 
Cognac VS 40° 4cl  4,00€ 
Chartreuse Jaune 43° / Verte 55° 4cl   6,20€ 
Verveine du Velay 55°  4cl  6,20€ 
Génépi 40°  4cl  4,00€ 
Rhum Captain Morgan * 35° 4cl  4,00€ 
Rhum Trois Rivières Ambré 40°  4cl  4,00€ 
Rhum Isautier Banane Flambée 40° 4cl  5,20€ 
Rhum Isautier Café Vanille 40°  4cl  5,20€ 
Rhum Isautier Gingembre Citron 40°  4cl  5,20€ 
Rhum Diplomatico Exclusive Reserve 40° 4cl  6,20€ 
Rhum Don Papa 40° / Baroko 40° 4cl  6,20€ 
Baileys 17°  4cl  4,00€ 
Malibu * 18°  4cl  4,00€ 
Vodka Eristoff * 37,5°  4cl  4,00€ 
Vodka Zubrowka * 40°  4cl  5,50€ 

* Supplément Sirop + 0,30€ / Supplément Limonade, Eau Pétillante, 
Soda ou Jus de fruit + 0,80€ 



LE CAFÉ DES ARTS

LA CARTE DES VINS

Nous vous accueillons tous les jours du Lundi au vendredi à partir de 7H. 

Soirs et week-ends uniquement sur réservation, pour repas de groupe, anniversaire 

ou autres évènements. 

Les prix affichés sont valables du Lundi au Vendredi de 11H30 à 18H. 

Une majoration des consommations est appliquée les soirs et week-ends. 



NOS VINS AU VERRE 

NOS VINS ROUGES * 

Côte du Rhône, Domaine Montine, AOC, 13,5° 
Verre 12,5cl  3,00€   /     1/4 25cl  5,20€      /     Pot 46cl  9,20€ 

Côte du Rhône, Michel Chapoutier, AOC, 14,5° 
Verre 12,5cl  4,00€   /      1/4 25cl  7,20€     /     Pot 46cl 12,20€ 

NOS VINS BLANCS * 

Viogner, Cave St Désirat, IGP, 13° 
Verre 12,5cl  3,70€   /     1/4 25cl  6,20€      /     Pot 46cl 11,20€ 

Chardonnay, Les Jamelles, IGP, 13,5° 
Verre 12,5cl  4,00€   /     1/4 25cl  7,20€      /     Pot 46cl 12,20€ 

NOS VINS ROSÉS * 

Gris du Golfe de Saint Tropez, Provence, IGP, 12°  
Verre 12,5cl  3,00€   /     1/4 25cl  5,20€      /     Pot 46cl  9,20€ 

Côte de Provence, Cuvée du Golfe de Saint Tropez, AOC, 13° 
Verre 12,5cl  3,70€   /     1/4 25cl  6,20€      /     Pot 46cl 11,20€ 

* Voir aussi nos suggestions de vins au Verre, 1/4 ou Pot du 
moment sur nos ardoises. 



NOS BOUTEILLES DE VINS 

VINS ROUGES 

Marius, Chapoutier, IGP, 13,5°  75cl  16,00€ 

Syrah, Les Jamelles, Pays d’Oc, IGP, 13° 75cl  16,50€  

La Croix des Mariniers, Cave St Désirat, 
Syrah Viognier, VDF, 13,5° 75cl  19,00€ 

Côte du Rhône, Chapoutier, AOP, 14,5° 75cl  20,00€ 

Nero D’Avola Syrah, Terra di Campiano 75cl  20,00€ 
DOC Sicilia, 14,5° 
  
Belleruche, Chapoutier, AOP, 14° 75cl  24,00€ 

Petite Ruche, Chapoutier,   75cl  30,00€ 
Crozes Hermitage, AOC, 12,5° 

Saint Joseph, Cuvée des Mariniers, Cave St Désirat, 
AOP, 12,5°  75cl  30,00€ 

Saint Joseph, Deschants, Chapoutier 
AOC, 12,5° 75cl  40,00€ 

Mercurey, Famille Picard 75cl  42,00€ 
Bourgogne, AOP, 13° 



VINS BLANCS 

Viognier, Les Jamelles, IGP, 13°  75cl  17,50€ 

Chardonnay, Les Jamelles, IGP, 13,5° 75cl  18,00€ 

VINS ROSÉS 

Gris, Cépages du Golfe de St-Tropez,  
Vin de Pays du Var, 12° 75cl  15,00€ 

Côte de Provence, Cuvée du Golfe de St Tropez, 
AOP, 13°  75cl  17,50€ 

Côte des Roses, Gerard Bertrand, Languedoc, 
AOP, 13° 75cl  20,00€ 

PROSECCO 

Prosecco ( Selon arrivage ), 11° 75cl  25,00€ 

NOS BOUTEILLES DE CHAMPAGNE 

Charles Lafitte, Belle Cuvée, Brut, 12° 75cl  45,00€ 

Veuve Pelletier, Brut, 12° 75cl  50,00€ 

Louis Casters, Grande Réserve, Blanc de Blancs 
100% Chardonnay, 12° 75cl  60,00€  


