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LA MONTAGNARDE 12€
Creme fraiche aux herbes, pommes de terres persillées, pancetta, fromage fondu, reblochon, mozzarella fior di latte, tomates cerises, olives
12€

LA PAYSANNE
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Creme fraiche aux herbes, fromage fondu. filet de poulet marine, poivrons et
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LE RETOUR DU MARCHE
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3€

LA NICOISE 6.50€
Mesclum. tomates cerses. povrons, oeuts durs, thon, anchots, olives, pomme de terre
LA FROMAGERE 6.50€
Mesclum tomates cerises, crudités de sarson. dés de gouda, et cheedar, billes de mozzarella, copeaux de parmesan, des de figues et noix
LA PAYSANNE 7€
Mesclum, tomates cernses, crudités de sarson, champignons frais, lardons, noix, oeufs durs, Uoﬁto‘ffls
LA PARMA 7€
Mesclum, tomates censes, crudités de saison, aubergines grillées, jambon de parme, parmesan, pistou, aroutons
LA CESAR B€
Mesclum, tomates cerises, poulet marnne, sauce Cesar, croltons, parmesan
LA SCANDINAVE 8€
Mesclum. tomates cerises, crudités de saison, saumon fumé, creme fraiche aux herbes, citron, croutons, pomme granny
LA GCOURMANDE 8€

Mesclum. tomates cerises, crudités de saison, magret fumé, gésiers, saumon fumé, croitons, pomme granny, noix et figues sechées
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Sur place ou a2 emporter

LE PLAT DU JOUR
(3 découvrir sur I'ardoise extérieure ou sur facebook)

LA SOUPE du JOUR*
LA BARQUETTE DE FRITES

LE TARTARE DE BOEUF K
facon “O feu de bois”, Iégumes du jour, salade T =

PARMENTIER DE CANARD”
Confit au patates douces, salade

MAGRET DE CANARD GRILLE EN ENTIER {t» 14€
au “0 feu de bois” IGP, légumes du jour

ENTRECOTE DE BOEUF (300 gr.) 4> 14€
facon "0 feu de bois”, Iégumes du jour E

TARTIFLETTE AU REBLOCHON FERMIER® 11.50€
AOP de Savoie, salade

RAVIOLES DE ROMAN 10.50€
3 la fondue de poireaux et chevre frais

LE SAUTE DE VEAU AU MARSALA* 11.50€
Cépes et romarin, légumes du jour

11€

LINGUINI FRUTTI DI MARE
fruits de mer, vin blanc, creme et persillade
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MI-CUIT TOUT CHOCOLAT

PANNA COTTA FRUIT DE LA PASSION
MOUSSE AU CHOCOLAT

MOUSSELINE FROMAGE BLANC
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CRUMBLE POMMES CASSIS w8

BRIOCHE FACON PAIN PERDU
Caramel beurre salé et boule de glace vanille

TARTE FINE AUX POMMES
CAFE GOURMAND "0 feu de bois”




