Menu del dia
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En Cami I’atall s/n, Alcossebre

Crema de calabacin con queso crema y crocanti de almendra

Gambon al ajillo con su toque picante

Tosta de tomate de penjar, aguacate, atin y cebolla crujiente

Arm( f-s minimo 2 pﬂsonus:

Costillas barbacoa a baja temperatura
Filete de salmon al papillote con verduritas
Arroz de solomillo iberico ,setas y manzana caramelizada
Arroz caldoso marinero(pescado y marisco)

Arroz caldoso de bogavante (+7€)
Cordero al romero y miel (+5€)
Suprema de bacalao al horno gratinado (+5€)

300 gr aprox de Entrecot de ternera (+6€)

Do o onge
DE LUNES A VIERNES 1S€

FINES DE SEMANA Y FESTIVOS 21€
1300615006

bBebida no incluida
Si tiene alguna intolerancia o alergia comuniqueselo al personal



Daily Menu
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En Cami ’ata s/n, Alcogsebre

T shore

Zucchini cream soup W|th cream cheese and almond crunch

Garlic prawns with a hint of spice

Toast with “tomate de penjar”, avocado, tuna and crispy onion

WM courye oﬁ o&wwy

Rice dishes - minimum 2 people

Slow-cooked BBQ ribs
Salmon fillet en papillote with vegetables
Iberian pork tenderloin rice with mushrooms and caramelized apple
Seafood soupy rice (fish and shellfish)
9. ¥ Creamy lobster rice Rich and full of flavor(+7€)
10. ® Lamb with rosemary and honey Tender and infused with
Mediterranean aromas(+5€)
11. & Oven-baked cod supreme Gratinated and juicy(+5€)

12. = Beef entrecote (approx. 300 g)

Full-flavored and perfectly grilled(+6€)

Yeviif or coppee 13.000-15 004

Drink not inc Iud( d

MONDAY TO FRIDAY €18
WEEKENDS AND PUELIC HOLIDAYS €21

If you have any intolerance or allergy, please inform our staff



En Cami ’atall s/n, Alcossebre
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Velouté de courgette au fromage frals et croquant d’amande

Gambas a I'ail avec une touche épicée

Tartine de tomate “tomate de penjar”, avocat, thon et oignon
croustillant

Pl prineipal e raix

Plats de riz - minimum 2 personnes
Cotes de porc BBQ a basse température

Filet de saumon en papillote avec petits Ilégumes
Riz au filet mignon ibérique, champignons et pomme caramélisée
Riz marinier crémeux (poisson et fruits de mer)
Riz crémeux au homard (+7€)
Agneau au romarin et au miel (+5€)
Supréme de morue gratinée au four (+5€)
Environ 300 g d'entrecote de boeuf (+6€)

pm;fow wﬁ'&
DU LUNDI AU VENDREDI 18 €
WEEK-ENDS ET JOURS FERIES 21 €

1300615006

Roisson non comprise

Sivous avez une intolérance ou une allergie, veuillez en informer le personnel



Tagesmenu
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En mi I’atal s/n, Alcossebre
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Zucchinicremesuppeé mit Ffrischkase und Mandelkrokant

Garnelen in Knoblauch mit einer leichten Scharfe

Toast mit “Tomate de penjar”, Avocado, Thunfisch und knuspriger

Zwiebel
ZZLSQ:Z —Tine min(i]esl,ens 2 Dergr{en
. BBQ-Rippchen bei Niedrigtemperatur gegart
. Lachsfilet en papillote mit Gemiuse

Reis mit iberischem Schweinefilet, Pilzen und karamellisiertem Apfel
. Samiger Meeresfrichte-Reis (Fisch und Meeresfriichte)
Hummer-Reiseintopf (+7€)
Lamm mit Rosmarin und Honig (+5€)
Uberbackenes Kabeljaufilet aus dem Ofen (+5€)
Aprox 300 g Rinderentrecote (+6€)

13.006-15 006

MONTAC BIS FREITACG 1S €
WOCHENENDEN SOWIE FEIERTACE 21 €

Desieil sler P

Cetrank nicht inbegriffen
Wenn Sie eine Unvertraglichkeit oder AIIer?ie haben, informieren Sie bitte das
Persona
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