G :
BELLOVEDERE
el

C10 QUELL CHE C'ERA

ROCCO'S CHOICGE

PER KOCH ROCCO COSPITO UNSER NEULS JUWEL IM BELLOVEDERE DA TONI,
WIRD LUCH VERWOHNEN MIT INNOVATIVEN KREATIONEN DER ITALIENISCHEN Kilcu,

POLPO CREMA DI PATATL 2 €
Butterzarte Tentakeln vom Oktopus CARGIOFI FRITTI 1 €

auf Kartoffel Creme
frittierte Artischocken

an Truffel Mayonnaise

FLANK BEEF PECORINO FINFERLI 94 ¢ mit Mortadella

Australisches Flank Steak an einer Espuma
von Pecorino mit gebratenen Pfifferlingen

DAZU SERVIEREN WIR EIN P12ZA PANE BIANGO

DEGUSTAZIONE WINE & DINE
CARCIOF! FRITTI - STRACCIATELLA BURRATA CON ALICI - ROASTBELF

frittierte Artischocken an Truffel Mayonnaise mit Mortadella
Stracciatella von Burrata mit Sardellen Filets
Roasbeef an einer Rettich Kartoffelcreme

FUR 2 PCRSONEN 79 €

0,1 L. LAMBRUSCO SECCO AUS DR EMIGLIA ROMANA
0,4 L. MERLOT ROSE "MONTANE" AUS BRESCIA
0.1 L. SPATBURGUNDER "ROTER PORPHYR" VON KOPP AUS SINZHEIM

ORECCUIETTE POLPO BOLOGNESE 47 ¢
FUSILLI PANCETTA RICOTTA 45 €

suditalienische Pasta Spezialitat
mit Sud Tiroler Speck

an einem Toppping von

Rucola & Ricotta Salata

Orecchiette mit Hausgemachter
Bolognese vom Oktopus

GNOCCHI FEGATO TARTUFO N ¢
ein Essen flr die Seele... ”NGUIN[ ALLE VONGOL[ n €
Gnocchi in einer SoRe von Kalbsleber mit Linguine mit Venusmuscheln im
schwarzem Triiffel eigenen Sud verfeinert mit einer

Salsa von gelber Tomate

eine Karte mit Infos zu den Hauptallergenen erhalten Sie vom Personal



