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Py Dok
Dienstag, 17.Marz 2026 Mittwoch, 18.Mdrz 2026
von 11.30-14.00 Uhr von 11.30-14.00 Uhr
Alt Wiener Suppentopf Alt Wiener Suppentopf
€5,40 €5,40
* %k %k * k%
Gegrillte Hihnerbrust Glacierte Bio Leber (Asangergut)
mit Karotten-Erbsenreis mit Salbei, Apfel, Zwiebel & Kartoffelpiree
€14,50 €14,50
Piccata Milanese vom Schwein Bio Schweinsfilet (Asangergut)
auf Spaghetti in Tomatensauce mit Gnocchi & getriiffeltem Rahmwirsing
€14,50 €17,50
Zucchini Piccata Barlauchgnocchi
auf Spaghetti in Tomatensauce mit Karotte & Bergkase
€12,50 €12,50
ok ok ok
Mousse au Chocolat mit Mandarinenragout Mousse au Chocolat mit Mandarinenragout
€4,90 €4,90
ok ok ok
Bio Jause vom Asangergut — ganztagig Bio Jause vom Asangergut — ganztagig
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Ich wiinsche Euch einen ,Guten Appetit Ich wiinsche Euch einen ,Guten Appetit
Fragen bzgl Allergene bitte an Sassi! Fragen bzgl Allergene bitte an Sassi!
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CAFE-BAR

Donnerstag, 19-Marz 2026
von 11.30-14.00 Uhr

o

Alt Wiener Suppentopf
€5,40

* %k %k

Gegrilltes Zanderfilet

mit Roter Riibe & Barlauchpiree
€15,50

Fleckerlspeis vom Reh (Gutau)

mit griinem Salat
€12,50

Karamellisierte Krautfleckerl
mit griinem Salat

€11,50
k k%
Mousse au Chocolat mit Mandarinenragout
€4,90
%k ok k

Bio Jause vom Asangergut — ganztagig
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Ich wiinsche Euch einen ,Guten Appetit
Fragen bzgl Allergene bitte an Sassi!
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CAFE-BAR

Freitag, 20.Marz 2026
von 11.30-14.00 Uhr

o

Alt Wiener Suppentopf
€5,40

Wiener Schnitzel vom Schwein

mit Kartoffel-Vogerlsalat & Preiselbeeren
€14,50

Cordon Bleu vom Schwein

mit Kartoffel-Vogerlsalat & Preiselbeeren
€15,50

Naturschnitzel vom Schwein
mit Reis

Vegetarische Alternative auf Anfrage

Mousse au Chocolat mit Mandarinenragout
€4,90
%k %k k

Bio Jause vom Asangergut — ganztagig
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Ich wiinsche Euch einen ,Guten Appetit
Fragen bzgl Allergene bitte an Sassi!



