[Nﬂs Cﬂcﬁtﬂi&} avec alcool

Mojito : rhum, cassonade, citron vert, menthe fmlrf ¢, Perrier et Angostura 9,00 €
Mojito fraise : rhum, fraise, cassonade, citron vert, menthe ﬁa:rﬁr Perrier et Angostura 9.00 €
Mrlr;lm fﬂﬂlﬂﬂ ou lada : rhum, ‘pﬂfﬂﬂrr ou coco, cassonade, citron vert, menthe ﬁmcﬁt Perrier 9,00 €
Mojito ro _Juf rim, cassonade, citron vert, menth .r:_frm::.'m Eﬁﬂl‘!!}?:lﬂ"f et Angostura 10,00 €
Caipirinha : cassonade, citron vert, sucre de canne, Cachaga 9,00 €
Mn::r!]ﬂrim : citron vert, quuffh ct Tripfe Sec 900 €
Sex on the beach : Vodka, créme de Jlﬁ'ﬁﬂ cmmﬁcrry er jus d’ ananas .00 €
Pifia Colada : vhum, créme de coco et jus dananas 9,00 €
Ti punch : rhum, cassonade et citron vert 9,00 €
Pﬂmm:r: Rim, J'HZ_'I dﬂ'umﬂﬂ:,fruiu m::ri.rfufs et !jrtlllld?llf 900 €
Spritz : r}pﬁrﬂl’: vin pétillant, tranche d'orange er Perrvier 7,00 €
[Nﬂs Cm:ﬁmifs] sans alcool
Virgin mojito : cassonade, citron vert, menthe fraiche et Perrier 7,00 €
Virgin mojito _frm:r ou_passion ou lada avec cassonade, citron vert, menthe  fraiche, Perrier 7.50 €
Tutti jmrn cocktail de jus fm:rs exotiques, sirop de grenadine 6,50 €
Virgin pifia ; créme de coco et jus d’ananas 7.50 €

[ Nos Glaces ]

Glaces (parfum au choix)
Vanille - chocolar - hpfsm.rﬁf - r.rjfé - rhum raisin - menthe chocolar - caramel bewrre salé - nougar - Coco
1 boule : 2,50 € 2 houles : 4,50 € 3 boules : 6,50 €

Sorbets (parfum au choix)

Citron - cassis - framboise - manque - fraise - fruit de (a passion. ..

| boule : 2,50 € 2 boules : 4,50 € 3 boules : 6,50 €
Coupes de glace
L"{iﬁ:' Liégeois : fgfhcr n_:ﬁ - vanille - r:_iﬁ:’ - rﬁﬂnriﬁy 800 €
Chocolat Liégeois : glace chocolat - vanille - chocolat chaud - chantilly 8,00 €
Profiteroles : choux, glace vanille - sauce chocolat chaud - chantilly 8,50 €
Dame Blanche : Hfm:ﬁ' vanille - sauce chocolat - l’.ﬁﬂl‘ll'ﬂry 8,00 €
Coupe exotique : sorbet citron - manque - fruit de la passion - chantilly 8,00 €
Coupes de glace avec alcool
After Eight 27 : glace menthe-chocolat - Get 27 - chantilly 9,00 €
Colonel : sorbet citron - Vodka 900 €
Martiniquaise : vanille - rhum raisin - rhum - chantilly 9,00 €
Supplément chantifly ou sauce chocolat 2,00 €



[N os Boissons ]

Apéritifs

Muscat - Bam J:HI Bi jrrﬁ Porto - Martini - Suze - Kir 4,00 €
Anis (51 - Ricard - Cristal...) 3,00 €
Sangria (rouge ou blanche) 5,00 €
Coupe de Cava 6,00 €
Américano Maison 750 €
Spritz : Apérol, vin pétillant, tranche d’orange et Perrier 7,00 €
Coupe de c.'imr; pagne 9,00 €
Kir Rﬂ_:;ﬂf 10,00 €
Vin de Pays (le verre 15¢l - rovge - rosé - blanc) 3,50 €
Bieres pression
Pression “Pelfort” 25¢: 350 € 50¢l; 7,00 €
Pression "r}ﬁfﬁgrm blonde” 25¢: 500€ 50 ¢l :10,00 €
Pression “Affligem Ambrée” ou Fruits rouges 25¢l: 550 € 50¢l: 11,00 €
Biéres bouteille
I ]E.':’;.l'ﬂ'ﬂd;l'i 33¢l: 6,00 €
F:f_ljrﬂrrﬁ brune 33¢l: 5,00€
Eidebweis (biére blanche) 33¢l: 500€
Heineken (sans alcool) 33¢l: 400 €
Sodas |
Coca - Coca zéro- {.’rnmﬂj;m - Scﬁwgm-.ﬂ:s - Sa:ﬁwgmus agrumes - Ice Tea - Oasis frr:r_piml"* Perrier 3,80 €
Limonade - Diabolo ou 1/4 Vittel 3,50 €
Jus de fruits
Drﬂﬂﬂrr - Pﬂlﬂ;}!?ulﬂﬂﬂt Tomate - Pomme - Abricot - Ananas 3.80 €
Sirops  ("eau : Menthe - Fraise - Cassis - Grenadine - Citron - Violette 2,50 €
Eaux minérales
Sémillante }nl'irrr ou gazeuse 1(: 500€
Vittel 1/20: 4,00 € 1(: 6,00 €
San Prff.-:griun if2(: 4,00¢€ 1(: 6,00 €
Chaud
Café ou café allongé 1,70 €
Café noisette 1,90 €
Thé - flycllﬂﬂil Checolat - E:? m‘mr 3,00 €
Capuccino - Chocolat Viennois - Café rﬁqpyé 4,80 €
[ﬂft’ arrose fLﬂqnm Armagnac - Rhum - Cavados) 4,50 €
Irish Coffee 9,00 €
Di ﬂ.i‘f;'fs
Vhisky - Gin - Rhum - Vodka Baby : 4,00 € Normal : 7,50 €
Alcool supérieur (Jack Daniels - Diplomatico - Don Papa - Chivas - Four rose - Gin supérieur) 10,00 €
Get 27 - Bmﬂrlﬁ Marie Brizard - Fraise des bois 7,00 €
Cognac - Calvados - Armagnac - Marc de Banyuls 8,00 €

Alcool blanc (Poire - Mirabelle - Framboise) 8,00 €
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RARL EFICAT

Chef de cuisine : Steve Judith

[A _partager ]

Les huitres du moment b pieces : 15 € 12 piéces : 28,00 €
Bcruu]'uft de crevettes roses, aioli et sauce cockrail 12,00 €
Pan con tomate au jﬂulﬁ'ﬂﬂ Serrano de [a Maison Casanova 12,50 €
[Nﬂ.’i-‘ Entrées ]
Taraki de thon au sésame, patate douce et sauce Teriyaki o _ 16,00 €
Duo de Sr-fm‘qucs et saumon en tartare au citron vert, créme acidulée aux herbes ﬁ':ri:‘.hﬁ 14,00 €
Moules qratinées a Caioli 12,00 €
Velouté aux léqumes de saison, créme fouettée aux éclats de chitaignes, noisetres, crofitons 10,00 €
(Euf bio mimosa et jenunes pousses 9.50 €
Foic gras poélé, auf bio parfait, créme de champignons, chitaignes, croiitons de pain d'épices 16,00 €
Déclinaison de foie gras mi-cuit et marbré, coulis de mangue d Caigre douce 16,00 €
[Nas Salades ]
Salade verte, tomates cerises 550 €

Silniiﬁ' césar aux P{Hlﬂ‘f l’!'ﬂt[j'fll{-.lrrﬂlf. fomates fﬂﬂﬁft’,’-’. I:I'Hf I‘Hfll]’ﬂ.‘l’ti’.HFrH‘H!:"I.rH!. Pti’HE‘t!H'.rI. 1’1ﬂ!?[|]ﬂ$

14.00 €

Salade Italienne : artichauts, tomates confites et olives marinés, parmesan, pignons 13,00 €
Salade Océane aux crevettes marinées, thon au sésame, avocat et pamplemousse, crofitons 15,00 €
[ Nos Viandes ]
Entrecite qriflée ou en sauce (*sauce au choix), frites fraiches et jeunes pousses 22,00 €
Filer de boeuf qrillé ou *sauce an choix 28,00 €
Filer de boeuf Rossini sauce Périguenx ) 34,00 €
Magret de canard grillé ou en sauce créme de foie gras, garniture de saison 22,00 €
Poitrine de porc au caramel, purée au beurre demi-sel 18,00 €
Fondant d'épaule d'aguean Catalan en croiite dherbes, créme dail, carottes
et grenailles roties au thym 24,00 €
Es‘ﬁ.;fﬂpf de veau milanaise, linguines au pistou 19.00 €
Tartare de Iv:u'i:-f au conteau, Jrrﬁjiﬂré par nos soins, frites fmi“rﬁrs et jl’lf”ff pousses 19.00 €
“Les sauces au choix : béarnaise, poivre, roquefort, forestiére ou (sauce awx morifles sup. 3 €)
[N os Poissons ]
Risotto Verde aux crevettes sauvages, créme de crustacés 23,00 €
Cabillaud plancha, coques et écume de mariniére, poireaux, panais et shiitaké 22,00 €
Filet de fmﬂl_ plancha, qgumes de saison, beurre blanc 21,00 €
Sole meuniere ou plancha, pousses d'épinard et pommes vapeur 28,00 €
Fricassée d'encornets en persillade et chorize, riz noir vénéré en risotto 19,00 €
Tapas Planxa : Cabillaud, loup, encornets et crevettes sauvaqes 26,00 €
[ Nos Pates J
Linguines ﬁl_;;::ll! carbonara (pancetta qr.iﬁi"r. jaune d oeuf et copeauy de ym'mmm} 16,00 €
Conchiglioni anx cf lampignons et coulis de roquette 16,00 €

Suppléments : sauce 3 € sauce aux morilles 5 € - Assiette de [(Egumes, frites ou antres 4 €




La Maison w'accepte }J(us les r:ﬁéqufs, Hous vous remercions de votre cnmy:*éﬁﬁmiﬂn.

e

Menu .S;pfﬁianB,SO € Menu Catalan 29,00 €
DL@. "'ﬂ:n ' E&"i"fﬂ.ﬂa‘{'ﬂ. PﬂII COH Tomare Ef_jﬂl‘”f'ﬂﬂ drﬂ'_lpﬂyj'

OU moules gratinées a [aioli

Salade de noix ik p— |
Poitrine de pore au caramel, purée au beurre demi-sel

Faux filet émincé OU Fricassée d'encornets en persillade er chorizo, riz noir
sauce Arago VENEré en risotto
Frites maison Créme Catalane OU riz au [ait

e e o e e e

Menu du ;:ﬁ{:f45,{]0 €

6 huitres du moment OU déclinaison de foie gras mi-cuit et marbre, coulis de mangue a Caigre douce
ouU S I-Jacques et saumon en tartare, _ﬂj'l'ﬂl-’fﬁi.‘t’ AUX AGruImes

Filer de ﬁufr:::f q rillé ou sauce aux morilles ou *sauce au choix
OU Fondant d épaule d'agnea Catalan en croiite d’herbes, créme d'ail, carottes et qrenailles
OU tapas Planxa : Cabillaud, ﬁ:rr-:p, ENCOrnets ex crevettes sauvadges

Assiette t{.‘.'h ﬁ'mrmgrs oU C qfir’ ou theé gummmmr

'

Menu Er_IﬁI nt  Poulst crispy OU Steack haché frites OU pizza enfant : Reine, Prinmula ou 3 fromages
11 € I boule de glace - 1 verre de soda OU jus de fruit OU  diabolo




' Nos Pizzas \ Sur place ou & emporter

Primula : Tomate, fromage, olives 11,50 €
Napolitana : Tomate, fromage, anchois, c?rrfs, olives 14,00 €
Aux 4 Fromaqes : C!'Emr{ frﬂiﬂﬁf. mozzarella, chévre, ruqugfm‘r et olives 14,00 €
Reina : Tomate, fromage, champignons, épanle 14,00 €
Quatre Saisons : Tomate, fmumgf, fﬁﬂﬂfpignm:s, then, artichaut, peivrons, olives 14,00 €
Venezia : Tomate, ﬁuumgf, huile basilic, jarﬂﬁﬂn Serrano, fomate fraiche, olives 14,50 €
Crustacé : Tomate, ﬁmnagf, concassé de tomate, crevettes .r.:mw::qfs, huile basilic, olives 16,00 €
Saumonde : Tomate, fromage, saumon, huile d'olive, créme fraiche, ofives 15,00 €
My Sequin : Créme fraiche, fromaqe, chévre, miel, olives 14,00 €
Calzone : !}u’zzﬂ roulée) Tomate, fmnmlqr. champignons, épaule, wuf 14,00 €
Végétarienne :  Tomate, fromage, tomate fraiche, champignons, oignons, artichaut, poivrons 14,00 €
Orientale : Tﬂ”lﬂiﬂ,ffﬂmﬂﬂﬂ, oignons, merguez, poivrons, olives 14,00 €
Fastello : Tomate, fromage, épaule, chorizo, fﬁﬁ?lfpiﬂ!lﬂ?tﬁ. olives 14,00 €
Focacca : Tumﬂre,_fmmagf, viande hachée, tomate piquante, oignons, crlff 14,50 €
Marjorie : Créme fraiche, fromage, champignons, épaule, 14,00 €
Kébab ; Tomare, fromage, lamelle de Erf;ﬂf;. sauce Pitta 14,00 €
Pepperoni : Tomate, fromage, pepperoni, olives 13,50 €
Arago Tmnmf,_frmuﬂ_:}:. poivrons, mnmtf_fmicﬂﬁ, oignons, lardons, artichaut, mif 15.00 €

Supplément wuf ou ingrédient ; 1,00 €



