TAPAS &ENTREES

ANGIOLETTIS SALES

Morceaux de pate a pizza soufflé en friture nappés d une sauce:
curry mangue ou barbecue ou sauce pitta (blanche) ou coulis de
sauce tomate cuisiné (froid)

ONIONS RINGS o 5.9

x 10 piéces avec sauce barbecue

CROQUETAS DEJAMBON IBERIQUE X5

@ idée c)‘(vuinmma: atsec un bol de (ﬁde% maiser +3.5

CROUSTIMIX s 10

Assortiment de grignotages panés (Il piéces: onions rings, sticks
de mozzarella, mini camemberts panés) et sauce barbecue

Terrine de campagne 180q et condiments a partager (ou non)

MINTCHARCUT o 10

Assortiment de charcuteries

........................................................ 6 PTITBOL FRAICHEUR .35
Salade et crudités du moment
BURRATAVERDE ..o 9
Burrata et filet de pesto au basilic sur sa foccacia
BURRATA DU SOLEIL e 8
Jomates, roquette et burrata, huile d olive, poivre du moulin
BURRATA & TARTUFATA e 10
Burrata sur son lit de sauce d la truffe d été, huile d olive et sa
foccacia
PTIT CARPACCIO DE BOEUF ..o 8

Fines tranches de boeuf assaisonnées, sublimées par un pesto au
basilic, des pignons de pin, des tomates confites, des copeaux de
Parmigiano Reggiano et une touche de roquette fraiche

PLANCHE GOURMANDE oo 2 e quimandss s e st 45

Assortiment du moment charcuteries et fromages et foccacia

@ idée (}({ttr‘zmcuu[c: atsec ww bol de (Q&ifc& +3.5 ow 10 chions ‘me}\ +5.5

SALADES

ROSALIA

Salade mélée, arancini al ragu 200q (boule de riz panée farcie,
sauce bolognaise et petit pois), tomates, copeaux de parmigiano
reggiano et filet de vinaigre balsamique

CARLA s 139

Salade mélée, chiffonnade de jambon cru italien, copeaux de
parmigiano reggiano, tomates confites, pignons de pin et filet
de vinaigre balsamique a la framboise

CESARINE e 139

Meélange de salades, aiguillettes de poulet pané, copeaux de
parmigiano regiano, oignons crispy, le tout relevé d une
onctueuse sauce césar

Bol de frites +3.5
Burrata +4.5

QARANCE ... 139

Salade melée, magret de canard fumé en tranches, bleu
d Auvergne, noix croquantes, filet d huile d olive et vinaigre
balsamique a la figue

MANON ot 139

Salade mélée, médaillon de chévre, chiffonnade de jambon
blanc, tomates cerises, éclats de pistaches, filet de miel et
vinaigre balsamique

Afin d'éviter le gaspillage, le pain n'est pas servi systématiquement.
N'hésitez pas a nous le demander.



PIZZAS

Mozzarella & Origan

w LES CLASSIQUES =

MARGA o e I
Sauce tomate, mozzarella, filet d huile d olive

@ idée c}mt&mamf@: awsec des anchois +2

PARISIENNE ..o 1.5
Sauce tomate, jambon blanc

REINE DEQ ..o 125
Sauce tomate, jambon blanc, champignons frais

BOLOGNE ..o 13
Sauce tomate, haché de boeuf cuisiné, oignons rouges
FRANCHEESE®™ ..o 14

Sauce tomate, camembert, bleu d Auvergne, fromage de chévre

CHAUDRIZO o 13

Sauce tomate, ChWOI‘ izo, oignons rouges, poivrons
@ idée (}Mﬁmaru&: afec aw (ﬁommjc de chéste +2

VEGGIE 2 st 13.5

Sauce tomate, champignons frais, tomates confites, poivrons,
oignons rouges et roquette
Q) idie c}m&mum&: astec duw patimigiane teggiane +2

PAYSANNE .o 13.5

Sauce tomate, poitrine fumée, champignons frais, oignons
confits et oeu

LUNE DE MIEL™

(réme fraiche, fromage de chévre et miel
Q) idée (}mﬁ;anu&: avec des Pighens de purv +1.5

LES SIGNATURES

OCEANE G e 17

(réme fraiche, noix de Saint Jacques (sans corail) et crevettes en
beurre persillé

QOURMANDE ..o 17

(réme fraiche, fromage de chévre, magret de canard séché,
roquette, pignons de pin et miel

MAMMA=TRUFFA o 17

(réme truffée, jambon blanc, champignons frais et parmigiano
reggiano

TRUFFISSIMA®S e 17
Créme truffée, parmigiano reggiano et roquette
ITALIA e 14

Sauce tomate, jambon cru, parmigiano reggiano, roquette et
esto
g (hangement de base possible!
Suppléments: légumes 1€, oeuf 1.2€
(Charcuteries, viandes, fromages: 2€
(réeme de truffes, magret de canard : 3.5¢€
Burrata: 4.5¢€

c |FS CREATIONS
CURRYEUSE

Sauce tomate, poulet, oignons confits, épices curry et sauce curry
mangue

ETNA &

Sauce tomate, n duja (saucisse pimentée calabraise), chorizo et
oignons rouges

BUltG[l: ......................................................................................... ] I

Sauce tomate, haché de boeuf, oignons rouges, cheddar et sauce
burger

CENTR'HALLES

Sauce tomate, haché de boeuf, bleu d Auvergne, champignons
frais et oeuf

CANNIBALE o 14.5

(réme fraiche, haché de boeuf, poulet, viande d kebab et sauce
barbecue

(réme fraiche, poitrine fumée, champignons frais, oignons
confits, oeuf et parmigiano reggiano

TONNO QA ..o 135
Sauce tomate, thon, poivrons, oignons rouges et beurre persillé
NIMOISE 25 ..o 15

(réme fraiche, brandade de morue
@ idée cj‘mtinuuu{c: atec dw cheti 30 +2

ALPINE

(ré?e fraiche, taleggio & reblochon), poitrine fumée et oignons
confits

GRECQUE o 14

(réme fraiche, viande a kebab, oignons rouges et sauce pitta

LES NOUVELLES

BOISEE e 14

Cré?e  fraiche, camembert, poulet, champignons frais et oignons
confits

MANA e 14
Sauce tomate, poitrine fumée, chorizo, cheddar, oignons confits
RIVIERA R e 19

(réme de thym et citron confit, saumon, oignons rouges,
tomates confites et roquette

QUEEN B 20

Sauce tomate, roquette, jambon cru, tomates confites, burrata,
pignons de pin et filet de vinaigre balsamique

DOLCE VITA

Sauce tomate, tomates confites, burrata, éclats de pistaches et
roquette



BURGERS

ACCOMPAGNE DE FRITES MAISON CUITES AU GRAS DE BOEUF
OU D'ONIONS RINGS

AUTHENTIK oo 15
Steak haché, cheddar, oignons rouges, salade et sauce burger
AVALANCHE .o 19

Steak haché, taleggio (= reblochon), galette de pommes de terre,
oignons frits, salade et mayonnaise truffée

BIG-HALLES ot 22

Steak haché et filet de poulet pané, triple cheddar, galette de
pommes de terre, oignons rouges, salade et mayonnaise truffée

BLUE=CRUSH o 17

Steak haché, bleu d Auvergne, poitrine fumée, oignons rouges,

CHEVRE-SHOW .ot 15

Filet de poulet pané, fromage de chévre, oignons confits, miel,
salade et sauce moutarde miel

CROCMANGUE s 15
Filet de poulet, cheddar, oignons rouge, poivrons, tomates
confites, salade et sauce curry mangue

TORO FUEGD oo 21

Steak de taureau, fromage de brebis, chorizo, oignons rouges,
salade et sauce oignons/poivrons
& n'tﬂt}a (Sourcisse /wmnfco calabsaise +2.5)

salade et mayonnaise jus de viande’ FISHDICT s 16
O 19 Filet de cabillaud pané, cheddar, tomates confites, salade et
sauce tartare
Steak haché, camembert, galette de pommes de terre, oignons
confits, salade et mayonnaise "jus de viande’
i mayonnaise Jus de vian Steak de boeuf surgele 1503'-'___
ON=BACK oo 16 Steak de taureau surgelé 170g =
Steak haché, cheddar, poitrine fumée, oignons rouges, salade et Modification de la viande possible boeuf/poulet/steak végeétal
sauce burger >\ = 1€ pour changer la recette pour un steak de boeuf
+2€ pour changer la recette pour un steak de taureau
Suppléments: steak boeuf+4.5€, steak taureau +5€, poulet ou
cabillaud +3.5€, fromage +2€, galette de pommes de terre +2€
Parce que le succés de nos frites maison nous joue parfois des tours, elles peuvent étre remplacées par des frites surgelées.
2 Merci de votre compréhension
A S
ACCOMPAGNEES DE PARMIGIANO REGGIANOQ
PASTAVERDE ..o 12 PASTA DUQ OCEANIQUE oo 16.5
Pesto vert, tomates confites, pignons de pins (réme fraiche, noix de Saint Jacques (sans corail) et crevettes
en beurre persillé

PASTA BOLOGNAISE v 15 PASTASALMONE e 165
Hache de boeuf et sauce tomate (réme de thym et citron confit et dés de saumon
PASTA FACON CARBONARA ..o 14 PASTA BURRATATRUFFE[ 19

(reme fraiche, poitrine fumée, oignons confits et jaune d oeuf
séparé

(réme truffée, burrata, poivre tour du moulin
Y idée gmﬁmcuufc: attec du jamém blanc +2.5

Q) idée g}c«tt&m(Ln[&: accompagné volte f)&d, de f)ﬁita‘»‘/ atec une bussalo +4.5



COTE VIANDE

MILANAISE 00 s 175

Escalope de veau panée servie avec des frites maison et salade
ou des pates avec un coulis de sauce tomate

STEAK A CHEVAL M8 e 12

Steak haché facon bouchére 150g avec un oeuf a cheval servi avec
des frites maison et salade

STEAK MONTAGNARD S ... 15

Steak haché fagon bouchére 150, nappé de taleggio & reblochon)
galette de pommes de terre, et poitrine fumée snackée servi avec
frites maison et salade

STEAK ESTIVAL & ..o 16

Steak haché de taureau 170g, nappé de mozzarella, galette de
légumes, oignons rouges snackés et tomates confites servi avec
des frites maison et salade

MAGRET DE CANARD (PIECE D'ENVIRON 380/400G) u'

® DeMi=MAGIet ..o [7

® Magret entier ... 26
servi avec des frites maison & salade

BROCHETTE DE TAUREAU & (200G) e 16
Brochette servi avec des frites maison & salade
CARPACCIO DE BOEUF (210G)8 1. 7]

Fines tranches de boeuf assaisonnées, sublimées par un pesto
au basilic, des pignons de pin, des tomates confites,
des copeaux de Parmigiano Reggiano et une touche
de roquette fraiche servi avec des frites maison
ou une salade composée
Q) idée (}m&m(uuﬂ;: avec une bussat +4.5

@ Sauce(s) du jour, mayonnaise, mayonnaise truffée

E Ketchup, moutarde, moutarde-miel, barbecue, burger,
curry-mangue ou beurre maitre d hotel

MENU DES ENFANTS SAGES st

BOISSON

Jus de pomme ou sirop au choix (grenadine, menthe, citron, péche) ou Caprisun ou SOFT en canette (+ 2€)

PLAT

Cheese burger et frites maison
ou aiguillettes de poulet pané et frites maison
ou pates a la sauce tomate ou bolognaise

E Ketchup, barbecue, burger

DESSERT

Pot de glace vanille/fraise ou vanille/chocolat
ou une compote

. . o : W
ou un trio de mini gaufres au sucre ou d la pate a tartiner nocciolata ‘=~
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