Menu spécial féte des Méres 52

Amuse bouche

Tartare de [égumes aux épices et bouillon de choux rouge

Les Entrées

Royale de foie gras au porto blanc et sa brioche toastée,

sur une compotée d’oignons et pruneaux a 'armagnac

ou
Tempura de gambas tandoori, sauce piment doux,

Guacamole, Mesclun

Les Plats chauds

Brochette de filet de beeuf ( Frangais ), sauce Stroganov

Pomme duchesse, pleurotes et [égumes glacés

Ou

Filet de daurade royale rotie, creme de bisque de homard,

Riz vénéré et petits [égumes

Assiette de fromages affinés de la ferme "RAFFIN"
ou
Les Douceurs

Vacherin citron basilic sur un moelleux au chocolat Valrhona équatoriale

coulis de fruit rouge

ou
Kadaif traditionnelle ( cheveux d’ange au miel noix, noisette, pointe de cannelle )

sur un coulis et Ronde de fraise, écume de miel

Nos prix sont TTC et service compris



