Para compartir

. : Menu mesas
(lechuga, raiz apio, pollo, )
esparragos, manzana, pina) www*

completas

(Nata, jamon, champinones y guisantes)

Postre

%@(Z b7

Primer plato (a elegir)

(queso y gambas, queso y
bacon o roquefort y nueces)

(Pollo, bacon, parmesano,
picatostes y salsa César)

(Endibia, Palmito, Lechuga y Maiz)

Segundo plato (a elegir)

Postre (a elegir)
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C/ Dr. Pedro de Castro 1
41004, Sevilla
www.sanmarcorestaurante.es

T 954 418 760 n PLAZA DE ESPANA
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Pan de ajo con queso fundido (3ud)
Jamdn de Jabugo

Surtido de quesos
(Gorgonzola, Parmesano, Elemmental, Manchego y Mozzarella)

Surtido de ahumados
Surtido de charcuteria italiana

Bresaola della Valtellina
(Ternera curada con aceite de oliva y limoén)

Parrillada de verduras

Bolsita de queso y gambas (ud)

Bolsita de queso y bacon (ud)

Bolsita de roquefort y nueces (ud)

Pimientos del piquillo rellenos de ternera (ud)
Gazpacho

Salmorejo a la Cordobesa

Sopa de Pescado y Marisco

Bollitos de pan 0,50€

Grissini 0,30 €

1/2

9,60 €

Trio de bolsitas

‘Cnsaladas

Ensalada de aguacates y langostinos con salsa rosa

Ensalada Ricca al Gorgonzola
(Endibia, Palmito, Lechuga y Maiz)

Ensalada Caprichosa
(Lechuga, tomate, huevo, atun, zanahoria, lombarda y aceitunas)

Ensalada de queso de cabra templado con
vinagreta de miel y pasas

Ensalada de rdcula, parmesano y champinones
Ensalada de tomate y mozzarella

Ensalada de pollo con salsa rosa

Ensalada César
(Pollo, bacén, parmesano, picatostes y salsa César)

1/2

8,60 €
7,00 €

7,50 €

6,50 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €

4,65 €
18,00 €
13,50 €

12,50 €
12,50 €
10,25 €

10,25 €

2,95 €
2,95 €
2,95 €
2,95 €
5,60 €
5095 €
8,60 €

12,60 €
9,80 €

7,95 €

10,50 €

9,60 €
9,80 €
9,75 €
9,75 €
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Zucotto al Amaretto

Marquesa de chocolate con salsa de pistacho
Tarta de chocolate

Tarta de limoén

Profiteroles con chocolate caliente

Tiramisu

Blanco y negro
(Profiterol relleno de helado de chocolate)

Helado de chocolate, vainilla fresa o turréon
(Dos sabores)

Flan casero

Hojaldre de frutas con crema inglesa
Barbaroise de chocolate blanco
Macedonia de frutas

Isla flotante

Crepe veneciana con helado de vainilla, nata y chocolate

Sorbete de limoén al cava o mandarina ‘

-

Te Le Touareg
(Té verde gunpowder con refrescantes hojas de hierbabuena,
servido con cuernos de gacela)

Exclusivo el Lama
(Un exclusivo té verde a base de pétalos de flores y
frutas con un sabor exético)

Canela
(Cuidada seleccion de tés negros con trozos de canela natural)

Morning Star
(Mezcla con menta y hierba de limén, la mas refrescante)

Earl Grey

(Selecta mezcla de tés negros, aromatizados con esencia
de Bergamota, el mas famoso de los tés aromatizados)
Mezcla Camilo

(Mezcla de hierbas con manzanilla y azahar,

ideal para combatir una digestion pesada)

Naranja y Limoén

(Famosos entre los tés rojos por sus propiedades
beneficiosas “reductor de colesterol, adelgazante”
aromatizados con citricos)

Frutas del Bosque

(Mezcla de frutas deshidratadas, como mora,
arandanos, grosellas, frambuesas...Libre de teina e ideal
para tomar tanto fria como caliente)

Infusiones

Café

Capuccino

Café toscano con licor de Zambuca

Café Mono con anis

Café Irlandés

525 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
525 €
4,95 €

4,95 €

4,60 €
505 €
4,95 €
4,50 €
4,95 €
595 €
3,95 €

3,00 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,00 €
2,00 €
2,50 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
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Napolitana 9,50 € Al funghi mixto (Setas) 10,50 €
(Tomate)

Arroz meloso con langostinos caramelizados 11,95 €
Bolognesa 9,50 €

(Carne picada y tomate)

Carbonara 9,50 €

P Nuestras D ustas “Elabeorades

(Anchoas, ajo y perejil)

Salmén y caviar 9,75 € Raviolis de queso y espinacas San Marco 9,560 €
(Nata, gorgonzola, tomate y albahaca)

Bucaniera 9,50 €

(Anchoas, aceitunas, tomate, ajo y pereijl) Raviolis de queso y espinacas Malteses 9,50 €
(Espinacas a la crema)

Primavera 9,50 €

(Verduras frescas) Raviolis de queso y espinacas panna e prosciutto 9,50 €
(Nata y jamon)

Al burro 9,25 €

(Mantequilla) Raviolis de queso y espinacas al pesto 9,50 €
(Nata, albahaca y pifiones)

Aglio e Oleo 9,50 €

(Ajo, aceite, guindilla y persjil) Tortellinis de carne a la Bolognese 9,50 €
(Carne y tomate)

Alfredo 9,50 €

(Huevo, parmesano y nata) Tortellinis de carne al Boscaiola 9,50 €
(Nata, jamon, guisantes y champifiones)

Amatricciana 9,50 €

(Tomate, bacdn y albahaca) Spaghettis nero di sepia con gulas y langostinos 11,95 €

Al gorgonzola 9,50 €

(Queso azul y nata)

Boscaiola 9,50 €
(Nata, jamon, guistantes y champifiones)
Al cafe de Paris 9,50 €
(Nata, gambas y champifiones)
Tre formaggi 9,50 €
(Tres quesos)
Funghi 9,50 €
(Setas)

-
Marinaia 11,95 €
(Calamares, gambas, mejillones, langostinos y tomate)
Mare e Monti 11,95 €
(Tomate, nata, langostinos, setas y calabacines)
Cartoccio 11,95 €
(Bolognesa, nata, jamon, champifiones y albahaca en papillote)
Atun rojo a la Cordobesa con salmorejo y verduritas 18,00 €
Lomos de dorada a la espalda con ajos confitados 15,00 €
Salmon sobre su lecho de espinacas con crema de setas 12,50 €
Brocheta de rape con verduras 18,00 €

= Solomillo de ternera al

Hojaldre templado de rape y langostinos a la crema 12,50 € Pedro Ximénez y Foie
Bacalao a la parrilla con ajos confitados y 18,00 €
pimientos del piquillo
Salmoén a la vinagreta de anchoas, aceitunas negras 12,50 € i EW
y pepinillos
Tartar de atun, especialidad de la casa, macerado 23,00 € Magret de pato braseado 1250 €
a su gusto ’

Escalope de ibérico a la milanesa 10,00 €
Escalopines de ibérico al gorgonzola 11,00 €
Escalopines ibérico al vino Marsala 11,00 €
Escalopines de ibérico a la pimienta verde 11,00 €
Pularda a la crema de pasas 11,00 €
Cordero miel con ciruelas, pasas y couscous 15,00 €
Entrecotte de buey a la parrilla con sal maldon 17,50 €
Solomillo de ternera al Pedro Ximénez y foie 19,50 €
Tataky de solomillo ibérico 13,50 €
Steak Tartare 23,00 €

(Especialidad de la casa a base de solomillo
de ternera macerado al momento y a su gusto)

Hojaldre templado de rape
y langostinos a la crema ./
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Margarita 7,50 € )

(Tomate, mozzarella y orégano ) Harry’s Bar 6,50€ 9,65¢€
(Ternera y parmesano)

Fiorentina 8,95 €

(Tomate, mozzarella fresca, rucola, parmesano y cherry) Salmoén al perfume de albahaca 6,50€ 9,65¢€

Napolitana 8,50 € Pato con setas confitadas y alcachofas 9,65 €

(Tomate, mozzarella, orégano y anchoas) ) .
Bacalao marinado sobre tomate y salmorejo 10,50 €

Prosciutto 8,50 €

(Tomate, mozzarella, orégano y jamon)

Siciliana 8,50 €

(Tomate, mozzarella, orégano, anchoas, jamoén y huevo)

San Marco 8,50 €

(Tomate, mozzarella, orégano, champifiones, jamon y huevo)

Tonnara 8,50 €
(Tomate, mozzarella, orégano, atun y cebolla)

Cuatro estaciones 8,50 €
(Tomate, mozzarella, orégano, berenjenas, jamon, champifones y alcachofas)

Tres quesos 8,50 €
(Tomate, mozzarella, orégano, gorgonzola y gruyere)

Primavera 8,50 €
(Tomate, mozzarella, orégano, calabacin, berenjenas, pimientosy cebolla)

Occhini di bue 8,50 €

(Tomate, mozzarella, orégano, huevo y bacén)

Diavola 8,50 €
(Tomate, mozzarella y salame picante)

Calzone 8,95 €

(Tomate, mozzarella, orégano, jamon serrano, champifiones y huevo)

Bella Marinaia 8,95 €

(Tomate, mozzarella, orégano, almejoas, mejillones y gambas)

Blanca 8,95 €

(Nata, mozzarella, salmén y enenldo)

Carpaccio Harry’s bar

o2 déezdz/ Revucltos

Terrine de Foie con peras al Pedro Ximénez 16,00 €
Surtido de patés caseros 11,80 €
Mousse de higaditos ave al Armagnac 7,25 €
Revuelto de salmén con ajos tiernos 10,00 €
Revuelto de bacalao y patatas 10,00 €

MNucstras Crzucls “Elataradias

Berenjenas gratinadas con gambas y jamoén a la crema 9,75 €
Crespelle de salmon y langostinos gratinados 9,75 €
Lasagna a la Bolognesa 9,50 €
(Carne y tomate)

Canelones de carne gratinados 9,50 €
Pasticcio a la siciliana 9,50 €

(Pastel de lasagna con berenjenas, mortadela,
guisantes y huevo duro)

Crespelle de la Nona 9,50 €

Macarrones gratinados con carne y tomate 8,50 €

Ensalada Ricca




