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Du Jeudi 10 Janvier au Dimanche 10 Février 2019
Jean-Marc Legleye vous propose
un Menu "de tradition en innovation”
concocté par Sylvain et son équipe

E vénement exceplionnel, phiv exceplionnel :
54.00 € vins nen campiis®

Noix de Saint-Jacques poélées,
confit de panais a la truffe d'hiver
et croquant au poivre de Madagascar

=

Foie gras de canard en trio :

au Vieux Malt de Wambrechies

en créme briulée a la cassonade
en mousseline au colvert et griotte,

sur feuille de chicon de terre

=

Filet d'omble chevalier poché, sur son d'avoine,
beurre mousseux a la biére blanche
et pignons de pin torréfiés au miel de sapin

=

Farandoles de gourmandises de La Garenne
composition de notre Patissier Rémy

— ) O GlE————————

*Avec ce Menu, Stéphane sortira de notre cave
de sympathiques et surprenants flacons
de France et d'ailleurs
63.50 € vin compris (3verres)
Ou 70.00 € vin compris (4verres)

Ou
70.00 € 1/2 Champagne J.Y. Pérard compris

MD—> *Au lieu de 54.00 €
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