
L e s  " 3 5  a n s "  
d e  l ' A u b e r g e  d e  L a  G a r e n n e  

Du Jeudi 10 Janvier au Dimanche 10 Février 2019 
Jean-Marc Legleye vous propose 

un Menu "de tradition en innovation" 
concocté par Sylvain et son équipe 

Noix de Saint-Jacques poêlées, 

c o n f i t  d e  p a n a i s  à  l a  t r u f f e  d ' h i v e r  
e t  c r o q u a n t  a u  p o i v r e  d e  M a d a g a s c a r  

Foie gras de canard en trio : 

a u  V i e u x  M a l t  d e  W a m b r e c h i e s  
e n  c r è m e  b r û l é e  à  l a  c a s s o n a d e  

e n  m o u s s e l i n e  a u  c o l v e r t  e t  g r i o t t e ,   
s u r  f e u i l l e  d e  c h i c o n  d e  t e r r e  

Filet d'omble chevalier poché, sur son d'avoine, 
b e u r r e  m o u s s e u x  à  l a  b i è r e  b l a n c h e   

e t  p i g n o n s  d e  p i n  t o r r é f i é s  a u  m i e l  d e  s a p i n  

Farandoles de gourmandises de La Garenne 
c o m p o s i t i o n  d e  n o t r e  P â t i s s i e r  R é m y  

 

* A v e c  c e  M e n u ,  S t é p h a n e  s o r t i r a  d e  n o t r e  c a v e   

d e  s y m p a t h i q u e s  e t  s u r p r e n a n t s  f l a c o n s   

d e  F r a n c e  e t  d ' a i l l e u r s  

6 3 . 5 0  €  v i n  c o m p r i s  ( 3 v e r r e s )  

O u  7 0 . 0 0  €  v i n  c o m p r i s  ( 4 v e r r e s )  

 

L ' A u b e r g e  d e  l a  G a r e n n e  
1 7  C h e m i n  d e  G h e s l e s  -  5 9 7 0 0  M a r c q - e n - B a r o e u l  

0 3 . 2 0 . 4 6 . 2 0 . 2 0 / c o n t a c t @ a u b e r g e g a r e n n e . f r  
w w w . a u b e r g e g a r e n n e . f r  

* A u  l i e u  d e  5 4 . 0 0  €  
 

  7 0 . 0 0  €  1 / 2  C h a m p a g n e  J . Y .  P é r a r d  c o m p r i s  
 

  O u  
 

Événement except ionnel ,  pr ix except ionnel : 
44.00 € vins non compris* 

 
 
 


