
Notre carte change plusieurs fois par semaine !!!


    Entrées: 
- Panisses (x6) marseillaise, sauce aigre douce: 12€ 
- Crevettes en fil de PDTerre sauce sucrée salée : 12€ 
- Encornets à l’ail et au persil : 14€ 
-
- Plats: 
- Lotte terre mer au chorizo, sa sauce Hollandaise, riz et légumes:26€ 
- Nid de légumes et ses Noix de ST Jacques vinaigrette fruits de la passion et frites 

de polenta: 24€ 
- Filet de veau farci aux asperges, sauce miel moutarde, frites de polenta et légumes 

de saison : 28€ 
- Pièce de bœuf charolaise au poivre vert, PDTerre et légumes du jour: 24€ 
-
-
- Menu bambino-de10ans: sirop/ bœuf ou  poisson/glace:12,50€ 

- Desserts 
- Le retour de la pavlova aux fraises: meringue, fraises, coulis de fraises: 10€ 
- L’incontournable baba au vieux rhum: chantilly maison et fruits frais: 9,50 € 
- Profiterole XL: glace vanille de ma mère, chantilly et chocolat chaud : 10€ 
- Café (ou thé+1€) Gourmand: fraises chantilly, pavlova, moelleux, Tiramisu : 10€ 
- Fraises Melba : fraises, glace vanille, chantilly: 11€ 
- Mont Blanc: glace vanille, crème de marrons, chantilly: 10€ 
- Dame blanche: glace vanille, chocolat chaud et chantilly : 10€ 
- Café liégeois: glace vanille, glace café, chantilly et café : 10€ 
- Colonel: sorbet citron, Vodka : 11€ 
- Le Sicilien: sorbet citron, Limoncello: 11€


