pichet 25/50 1/2bt bt

ROUGE

BORDEAUX

Bordeaux Graves, Cuvée maisons/10
2016 Chateau de Barbe, Cotes de Bourg AOP 1/2 bt 2012

11 19
2015 Chateau Victoria, Haut Médoc AOP 1/2 bt 2014

18 33
2012 Chateau Grand Corbin, Saint Emilion grand cru
AOP 59
BROUILLY

Cuvée maison 6/12
2018 Chateau des Tours AOP 24
2018 Chateau de Courcelles, Beaujolais Vielles vignes
AOP 18

VIN DU CENTRE ET DE LA LOIRE

Cote du Rhone, Cuvée maison 5/10
Chinon, Cuvée maison 6/12

2018 Saint Nicolas de Bourgueil AOP 19
Cuvée du vieux pressoir

2018 Saumur Champigny, Les Chanteraines AOP
17

ROSE

PROVENCE

Cuvée maison 5/10
2019 Coteaux Varois, Chateau Escarelle AOP
18
2019 Pétale de Rose, Cote de provence AOP
28

BLANC

ALSACE

Gewurztraminer, Cuvée maison 6/12

2016 Gewurztraminer, Hans Schaeffer (1/2 bt 2016) 15
21

2017 Riesling 10 18

VALLEE DE LA LOIRE

Sauvignon, Cuvée maison 5/10
2017 Muscadet, Chateau de I’Aulnaye (1/2 bt 2016)
8,5 14
2017 Sancerre, les Chataigners AOP 29

BOURGOGNE ET CHARDONNAY

Chardonnay 5,5/11
2018 Bourgogne aligoté, les Planchants AOP
20
2018 Chablis, Olivier Savary AOP 30

COCKTAILS SANS ALCOOL

Acapulco : lait de coco, ananas, fraise 8
Virgin Mojitos, Virgin Pina Colada 8

ALCOOLS ET LIQUEURS

Cognac, Calvados 7
Cognac VSOP, Calvados VSOP 7,8
Cointreau, Vodka, Gin 7,3
Armagnac, Grand Marnier 7,3

ALCOOLS BLANCS

Kirsch, Poire William, Mirabelle, Framboise 7,3

LE GARDEN CAFE
2 Rue Baudin, 92400 Courbevoie
0147881493

COCKTAILS MAISON

Especial : citron vert, menthe, vodka, manzanaio,s

Pinacolada : rhum, lait de coco, ananas 10,5
Cosmopolitan : vodka, cointreau, cranberry, citron

10,5
Caipirinha : nachaca, citron vert, sucre 10,5
Mojito : rhum, menthe, citron, eau gazeuse 10,5
Margarita : tequila, cointreau, jus de citron 10,5
Bloody Mary : vodka, tomate, citron 10,5
Sex on the Beach : vodka péche, malibu, cranberry

10,5

LE GARDEN CAFE
2 Rue Baudin, 92400 Courbevoie
0147881493



VERRES DE VIN

ROUGE

Bordeaux Graves, Cuvée maison 3,5
Brouilly, Cuvée maison 4,5
Chinon, Cuvée maison 4,5
Cotes du Rhone, Cuvée maison 3,5
ROSE

Provence, Cuvée maison 3,5
BLANC

Gewurztraminer, Cuvée maison 4,5
Sauvignon, Cuvée maison 3,5
Chardonnay 4
EAUX

Vittel demi 4,3 / bouteille 5,4

San Pellegrino, Eau de Perrier demi 4,3 / bouteille 5,4

APERITIFS

Ricard, Pastis, Martini 4,8
Campari, Porto, Muscat, Pineau 5,2
Kir : 4,2
mire, framboise, cassis, passion, péche

Kir royal 9,5
Coupe de champagne 9
Bouteille de champagne Déhu 56
Ameéricano 8
Johnnie Walker, J&B, Anderson’s 8
Jack daniel’s, Four Roses, Glenfidish, Chivas 10
BIERES

PRESSIONS

Pelforth blonde 4
Edelweis blanche 4,3
Biere du mois 4,3
Affligem blonde 5,2
BOUTEILLES

Corona, Desperados, Adelscott, Guiness 6,3

Carlsberg, 1664, Pelforth brune, Heineken 0% 5,3

SOFT

Coca, Coca light, Coca zero 4,20
Perrier, Sprite, Fanta, Nestea 4,20
Jus de fruit : 4,20

Multivitaminé, Abricot, Ananas, Orange, Mangue,
Pomme, Pamplemousse, Tomate, Fraise

Diabolo : 4,20
Passion, Menthe, Fraise

CHAUD

Cafés : 2,3
expresso, noisette, déca

Café créme, Chocolat chaud 4
Cappuccino 4,3
Thé vert : 4
Sencha, Menthe, Jasmin

Thé : 4
vanille-caramel, Fruits rouges, Pomme cherry

Thé Ceylan, Earl Grey 4

LE GARDEN CAFE
2 Rue Baudin, 92400 Courbevoie
0147881493

LE GARDEN CAFE
2 Rue Baudin, 92400 Courbevoie
0147881493



ENTREES

Burrata crémeuse, tomates, pesto maison 12
Houmous maison, pain pita 8
Melon et jambon cru, salade mélangée 12
Le classique (Euf mayonnaise 6
Falafels et Tzatziki 9

SALADES

CESAR 15,5

Poulet, bacon, tomates, parmesan, croutons, sauce
césar

MEZZE 16

Concombre, sauce yaourt, carotte, radis, falafel,
pain pita, houmous, olives

THAI 15

Blanc de poulet mariné sauce soja, salade
mélangée, carotte,
concombre, oignons doux, cacahuetes et coriandre

ANTIPASTI 16

Tomates marinées, courgettes et burrata,
roquette, melon,
Jambon cru, parmesan et grissini

SNACKING

Croq’Garden 13

Jambon blanc, tome fraiche, ceuf, salade et frites
maison

Avocado toast 14

Avocat, tomates marinées, grenade, oignons
rouges et salade

FORMULE A 30 EUROS

Falafel
ou
Euf mayonnaise

Poulet au Satay
ou

Saumon sauce chevre

Dessert du jour

Tous nos plats sont faits maison et réalisés a partir de produits frais
Prix en euros service compris

PLATS

POISSONS

Saumon, sauce chevre, poélée de courgettes 19

VIANDES

Poulet au satay 16,5

Poulet mariné au lait de coco citronnelle, curry
rouge,
concombre, coriandre, riz thai

Burger classique 16,5

Boeuf (steak de 180g), bacon, salade, tomates,
cheddar et frites

Burger tomme 17

Boeuf (steak de 180g), tome fraiche, oignons
confits,
moutarde a I’ancienne, tomates, salade et frites

Burger Falafel (Vegan) 17
Falafel, yaourt Grec, tomates, concombre

Entrecote grillée 19
Sauce Béarnaise et frites

Tartare poélé 16
Frites ou purée, salade

Tartare cru 15
Frites ou purée, salade

Steak haché ceuf a cheval 15,5
Cheddar, bacon, salade et frites

Carpaccio de beeuf 16
Capres a queue, parmesan, roquette, frites

DESSERTS

Cantal entre deux 8
Tiramisu 8
Creme brulée au thé vert Matcha 8
Fondant au chocolat, creme anglaise 8
Salade de pasteque, ananas, grenade 8

Et son jus d’orange a la fleur d’hibiscus

Fromage blanc 0%, nature ou coulis fruits

rouges 7
Dessert du jour 7
Trois boules de glace ou sorbet 7

Vanille, chocolat noir, chocolat-menthe,
framboise, thé vert,

citron, cassis, café, caramel, noisette, fraise,
menthe, pistache, chocolat blanc, straciatella

Tous nos plats sont faits maison et réalisés a partir de produits frais
Prix en euros service compris



Café gourmand 8

Thé gourmand 9,5

Tous nos plats sont faits maison et réalisés a partir de produits frais Tous nos plats sont faits maison et réalisés a partir de produits frais
Prix en euros service compris Prix en euros service compris
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