RISTORANTE






“ Euna storia d'amore
la cucina, bisogna
innamorarsi det

prodotti e poi delle

persone che li cucinano



ANTTPASTI

Selezione di salumi e formaggi del territorio euro 10

Tortino di verdura, fonduta di pecorino euro 12
Toscano e paprika

Sarde al Beccafico, pomodoro confit, gel di euro 13
arancia, cipolle agrodolci

Tartare di manzo, maionese di rafano, olive euro 12
taggiasche, pomodori secchi, fior di capperi,
mandorle a scaglie



PRIM]

Bottoni, palla al pomodoro, spuma di fagioli,
ciliegini conlfit, briciole di pane

Pici al battuto di faraona

Risotto aglio, olio, € peperoncino, estratto di
prezzemolo

Pacchero al ragu di polpo e croccante di sedano

euro 14

euro 14

euro 13

euro 15



SEGNDI

Bistecca euro 45 al kg
(carne prima scelta “Macelleria Lenzi”)

Cuberoll di manzo, patate tartaten, scaglie di euro 20
fava di cacao e suo Jus

Maialino croccante, yogurt acido, mela verde euro 18
fritta, miele aromatizzato al pepe

Petto d’anatra, medaglioni di sedano rapa, Jus euro 16
caffe e anice stellato

Pesce del giorno euro 60 al kg
(in base a disponibilita giornaliere)

***Recependo il regolamento CE del
2004 il nostro pesce viene abbattuto e
reso sicuro portandolo a-20°C al cuore
del prodotto



CONTORNI

Patate arrosto

Fagioli stufati

Spinaci saltati

Patate fritte

SOFT DRINKS

Acqua Pannae S. Pellegrino
Coca Cola 33cl

Coca Cola Zero 33cl
Aranciata S. Pellegrino

Tonica S. Pellegrino

Coperto 2.00 euro

euro 4

euro 4

euro 4

euro 4

euro 3

euro 3.50

euro 3.50

euro 3.50

euro 3.50



DOLCI

Selezione di formaggi, mieli e mostarde
Creme Brilé, rosmarino, aria di sale
Tiramisu

Tortino cuore morbido, salsa al cioccolato
bianco, tapenade di oliva

Cantucci al Vin Santo

euro 8

euro 6

euro 6

euro /

euro 6






