Entrée

Soupe de carottes froide, salade carottes et fanes
Ou

Salade pommes de terre, gésiers et magret fumé
Ou

Tataki de thon aux graines de sésame noir,
Salade de choux chinois, sauce savora

Plat

Suggestion du chef

Ou
Pavé de saumon label rouge d’Ecosse,
Tian de Iégumes, huile d’herbes

Ou
Duo de cochon: poitrine laquée au miel et soja et jarret braise
Pommes au lard
Dessert
Brownies chocolat, noix, sauce caramel beurre salé
Ou

Sorbet citron, siphon agrumes verveine
Ou
Parfait glacé a la péche
Ou
Assiette de 3 fromages sélectionnés

Menu a 35€ (avec vin et café) a la carte : Entrée 8€
Menu a 25€ (sans boissons) Plat 17€
Formule a 22€ (entrée/ plat ou plat/dessert) Dessert 8€
Menu enfant comme les grands a 12€ (plat/dessert) - de 10 ans

Nous ne travaillons qu avec des produits frais quelques fois en rupture de stock.

Nos viandes sont d’origine francaise ou UL.
Pour mieux vous servir. nous mettons a votre disposition la liste des allergenes
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Entrée
ettes. créme montee au curry
Ou
Chiffonnade de melon et melon jaune, speck
Ou
Hareng fumé, pommes a ["huile

Soupe de Courg

Plat
Suggestion du chet
QOu

Filet de loup, aubergine rétie, caviar d’aubergine,
Jus aux poivrons

Ou

Supréme de pintade roti, crumble de parmesm |
Polenta crémeuse, jus a I’ all nm;r._,, il M-
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Dessert
I'raises fagon n me

O

Pavlova aux abricots, créms
Ou
Mille-feuille aux
Ganache -_;jif,
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