
Médaillons de dos 
de sanglier / 

Choux rouge confit /
Spaetzles maison /

Sauce corsée 
au cacao

Cordon bleu 
de poulet /
Légumes / 

Frites fraiches /
Sauce crème

Dos de lieu noir confit /
Ecrasé de 

patates douces / 
Betteraves  acidulées /

Sauce coco-curry

Menu
Déjeuner

Plats

Terrine de foie gras de canard Français / 
Confiture de choucroute / Gel Gewurtztraminer / “Dickekuche”

Ou Gravlax de saumon maison / Crème acidulée
Ou L’oeuf parfait de la ferme Scharrenberger/ Risotto de celeri

au noisettes / Emulsion de pommes de terre-Parmesan 

Salade de fruits exotique / Dacquoise coco / Sorbet Passion
Ou Affogato (2 boules de glaces vanille + expresso)

Ou Coupe 2 boules (avec ou sans chantilly)
Ou Assortiment de fromages

Entrées

Desserts

M E N U  C O M P L E T  :  2 9 €
E N T R E E + P L A T  O U  P L A T + D E S S E R T  :  2 4 €

P L A T  S E U L  :  1 7 €

du 08 au 12 Décembre

Origines : Sanglier/Espagne - Poulet/France - Foie gras / France 


