
Aperitivi € 6.00
                

Spritz            aperol, prosecco, soda
Negroni        vermouth, campari, gin
Americano    campari, vermouth rosso, soda
Margarita      tequila, triple sec, succo di limone

HAMBURGER 

Hamburger gr.200 al piatto con patatine fritte € 12.00

Hamburger gr. 90 al piatto  con patate fritte € 8.00

Hamburger gr.100 nel panino con formaggio € 8.00

Hamburger Classico  nel Panino  € 9.00
Panino con semi di sesamo , formaggio fuso, cipolle arrosto, salsa speziata 

Hamburger Barbecue nel Panino € 9.00
Panino con semi di sesamo, formaggio fuso, cetriolini, salsa barbecue

Cheese Burger nel Panino € 9.00
Panino con semi di sesamo, formaggio fuso, cetriolini, salsa alla senape, salsa al pomodoro

Patatine  € 4.00
Insalata verde € 5.00
Insalata verde piccola € 3.00



MENU’ ALLA CARTA

ANTIPASTI

Zuppa di Mare calda  
Hot Sea Soup 

Trippa di Seppia
Cuttlefish Tripe 

Zuppetta di Moscardini  
Moscardini soup 

Tartare di tonno con avocado 
Tuna tartare with avocado

Carpaccio di Pesce Spada affumicato  
con arancio e mozzarella 
Smoked swordfish carpaccio with orange and mozzarella

PRIMI PIATTI

Pasta fresca del giorno allo scoglio  
Fresh pasta of the day with seafood 

Spaghetti alle vongole  
Spaghetti with clams 

Risotto ragù di granchio e gamberi   
Risotto with crab and shrimp sauce



SECONDI PIATTI

Frittura gamberi e calamari  

Fried shrimp and squid  

Tagliata di tonno in crosta 

Sliced tuna in crust

Filetto di Orata all’Isolana 

Fillet of sea bream in Isolana style 

Polpo cotto a bassa temperatura 

Servito su una mousse di patate aromatizzate alla curcuma, accompagnato da 
pomodori e flan agli asparagi 

Octopus cooked at low temperature Served on a turmeric-flavored potato mousse, 
accompanied by tomatoes and asparagus flan

DESSERT

Tiramisù € 6.00

Tortino al cioccolato caldo € 6.00

Semifreddo ai frutti di bosco € 6.00

Cheese cake al frutto della Passione  € 6.00

Cheese cake al caramello € 6.00

Mousse al Cioccolato € 6.00


