
Accras  de  po i sson  ma ison  au  c i t ron  ver t ,  sauce  au  cur ry  ver t
&  sa lade  c roquante  au  tamar in

-  1 1 , 90€  -

Sa lade  gourmande  :  Chèvre  rô t i  au  m ie l ,  be t te rave  fumée  &
p ick les  de  bet te rave  e t  g rano la  ma ison

-  10 ,90€ -

Focacc ia  ma ison  au  c ream cheese  à  la  c ibou le ,  jambon b lanc
aux  herbes  grano la  de  courge  &  tomates  cer i ses  conf i tes

-  12 ,90€ -

 

Agneau  conf i t  7h ,  mousse l ine  de  pata te  douce ,  po len ta
crous t i l l an te  à  l ’ a i l  des  ours  e t  j us  rédu i t

-  23 ,90€ -

Fus i lone  c rémeuse  à  la  mascarpone  &  t ru f fe ,  no i se t tes  e t
v ieux  Gouda  

-  18 ,50€  -

Ong le t  de  bœuf  S immentha l  sauce  par i s i enne  à  l ’ es t ragon ,
sa lade  ver te  &  f r i tes  rus t iques

-  23 ,90€ -

Tonkatsu  de  cochon  sauce  doucement  ép icée ,  r i z  à  l ’ a i l  f r i t ,
p i ck les  de  mangue ,  sh ime j i  &  chou  rouge    

-  18 ,90€  -

 

 

Moe l leux  au  choco la t  cœur  cou lant  au
cho ix

-  8 ,50€  -
F inger  façon  Sn ickers  mousse  légère  cacahuète ,  b rown ie ,

caramel  e t  van i l l e
-  9 ,00€ -  

Cheesecake  à  la  bergamote ,  coeur  au  lemon curd ,  b i scu i t
f i nanc ie r  e t  hu i l e  bas i l i c

-  9 ,00€ -

Fromages  :  4  morceaux  de  la  C loche  à  F romage
-  9 ,00€ -  

E n t r é e s

F i n  d e  r e p a s

P l a t s

- M E N U -
A partager à l ’apéro ou en entrée

P l a n c h e t t e  d ' a s s o r t i m e n t s  d e  f r o m a g e s  &  c h a r c u t e r i e s
- L a  g r a n d e  :  1 7 , 5 0 €   /   L a  p e t i t e  :  9 , 5 0 € -

F r i t e s  d e  p a t a t e s  d o u c e s
-  4 , 9 0 € -
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