
Notre carte est modifiée régulièrement,
voici un aperçu des plats que nous pouvons proposer.
Chaque jour la carte comprend 5 entrées et 5 plats,
en plus du plat du jour.

ENTREES

FOIE GRAS DE CANARD MAISON ET SES TOASTS 12.50
CARPACCIO DE BŒUF AU BASILIC ET COPEAUX DE PARMESAN   7,80

COCKTAIL ROMAIN  assortiment de charcuteries   7.80
SALADE DU CHEF : salade, jambon, fromage, œuf, tomate   6.50
TOAST NORDIQUE SUR UN LIT DE SALADE : pain suédois, saumon fumé, fromage               8,90
CASSOLETTE D’ESCARGOTS GRATINES AU MAROILLES   9.20

CASSOLETTE  D’ ESCARGOTS  DE RÂCHES  13,90
SALADE DE GESIERS DE VOLAILLE au vinaigre de framboise et magret fumé   8.90

FEUILLETE DE PLEUROTES AU PORTO   7,90
SALADE DE POULPE   8,90
NOIX DE ST JACQUES SYRACUSE 14,90

GAMBAS GRILE A L'AIL , FLAMBES PASTIS 13,90
TOASTS AU FROMAGE  6,90

ASSIETTE DE AUMON FUME ARTISANAL  9,20
FEILLETE DE RIS DE VEAU 12,90
JAMBON SEC ET MELON  8,90

   

POISSONS
                                                                                                                                             

NOIX DE ST JACQUES SYRACUSE         19,50
                                                                                 
PAVE DE SAUMON AU BASILIC 16.50

DOS DE CABILLAUD A LA FONDUE DE POIREAUX 18,90

CURRY DE LOTTE AU LAIT DE COCO 18,90
               



VIANDES

LE BŒUF

BAVETTE D’ALOYAU A L’ECHALOTE  14.90
FILET DE BŒUF AU POIVRE VERT                                             23,90
PAVE DE BOEUF 16,90

LA VOLAILLE

MAGRET DE CANARD AU MAROILLES OU AU POIVRE 15.90
SUPRÊME DE PINTADE 15,90
CUISSE DE CANARD CONFITE DANS SON JUS AU THYM 15.90
POULET AU MAROILLES 14,90

LE VEAU

ESCALOPE DE VEAU MARSALA 16,50
BOCCONCINI 17.00 
ROGNONS DE VEAU SYRACUSE          17,90
MILANAISE 16,90

L’AGNEAU

SOURIS D’AGNEAU AU ROMARIN                                                                    17,90

LE PORC

FILET MIGNON DE PORC AUX 2 MOUTARDES 13.90

Sur place ou à emporter :

COUSCOUS ROYAL 4 VIANDES           la part   19,50 euros
COUSCOUS 3 VIANDES 16,90 €
        sur commande, à partir de 6 personnes

PAËLLA MAISON           la part   17.00 euros
        sur commande, à partir de 2 personnes

TAJINE agneau poulet la part   17,00 euros
         sur commande, à partir de 6 personnes



PIZZAS

MARGUERITE coulis de tomate, fromage, olives 8.90
NAPOLITAINE coulis de tomate, fromage, câpres, anchois, olives 9.00
REGINA coulis de tomate, fromage, champignons, jambon 9.00

CALSONE coulis tomate, fromage, champignons, jambon, œuf 9.90
4 FROMAGES crème, mozzarelle, chèvre, maroilles, gorgonzola 9.90 
MAROILLES crème fraiche, Maroilles 9.00
MESSINA coulis de tomate, fromage, lardons, chorizo,  œuf 9.50
NEPTUNE coulis de tomate, fromage, poivrons, oignons, thon, œuf   9.50

PAYSANNE crème fraiche, lardons, oignons, pomme de terre, reblochon, beurre d’escargot       10.50
BOLOGNAISE        sauce bolognaise, emmental 9.90
SAUMON coulis de tomate, fromage, crème fraiche, saumon fumé                                               11.90
SYRACUSE coulis de tomate, fromage, champignons, jambon, chorizo, artichaut, olives, œuf   10.00

VEGETARIENNE coulis de tomate, fromage, tomates fraiches, poivrons, oignons, champignons, 9.50
cœur d’artichaut, crème fraiche

OCEANE coulis de tomate, fromage, crème fraiche, crevettes, thon, saumon fumé                    11.00

PÂTES

                  PENNES BOLOGNAISE    10,00
                  PENNES CARBONARA   10,00
                  PENNES AUX TROIS FROMAGES   11,50
                  PENNES AU SAUMON  FUME   12,90

                  LASAGNES BOLOGNAISE     11,00

MENU ENFANT 8,00 €
plat et dessert

PLAT DU JOUR 11,90 €
valable du mardi au vendredi le midi

MENU LE WEEK END
 28 OU 31 €
valable uniquement le week-end
entrée-plat-fromage-et/ou-dessert



Restaurant traditionnel de cuisine française, le Syracuse, ouvert depuis 1993 a su faire évoluer sa carte.
Les plats sont élaborés sur place avec des produits frais et locaux,
Il fait partie de l'association des Tables Gourmandes du Douaisis depuis 2006.

L'équipe du Syracuse met chaque jour son savoir faire et sa passion du travail bien fait au service des clients 
qui sont traités comme des invités.

Nous sommes à votre disposition pour tous renseignements concernant l'organisation de vos repas, 
baptême, communion, mariage...,
séminaires, repas d'affaires.

Le restaurant dispose de 3 salles de taille différente.
Service traiteur selon demande.


