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LE MENU DU BYSTROT

30,00€
ENTREE + PLAT + DESSERT

LES ENTREES

CAQUELON D'ESCARGOTS « DES PETITS PRES» (6 PIECES)
FOIE GRAS MI-CUIT, CHUTNEY DE MANGUES AU POIVRE DE SICHUAN (+3€)
b GOULINE A LA CREME DE TOME D’ANJOU
CARPACCIO DE SAUMON GRAVLAX AUX AGRUMES & BAIES ROSES, CREME DOUCE AU WASABI (+1,50€)

LES PLATS

PIECE DU BOUCHER & FRITES SAUCE AU CHOIX
(SUPPLEMENT FOIE GRAS POELE +4€)
PARMENTIER D’EFFILOCHE DE CANARD
TARTIFLETTE AU REBLOCHON FERMIER DE SAVOIE (LAIT CRU AOP) & SALADE VERTE
BCEUF DE 16H A 'ANJOU ROUGE & ECRASE DE POMMES DE TERRE
PALERON DE COCHON CONFIT SAUCE CREMEUSE AUX MORILLES & MOUSSELINE DE PATATES DOUCES
RAVIOLES AUX CRUSTACES, CREME DE GAMBAS & HUILE VIERGE
DOS DE CABILLAUD SAUCE CREMANT & MOUSSELINE DE PATATES DOUCES

LES DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES
CREME BRULEE A LA VANILLE
PROFITEROLES DU BYSTROT(+1,50¢€)
LE GOURMAND DU BYSTROT (+1,00€)
CCEUR COULANT CHOCOLAT A LA FEVE TONKA & GLACE VANILLE BOURBON DE MADAGASCAR
\ COOKIE CHAUD & GLACE VANILLE BOURBON DE MADAGASCAR
A SOUFFLE GLACE COINTREAU

- BRIOCHE PERDUE AUX MYRTILLES, GLACE CARAMEL AU BEURRE SALE & ECLATS DE NOUGATINE

Sauce au cholx : béanmaise,, blew, pobe, crévme dle tovme danjou, vin vougre échnlotes, crévue ole morilles
Les opmitues : frites, pott grenaille, éevasé de ponumes dle terre, mousselineg dle patates olouces, linguine

Le menu ne peut fabre Lobjet ole modifications. Mercl pourvotre comprénension |

LA LISTE RELATIVE AUX ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR SIMPLE DEMANDE.
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