Kalt - warmes Buffet
Ab 25 _umaozm: Preis pro Person 23,70 €
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Tranchierte Hahnchenbrustfilets mit
Mandarinen-Curry-Marinade -

“kleine Putenschnitzel mit Zitronenschnitz
Tomaten mit Mozzarella
Kaseplatte mit Weintrauben

Brot, mm@cmzm und Butter
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. Wir freuen uns auf Sie

= : und Speckbshnchen

Kche frisch hergestellt. i "
Bitte vereinbaren Sie einen unverbindlichen il .
Beratungstermin fiir Ihre Feier. T
Fur Ihre besonderen Wiinsche haben wir
immer gerne ein offenes Ohr. a

Wir kochen auch
glutenfrei, laktosefrei

Nicole und Dieter
Kosenkranius

und/oder vegan
fir Sie!

*geschwefelt, <
Wir informieren Sie (iber Zusatzstoffe
und Allergene gern auf Anfrage i

Glltig ab: Mérz 2024

Dessert
Ab 10 Personen, Preis.pro Person
Buttermilchmousse mit Erdbeerpiiree — 2.50°€
im Weckglas
Cappuccinocreme:im <<mo_6_mm 2,50 €
— Rote Griitze B_Qms___omoam 2,50 €

Alle Speisen werden in unserer eigenen ; T
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c:wmxm ‘Geschafts-und Lieferbedingungen

Alle ::mma,_,va_.wo.m&a Abholpreise. Selbstverstandlich

liefern wir Ihnen auf Wunsch Ihr Buffet fiir eine ' .
Lieferpauschale von 15,00 € zu lhnen:nach Hause.

(Ab 15 km 0,30 € pro km Aufpreis)

Fiir unsere warmen Gerichte stellen wir Warmhaltegerate zur
Verfiigung. Fir die Brennpaste berechnen wir
pro Stiick 1,50 €.

Wir bitten darum Platten, Geschirr und Warmhalte-
gerate in gereinigtem Zustand zuriickzugeben:
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