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Herzlich Willkommen 1m
s’Wirtshaus Zum Grafen

Wir legen viel Wert auf Qualitdt, verbunden
mit Biirgerlichen Preisen. Dadurch kann es
durchaus mal zu Wartezeiten kommen. Wir
bitten Sie darum um Verstindnis. Geniellen
sie unser wunderschones Ambiente 1m
Gastraum, sowie 1m weitldufigen

Biergarten.
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BROTZEIT IST DIE BESTE ZEIT

kalter Braten
mit Kren, Essiggurken dazu Bauernbrot
9,90€

bayrischer Obazda
mit Zwiebelringen, Salatgarnitur dazu Bauernbrot
9,90€

s’Kiasebrettl
Brotzeitbrettl, verschiedene Kisesorten, Obazda, Emmentaler,
Frischkidase, Radisschen dazu Bauernbrot

12,90€

s’ Brauburschenbrettl
Brotzeitbrettl, kalter Braten, Schinken, Kdse mit Butter,

reichlich garniert dazu Bauernbrot
14,90€

Bayrischer Wurstsalat

mit frischen Zwiebelringen und Bauernbrot
9,90€

Schweizer Wurstsalat

mit Emmentaler, frischen Zwiebelringen und Bauernbrot
10,90€
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SALATE

Beilagensalat
kleiner gemischter Salat mit veganem Balsamicodressing
3,90€

Caprese
Tomaten-Mozarella Salat mit Basilikum und Olivendl
dazu Baguette
12,90€

Fitnesssalat
Salat der Saison mit Mangospalten, Cashewniissen mit veganem
Balsamicodressing dazu Baguette

12,90€

Ziegenkise
Salat der Saison mit veganem Balsamicodressing
14,90€

Veggiesalat
mit Frischkédse gefiillten Kartoffeltaschen, auf Salat der Saison mit

veganem Balsamicodressing dazu Baguette
13,90€

Hihnchenbruststreifen

auf Salat der Saison mit veganem Balsamicodressing dazu Baguette
15,90€

ScampispieBe
gebraten in Knoblauchol, auf Salat der Saison mit veganem

Balsamicodressing dazu Baguette
16,90€

Rinderlendenstreifen
auf Salat der Saison mit veganem Balsamicodressing dazu
Baguette
17,90€
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GRAFENKLASSIKER

Currywurst
mit Pommes
9,90€

gebratener Leberkas
mit hausgemachtem Kartoffelsalat und Spiegelei

11,90€

Fleischpflanzerl

mit hausgemachtem Kartoffelsalat
I Stiick 9,90€
2 Stiick 11,90€

gebratene Milzwurst
in BratensoBBe mit hausgemachtem Kartoffelsalat
1 Scheibe 9,90€
2 Scheiben 11,90€

Kiasespatzle
hausgemacht mit Rostzwiebeln
9.90€

Spareribs
“vom Schwein” mit BBQ-Sauce dazu Maiskolben
17,90€

Flammkuchen
verschiedene Sorten
-mit Speck, Zwiebel und Sauerrahmsauce
-mit Lachs, Lauch und Sauerrahmsauce
-mit vegan mit Grillgemiise und Sauerrahmsauce
12,90€
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HAUPTGERICHTE

Biirgerbraten
Schweinebraten mit Dunkelbiersauce, Semmelknodel, Sauerkraut dazu
Salat
14,90€

s’Wirtshauspfandl
Schweinefiletmedaillons mit Rahmschwammerlsauce, hausgemachten
Spiatzle tiberbacken mit Bergkédse dazu Salat
19,90€

Grillteller
nach Art des Hauses, 3 verschiedene Steaks mit Speck, Kréduterbutter,
Pommes dazu Salat
19,90€

Zitronen-Pfeffer-Lachs
mit Grillgemiise dazu Rosmarinkartoffeln
19,90€

Rinder-Steak
mit Krduterbutter, knackigem Grillgemiise, Rostzwiebeln und
Rosmarinkartoffeln dazu Salat

26,90€
Schnitzel
,Wiener Art” vom Schwein mit Pommes
15,90€
Grafenschnitzel

Schnitzel mit Schinken, Kédse und Spinat gefiillt dazu Rosmarinkartoffeln
19,90€

Folienkartoffel vegan oder mit Hihnchen
mit Krduterquarkdip auf Salat der Saison
vegan 14,90€ Hiahnchen 17,90€

vegane Panzerotti
gefillt mit Steinpilzen in Rosmarin Sahnesauce
16,90€
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KINDER UND SENIOREN

Lord
Portion Pommes
4,90€

Prinzessin

hausgemachte Spédtzle mit Bratensauce
4,90€

Herzog
Semmelknodel mit Bratensauce
4,90€

Kaiserin
Schweinebraten mit Dunkelbiersauce, Semmelknddel und
Sauerkraut
10,90€

Konig
Schnitzel ,Wiener Art” mit Pommes
9,90€

Gréafin
6 er Chicken Nuggets mit Pommes

9.90€

Fish & Chips
Fischstibchen mit Pommes
9,90€

AUF WUNSCH KETCHUP, MAJO PRO TELLER 0,50€
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LUST AUF SUSSES

1 Kugel
Schoko, Vanille, Smarties oder Erdbeer
1,90€

3 Kugeln
gemischtes Eis mit Sahne
5,90€

Vanilleeis
mit heilen Himbeeren dazu Sahne
7,90€

hausgemachter Kuchen
Auswahl in der Vitrine
3,50€

Tortenstiick
Auswahl in der Vitrine
5,90€

schmelzendes Herz
warmes Schokotdortchen mit Vanilleeis, Schoko-
Erdbeerverzierung dazu Sahne
7,90€

warmer Apfelstrudel
mit Vanilleeis, Fruchtverzierung dazu Sahne
8,90€

Flammkuchen
mit Bechamelsauce und Waldbeerenmischung
12,90€
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Karaffe Wasser perlig mit Zitrone, Minze, Eis
1,01 9,90€

Tafel Wasser spritzig / auf Wunsch still
0,212,70€ / 0,413,60€

Spezi
0,212,90€ / 0,41 3,80¢€

Zitronenlimo
0,212,80€ / 0,413,70€

Orangenlimo
0,212,80€ / 0,413,70€

Original Coca’ Cola / zero Flasche
0,413,90€

veganes Alpenkracherl in der Flasche
0,33 13,50€

Adelholzener Rhababerschorle Flasche
0,514,10€

Adelholzener Johannisbeerschorle Flasche
0,514,10€

Gourmet Wasser still oder spritzig Flasche
0,751 6,90€

SCHORLEN UND SAFTE

Hollunder-, Orange-, Apfel, Trauben-,
0,413,90€
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BIER VOM FASS

Krieger Helles 0,5 1
3,80€
Valleyer Zwickl 0,5 1
4,20€
Brauburschen Weifle 0,5 1
3,90€

GEMISCHTE BIERE

Radler 0,5 1, Russe 0,5 1

3,90€

Cola Weizen 0,5 1
3,90€

Goashalbe 0,5 1
4,90€

Goasmass 1 1

9,90€

BIER VON DER FLASCHE

Pils 0,33 1
3,90€
Corona 0,33 1
3,90€
Dunkles WeiBlbier0,5 1
4,10€
Leichtes Weillbier 0,5 1
4,10€

ALKOHOLFREIE BIERE

alkoholfreies Helles 0,5 1
3,90€
alkholfreies Weillbier 0,5 1
4,10€
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WEINE

Eichenwald Zweigelt Rotwein 0,2 1

5,90€
Griiner Veltliner Weillwein 0,2 1
5,90€
WeiBBweinschorle siil/sauer 0,4 1
5,20€
Roséwein 0,2 1
5,90€
APERITIF
Hugo 0,4 1
6,50€
Aperol Spritz rot/ griin 0,4 1
6,50€
SCHNAPS
Williams Birne / Obstler / Himbeergeist 2 cl
2,90€
Haselnussbrand/ Haselnusslikor 2 cl
2,90€
Barwurz / Blutwurz / 2 cl
2,90€

WARME GETRANKE

Tasse Kaffee

3,20€

Espresso
2,70€

Affogato Espresso + 1 Kugel Eis

4,50€

Eiskaffee
5,90€

Wenn Sie Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen bendtigen, direkt an eine Servicekraft richten. Diese kann
ihnen die aktuellsten Informationen geben. Wenn Sie noch weitere Fragen haben, stehen wir ihnen gerne zur
Verfligung!
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