
MENU NAVIDAD 

Entrantes a compartir 

Carpaccio de pulpo con manzana verde y foie 

Quesos de autor 

Delicias de gamba con crema de bogavante 

Alcachofas al velo de flor 

Gamba blanca hervida 

Principal a escoger (a partir de 6 comensales opción 

de 2 arroces/gazpacho) 

Arroz del senyoret (meloso o seco) 

Arroz con cebolla y bacalao 

Arroz con verduras 

Arroz con conejo 

Arroz con setas espárragos y magro 

Cocido de pava con terongetes 

Dorada 

Secreto a baja temperatura 

Postre 

Vino, cerveza, refrescos, agua 

60,00 Euros 

MENU PARA NIÑOS 

Entrantes a compartir 

Aceitunas 

Patatas fritas 

Jamon y queso 

Crujiente de pollo 

Principal a escoger 

Arroz con mollitas de pollo 

Escalope 

Sopa de fideos con pelota 

Helado 

Agua, refrescos 

30,00 Euros 

 

 



 

● A par,r de 5 comensales los arroces serán   

mínimo para 4 personas 

 

● El plato principal será encargado 

 con 7 días de antelación 

● La reserva de la mesa quedará formalizada tras  

la entrega de 50 euros a cuenta 

● La entrega a cuenta no será devuelta si la mesa 

si la mesa se anula a partir del 18 de diciembre 

● Los números de comensales podrán  

ser modificados hasta el día 22 de diciembre. 

De lo contrario se abonará el 50% de cubierto   

del comensal faltante 

 


