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COUPE DE PROSECCO — 12l ccovvvuuurrreerecens 5.20€
EX DRY BOLLA
KIR A LITALIENNE -12cl 4.50€

Bianco Siciliane IGT
Cerise Amarena ou Créme de cassis ou péche.

MARTINI ROUGE ou BLANC -4l .....c.cccccen... 4.50€
KIR DELLA CASA -12cl 5.90€
Prosecco EX DRY BOLLA

Cerise Amarena ou Créme de cassis ou péche.

CAMPARI -4cl 4.50€
MARSALA -4cl 4.30€
AMERICANO -12cl 7.20€
Campari, Martini rouge, San Pellegrino, rondelle dorange.
RICARD -2cl 3.90€
RHUM BACARDI -4cl 5.90€
WHISKY GLEN GRANT -4cl oot 6.50€
Option soda +2.30€

COCKTAILS /207CL |

SPRITZ 7.50€
Aperol, Prosecco, rondelle dorange, San Pellegrino.
SPRITZ SAN PIETRO 8.50€

Liqueur Saint Germain, Prosecco, rondelle de citron
jaune, San Pellegrino.

SPRITZ SAN PIETRO LAMPONE ................. 8.60€
Liqueur Saint Germain, Prosecco, rondelle de
citron jaune, San Pellegrino, purée de framboise.

LIMONE SPRITZ 7.90€
Limoncello, Prosecco, rondelle de citron, San Pellegrino.
MOJITO 7.90€

Rhum Bacardi, citron vert, cassonade, menthe fraiche,
sucre de canne, Seven up.

MOQOJITO LAMPONE 8.10€
Rhum Bacardi, citron vert, cassonade, menthe fraiche,
sucre de canne, Seven up, purée de framboise.

MOJICELLO 7.10€

Limoncello, menthe fraiche, citron vert, cassonade,
San Pellegrino.

~  BIRRE

BOUTEILLE 33l
MORETTI Blonde 5.50€
MORETTI Blonde - sans alcool ............coumeeennn. 5.50€
BIERE ARTISANALE ITALIENNE

MA.MA Ambrée, IPA. 7.50€
PRESSION 25cl  33cl 50cl
PORETTI Blonde ... 450€ 550€ 750€
GRIMBERGEN .......cccoomreureen. 550€ 6.50€ 8.50€
MONACO/PANACHE ...... 550€ 6.50€ 8.50€
PICON BIERE ........ccccccesnnns 550€ 6.50€ 8.50€

Supp tranche + 0.20€ / Supp Sirop + 0.30€

COCKTAILS
SANS ALCOOL roctL

BELLA CASA 6.00€
Jus dorange, jus dananas, citron vert pressé,

rondelle dorange.

MELA NINA 6.00€
Jus de pommie, sirop de fraise, Seven up,

menthe fraiche, citron vert.

VIRGIN MOJITO 6.00€
Citron vert, menthe fraiche, sucre de canne,

cassonade, Seven up.

VIRGIN MOJITO LAMPONE .......ccooonmieureeenne 6.20€
Citron vert, menthe fraiche, sucre de canne,

cassonade Seven up, purée de framboise.

>  BEVANDE

LIMONADE LINESS -33cl .coccvrmnreereerneeenenns 3.50€
JUS DE FRUITS -25cl 3.80€
Orange, Pomme, Ananas.

SODA -33cl 4.00€
Coca, coca zero, Orangina, Ice Tea, Seven up.

PERRIER -33cl 4.50€
SIROP A LEAU -25cl 2.70€
Fraise, grenadine, menthe, citron, cerise.

DIABOLO -33cl 3.90€
SAN PELLEGRINO ......50cl..3.80€ 1L ...4.70€
VITTE|= s = === ... 50cl..3.60€ 1L ..4.50€

Supp tranche + 0.20€ / Supp Sirop + 0.30€

Labus dalcool est dangereux pour la santé G consommer avec modération.



\/ BASTONCINI DI MOZZARELLA ..........oocooooeormesssesssesssssossssssessssssssnen 6.00€

- Bdtonnets de Mozzarella panés, créme della Casa nuova.
1 >PROSECCO - EX DRY BOLLA ...... 5.20€

BRI R e Dl AL A M A R it o e e T 6.00€

__ Beignets de calamars frits, citron, créme della Casa nuova.
7' >BIANCO SICILIANE [GT ..... 3.90€

PICCOLOBOBRI®, S = e e e o 2 it e L o = 12.50€
8 Escargots a la persillade et sauce tomate, olives noires, tomates cerises, ricotta, roquette.
BURRATA NBON A= . e e e e A o o0 L e S ) . 850€

Burrata italienne, sauce au pesto, pezzi di Pinsa, porchetta, olives noires, tomates cerises,

basilic frais, roquette.
¥ > MONTEPULCIANO - GRAN SASSO DOC ..... 4.90€

PLANCHE APPENNINO (3-4 personnes) ........o..ueesmmseesssssssessssssssssssssssssssssessas 19.00€
Pezzi di Pinsa, porchetta, provola, olives noires, tomates cerises, Jambon cru italien, Spianata,
Gorgonzola, Ricotta poivrée, huile dolive, roquette.
- Supplément : Burrata italienne : 4.50€

'T > NERO D'AVOLA — TORRE SARACENA DOC....... 4.40€

~ PLANCHE CORTINA (2 personnes) ... P Aoy sy o 13.50€

Pezzi di Pinsa, provola, olives noires, tomates cerises, jambon cru italien, spianata, gorgonzola.
- Supplément : Burrata italienne : 4.50€
T >MONTEPULCIANO - GRAN SASSO DOC ...... 4.90€

CREME CASA NUOVA
Supplément : Creme fraiche, ricotta, pesto vert, huile dolive, poivre.
> Jambon cru Italien .... 3.50€
> Burrata italienne ..... 4.50€

CAPRA MIA

Salade, huile dolive, pezzi di Pinsa, chévre, oignons rouges, lardons, tomates cerises.

R E S AR e N e LT i e Ve s o o o e PO ey
Salade, ceuf dur, tomates cerises, pezzi di Pinsa, aiguillettes de poulet croustillants,

sauce César, copeaux de parmigiano reggiano D.O.P.
‘¥ >ROSSO SICILANE IGT .... 3.90€

X < PENNE-CRAMPANIA S s -y o capria st oot g o o ey ey g g ot ot 14.90€

Penne, créme Casa nuova, burrata italienne, graines de courge, oignons rouges, olives noires,
tomates cerises, légumes grillés, (courgettes, aubergines, poivrons), roquette, créme balsamique.

PENNE B0 S T e e T o et i e e e VOt e TR e vl s P 15.90€
Penne, créme Casa Nuova, saumon cuit fumé, graines de courge, champignons émincés,

Q@ oignons rouges, Ricotta, tomates cerises, roquette, créme balsamique.
T > CATARRATTO - PIANO MALTESE ... 5.95€

V Plat végétarien



/ MARGHERITA

Pour les Gourmands ! Pizzas et Calzone taille
40cm : + 6.50 € (sauf Burrata et Tartufo)

&R
[T _\ Ny [ |

Cuisson au feu de bois

Découvrez toutes nos recettes en
Paton 30 cm - Pinsa* - Mezza pizza!

9.90€ 11.90€ 9.70€

REGINA

Mozzarella, huile dolive, basilic frais, origan.
‘¥ > MONTEPULCIANO - GRAN SASSO DOC 4.90€

13.20€ 15.20€ 13.00€

PAESE

Mozzarella, jambon cuit italien, champignons émincés, olives noires, origan.
¥ > LAMBRUSCO ROSSO- GRAPPAROSSA 4.20€

13.90€ 15.90€ 13.50€

PORCHETTA

Mozzarella, lardons fumés, champignons émincés, oignons confits, origan.

15.20€ 17.20€ 14.90€

Mozzarella, porchetta, tomates cerises, parmigiano reggiano D.O.P, ricotta, roquette.

¥ > PINOTGRIGIO - VAJA BLUSH VENE 4.40€

16.90€ 18.90€

~7ETNA

15.20€ 17.20€ 14.90€

Mozzarella, nduja, spianata, tomates cerises, ricotta, olives noires, origan.
‘¥ >NERO D'AVOLA - TORRE SARACENA DOC 4.40€.

NAPOLITAINE

 BURRATA
Mozzarella, pesto alla Genovese, provola, burrata italienne, olives noires, basilic frais.

14.90€ 16.90€ 14.20€

*7 > BIANCO SICILIANE IGT 3.90€
'V VERDURA

Mozzarella, anchois marinés, cdpres, olives noires, origan.

14.90€ 16.90€ 14.20€

DOLOMITE

Mozzarella, champignons émincés, légumes grillés (aubergines, courgettes, poivrons),

tomates cerises, olives noires, graines de courge, origan.
® >PINOTGRIGIO - VAJA BLUSH VENE 4.40€

14.20€ 16.20€ 13.90€

CALZONE

Mozzarella, Jambon cru italien, champignons émincés, tomates cerises,
copeaux de parmigiano reggiano D.O.P, roquette.

Dowr les curriewc 7

14.90€

Sauce tomate bio, mozzarella, jambon cuit italien, champignons émincés,
créme fraiche, jaune d'ceuf, origan. Servie avec une salade.

*Pinsa : Typique de la cuisine romaine, pdte moelleuse et épaisse.

Les mezza sont accompagnées dune salade gourmande : salade
verte croquante, tomates cerises, graines de courge torréfiées, copeaux
de parmigiano reggiano D.O.P, vinaigrette balsamique.

PROVOLA : La Provola fumée est un fromage de vache a pate
filée, obtenu grdce au processus de fumage au bois, typique de

la région de Campanie

PORCHETTA : charcuterie italienne cuite aux herbes, typique

de Emilie Romagne.

N'DUJA : charcuterie dérivée de lAndouille piquante, typique l F—Wl’ WW Vo5 ‘ 33

de Calabre.

SPIANATA : charcuterie a base de viande de porc cuite, de

piment et de poivre en grains., typique de Calabre.




Découvrez toutes nos recettes en
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Cuisson au feu de bois Pdton 30 cm - Pinsa* - Mezza pizza!
SYRACUSE 16.20€ 18.20€ 14.90€
Mozzarella, saumon cuit fumé, tomates cerises, basilic frais, citron.
/ CAPRA MIELE 13.90€ 15.90€ 13.50€

Mozzarella, chévre, miel Apiculteur local, roquette.

‘[ > CATARRATTO - PIANO MALTESE 5.95€
GORGONZOLA 15.90€ 17.90€ 14.50€
Mozzarella, gorgonzola, jambon italien cru, champignons émincés, roquette.
FROMAGGI 15.50€ 17.50€ 14.50€
Mozzarella, gorgonzola, chévre, parmigiano reggiano D.O.P, Taleggio D.O.P, origan.
VAL GARDENA 16.50€ 18.50€ 15.50€
Mozzarella, jambon cru italien, porchetta, taleggio D.O.P, oignons confits, roquette.

‘¥ > MONTEPULCIANO - GRAN SASSO DOC 4.90€
SENAPE 14.20€ 16.20€ 13.50€
Créme fraiche moutardée, mozzarella, émincé de poulet, oignons confits.
TARTUFO 18.90€ 20.90€

Créme de Truffe, créme fraiche, mozzarella, champignons émincés,
copeaux de parmigiano reggiano D.O.P, jambon cru italien, roquette,
burrata italienne. Disponible en calzone : BORSA ... 18.90€

BOBBIO 14.20€ 16.20€ 13:50€

Mozzarella, escargots, beurre persillé, origan, roquette.
‘¥ > NERO D'AVOLA - TORRE SARACENA DOC 4.40€

Suppléments : Burrata italienne 4.50€
Salade gourmande (salade verte croquante, tomates cerises,
e ’ graines de courge torréfiées, copeaux de parmigiano reggiano
fafﬁv& vols ’0&15" ! D.O.P, Vinaigrette balsamique ) 3.50€
Jambon cru italien 3.50€

Porchetta, spianata, jambon cuit italien 2.50€
Oeuf 1.50€

(1057 €\ | S i e O i g S, 16.90€
Lasagnes pur beeuf, sauce tomate, mozzarella, créme fraiche.
Servies avec une salade verte.

V=GRATHNATO CAMPANIAR. o it et Tt bonigboneiies 14.90€
Penne, sauce napolitaine, légumes grillés (courgettes, aubergines,
poivrons), mozzarella, tomates cerises, olives noires, graines de

courges. Servi avec une salade verte.
T > MONTEPULCIANO - GRAN SASSO DOC ... 4.90€

GRATINATO FROMAGGI POLLO........rrrnrcineeenseee 15.90€

Penne, sauce gorgonzola, parmigiano reggiano D.O.P, oignons confits,
mozzarella, taleggio D.O.P, émincé de poulet. Servi avec une salade verte.

Suppléments :
Burrata italienne : 4.50€ ®
Jambon cru ltalien : 3.50€ (1) @
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Cuisson au feu de bois

BURGER ITALIEN 17.90€
Pain Pinsa, steak de beeuf VBF, créme Casa Nuova,
Provola, roquette, tomates cerises. Servi avec une

salade verte et des frites.

PENNE TARTUFA ... 16.90€

Penne, créme de Truffe, Burrata italienne,
champignons émincés, copeaux de parmigiano

VEAU ALLA MILANAISE .o 17.50€ Reggiano D.O.F, jambon crizitalien, roquette.

Escalope de veau panée, servie avec des linguines,
sauce napolitaine, basilic.
'_T >NERO D’AVOLA - TORRESARACENA DOC ....4.40€

[ >CATARRATTO - PIANO MALTESE ..... 5.95€

PENNE MARSALA ... 14.90€

Penne, sauce Marsala, émincé de poulet,
champignons émincés, basilic frais.

TAGLIATA DE BOEUF ... 18.50€
Pavé de Beeuf mariné, servi en tranche, copeaux

de parmigiano reggiano D.O.P, créme balsamique,
roquette. Servi avec des frites.

LINGUINE CARBONARA ... 13.00€
Linguine, créme, parmigiano reggiano D.O.P,
lardons fumeés, jaune doeuf cru.

STINCO (environ 600 gl’) .................................. 20.50€ '.. > PINOTGRIGIO - VAJA BLUSH VENE ..... 4.40€

Jarret de porc braisé avec son os, cuit au four d bois.
Servi avec des frites et une salade verte.
‘¥ > MONTEPULCIANO - GRAN SASSO DOC ... 4.90€

Sauces en supplément 1.10€ : Napolitaine, Gorgonzola,
Marsala, Parmesan, Casa Nuova (créme fraiche, ricotta,
pesto vert, huile dolive, poivre)

Suppléments garniture 3.50€ : Haricots verts ou frites

- Uniquement le midi en semaine -
ENTREE / PLAT ou PLAT / DESSERT

+ Boisson

| Verre de vin rouge, blanc, rosé 12l
Biére Grimbergen 25 cl
% Biére Poretti 25 cl

LINGUINE CARBONARA
Linguine, créme, parmigiano reggiano D.O.P,
lardons fumeés, jaune doeuf cru.

Coca, lipton, orangina, seven up 33 cl
XD Jus de fruits orange, pornme, ananas 25 cl

PICCOLA CAPRA § champignons émincés, copeaux de parmigiano
Q-

PIZZA MILANO

Créme fraiche, mozzarella, jambon cuit italien,
Salade, huile dolive, pezzi di Pinsa, chévre, oignons reggiano D.O.P, roquette.
rouges, lardons, tomates cerises.

MEZZA'ULY
Créme fraiche, mozzarella, émincé de poulet,
oignons confits, roquette, origan.

V BASTONCINI DI MOZZARELLA

8 Bdtonnets de mozzarella panés, créme della Casa
N nuova.
PIZZA ALPI
1‘% PICCOLI SALUMI Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, chévre,
\ i Planche de charcuterie italienne, jambon cru italien, roquette, origan.

spianata, provola, tomates cerises, roquette.

SALADE PARMA
Penne, tomates cerises, ricotta, légumes grillés,
roquette, jambon cru italien, graines de courge,

jusqua 11ans 1190€ W

créme balsamique.
Pizza Margherita ou Pizza Regina ou
Pates Napolitaine ou Aiguillettes de poulet
MOUSSE AU CHOCOLAT croustillant et salade verte

COUPE BIANCA
PANNA COTTA

fruits rouges ou chocolat ou caramel

Compote ou 2 boules de glace

Dessest —

Sirop a leau / Jus de pomme / Jus d'orange / Diabolo ...25 cl
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TIRAMISU AUTHENTIQUE ... 7.90€

Recette au café et mascarpone.

PANNA COTTA
Fruits rouges ou chocolat ou caramel.

2 CARRETINO NOCCI
Carré de pdte a pizza bio, Nocciolata,

ILDUOMO
Maxi chou, créme mascarpone, glace vanille,
sauce chocolat, amandes concassées.

CANNOLI IN FARANDOLA ... 6.50€

Trio de Biscuits siciliens garnis de mascarpone,
oranges confites, mousse chocolat, copeaux
de chocolat et amandes concassées.

AFFOGATO
Café expresso, glace vanille, creme fouettée.

NICCOLO
Verrine de créme de chocolat Valrhona,
mascarpone, cerises Amarena, copeaux
de chocolat et amandes concassées.

CIOCCO ARANCIA
Verrine de créme de chocolat Valrhona,
mascarpone, oranges confites, copeaux de
chocolat et amandes concassées.

§ PANE CON DOLCE
Brioche facon pain perdu, oranges confites,
§ glace vanille, sauce chocolat.

CAFE L TOEROLCEG S = i w 8.00€
Café ou thé, assortiments de gourmandises.
(Verveine-menthe, caramel, nature,

fruits rouges, Darjeeling, Earl grey, menthe).

GRAPPA = 4CL.ceiiriiiereeiresiiees B 5.50€
Alcool de marc de raisin aux arémes de

fruits blancs, cannelle et miel d'/Acacia.

LIMONCELLO - 4CL

PRUNELLE DE TROYES — 4CL

Labus dacool est dangereux pour la santé d consomimer avec modération.

6.90€

7.50€
§ glace vanille, créme fouettée, copeaux de chocolat.

790€

4.90€

7.00€

7.00€

790€

COUPE CASA NUOVA ....iirren 6.90€
Créme glacée rhum raisin, glace vanille,
sauce chocolat, créme fouettée.

COUPE AMALFI
Sorbet orange, oranges confites,
créme fouettée, meringue.

6.90€

COUPE FRUTTI TUTTI .ooveevveeececrrscnrernen 7.20€
Sorbet fraise, citron, passion, meringue,
créme fouettée.

COUPE BIANCA .. 5.ttt 6.90€
Creme glacée vanille, sauce chocolat, meringue,
créeme fouettée et copeaux de chocolat.

COUPE NAPOLEON
Créme glacée vanille, créme glacée Amarena,
cerises Amarena, meringue, créme fouettée,
amandes concassées.

7.50€

COUPE CARAMELO 6.90€
Creme glacée caramel, sauce caramel,
créme fouettée, amandes concassées.
PICCOLO LIMONE 4.50€

1 boule sorbet citron, et liqueur de citron.

1Boule 2.50€ ou 2 Boules 4.90€

ou 3 Boules 6.50€

Créme glacée rhum raisin, chocolat, vanille, Amarena,
caramel, sorbet citron, orange, passion, fraise.

Supplément créme fouettée 1.50€

EXPRESSES . it Sl o - wudls 2.20€
DECAFE NP o e s 2.30€
RIS TIREWTO s e e 2.10€
CAFRE DPPPIO. = e s, Mot = e 2.95€
COMREAANTE i o = T, 2.50€
CRAAPYCINO ..o e 3.50€
IRISH-COEFEE. =225 n - 2070 7.50€
CAFFE CORRETTO (grappa) ... 4.50€
THE /INFUSION .....oooeeebeecmnmmareeceeenens 3.50€

(Verveine-menthe, caramel, nature, fruits rouges,
Earl Grey, Darjeeling, menthe).



MONTEPULCIANO D’ABRUZZO

GRAN SASSO DOC. -ABRUZZES

g oz 126l 75 Cla. e 4.90€ /2290 €
EQUILIBRE & SOUPLE - A déguster avec des plats épicés,

ad base de tomate ou des légumes grillés et de la viande de
boeuf. 100% MONTEPULCIANO.

NERO D’AVOLA
TORRE SARACENA DOC -SICILE
................................. 12c/75cl ... 440€ /19.60 €

EPICE & FRUITE - Rouge gorgé de soleil, ce vin accompagne
parfaitement les plats de pdtes, et la viande de boeuf. 100%
NERO DAVOLA.

TERRE SICILIANE ROSSO
CANTINA RONCO IGT -SICILE
.................... 12cl/25cl/50 cl .. 3.90€/750€ /1290 €

INTENSE & FRUITE « Harmonieux et tannique, il accompagne
les entreées et les viandes.

PRIMITIVO - PILUNA IGT -LES POUILLES

75cl 29.00 €
FLORAL & FRUITE - Bien structuré il accompagne les plats de
padtes, et Stinco. 100% Primitivo.

CHIANTI
SAN LORENZO DOCG -TOSCANE

75l 24.60 €
AGREABLE & FRUITE - Rouge typique de la Toscane, ce vin
accompagne parfaitement les plats de pdtes, lasagnes et
pizzas. 85% SANGIOVESE/ 15% MERLOT.

MOSCATO D'ASTI
DOLCE SCANAVINO DOCG -PIEMONT
................................ 12cl/75cl . 5.80 € /2500 €

FINES BULLES - Un bouquet de fleurs et de fruits sur
une légére sucrosité

LAMBRUSCO ROSSO

GRAPPAROSSA DOC -EMILIA ROMAGNA
................................ 12cl/75cl e 420 € / 21.90 €
ACIDULE & FRUITE - A déguster avec de la charcuterie
LAMBRUSCO ROSATO

ERETICO DOC -EMILIA ROMAGNA
................................ 12cl/75¢cl . 3.90 € /19.90 €

EQUILIBRE & SOUPLE - Vin qui accompagne les pizzas et les
entrées.

PROSECCO

EX DRY BOLLA -VENETIE

................................ 12cl/75cl e 5.20 € /24.90 €
AROMATIQUE & FINES BULLES - En apéritif ou avec des pdtes.
Des fines bulles dynamiques et rafraichissantes. 100% GLERA.

La Direction se réserve le droit de changer la provenance

des vins suivant la disponibilité des produits.
DOP-DOC : Denominazione di origine protteta / Controllata
IGT : Indicazione di origine Controllata

DOGC : Denominazione di origine controllata e garantita

Prix en euros TTC - Service Compris

PINOTGRIGIO

VAJA BLUSH -VENETIE
............................... 12cl/75cl .. 440 € /19.60 €

FRUITE & DOUX - Expressif et frais, ce rosé sublimera nos antipasti et

salades. 100% PINOT GRIGIO.

BARDOLINO CHIARETTO
DAMIANI DOC -VENETIE
Relf75 0l B 4.70€/19.90 €

FRU QUILIBRE - Idéal avec les ptes et les pizzas créme et
tomate. CORVINA, RONDINELLA et MOLINARA.

ROSATO SALENTO
CANTINE RONCO IGT -SICILE
.................... 12cl/25 cl/50 dl................ 3.90 € /7.50 € /12.90€

Vin qui accompagne des entrées ou des pizzas d la tomate.

ROSAMMURI
TERRE SICILIANE IGT -SICILE
75cl 27.00€

FRUITE & FLORAL- Vin qui accompagne des entrées ou viandes
blanches. NERO DAVOLA — PERRICONE.

CERASUOLO D’ABRUZZO
TRALCETTO DOC -ABRUZZES

75cl 26.00€
FIN & ELEGANT « Pour accompagner charcuterie et pizzas.

CATARRATTO

PIANO MALTESE IGT -SICILE

12cl7 75! . . . 595€/2500€
EXPRESSIF & ELEGANT - Un vin blanc trés flatteur, idéal pour
accompagner des entrées. GRILLO,CATARRATTO et
CHARDONNAY.

TERRE SICILIANE BIANCO

CANTINE RONCO IGT -SICILE

....................... 12cl/25cl/50dl ......... 3.90 € / 7.50 € /12.90€
Parfait avec des fruits de mer, des salades légéres.

FALANGHINA
SANNIO DOP TABURNO -CAMPANIA

5 75cl 29.00€
EXPRESSIF & EQUILIBRE - Un florilége darémes dans ce vin

blanc tres flatteur, idéal en apéritif et sur des antipasti.
100% FALANGHINA.

é/YIVENETIE

S—_y EMILIAROMAGNA 1 E

ABRUZZES
.‘ LES POUILLES

CAMPANIA

.o

PIEMONT E

-
TOSCANE

SICILE

Labus dalcool est dangereux pour la santé a@ consommer avec modération.

Création Empreinte Communication



