E SAINT

GES

Lo. courte

Les assiettes a partager

Crevettes sautées aux fruits de la passion - 12€
Houmous a la Pistache - 1€
Brioche dorée, crabe crémeux a l'aneth - I8€
Tartare de saucisson - 12€
Poulpe snacké sauce au cognac - I15€
Planche de fromages - 19€
Vitello tonnato - IN€
Burrata crémeuse 1259r, pesto maison - 9€
Tagliata de boeuf 250/3009 sauce chimichurri - 21€
Pommes grenailles a la créme de truffe - 12€
Salade du jardin - 6€
Asperges raties - 9€

Les desserts maison

Tiramisu pistache et framboise - 7€
Le Fiadone - 8€

(Gateau Corse a base
de brousse et de citron)

Le dessert de Georges 9,5€
(2 boules yaourt, coulis spéculos (Maison) et ses
framboises)




-

Cocktails GEL
Negroni 1€

Gin, Vermouth, campari, zeste d'orange

Apérol Spritz 10€

Apérol, Prosecco, eau pétillante

Amaretto sour I13€
Amaretto, blanc d'oeuf, jus de citron, sirop de sucre

Jardin du sud 12€

Gin infusé figue vanille, liqueur de péche, sirop de
fleur d'oranger, jus de citron jaune et prosecco.
Golden hour 12€

Vodka, liqueur d'orange, jus de pamplemousse, sirop
de sucre, ginger beer

Nos bieres

1664 blonde 25¢| - Y€

1664 blonde 50c¢| - 8€

Monaco, demi péche, gomé ou panaché - 5€

Pietra ambré 33cl - 7€

Colomba blanche 33cl - 7€

Desperados 33cl - 7€ Mauresque

Softs

Coca cola, Coca 2éro, Perrier, Fuztea, - 25cl - Y€
Limonade - 25¢l - 3,5€

Diabolo - 33cl - Y€

Sirop a l'eau - 30c¢l - 3,5€

(Grenadine, framboise, citron, menthe, orgeat et péche)
2ilia pétillante IL - 7€

Zilia plate IL - 7€
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Les boissons

Apéritifs

Kir - 12¢l - 7€

Martini blanc - Ycl - 5€
Ricard - Ycl - 3€

» perroquet, tomate - Ycl - Y€
Whisky - Ycl - Y€

Digestifs - 8€

limoncello, Get27,
Disaronno amaretto.

Les boissons chaudes

Café 2€
Café allongé 2€
Thé, verveine Y€

J




-

Chateauneuf - les -Martigues

IGP Méditerranée/ Domaine de I'anchois cuvée
classique (biodynamie)- blanc - 75¢l - 29€

GEORGES

AOP Vacqueyras/ domaine de la fourmone cuvée LQ/ oV
les ceps d'or - rouge - 75c¢l - 39€

AOC Cétes du Rhones - Mont Redon - 2025 -

rouge, et blanc- 75c¢l - 32¢€

Provence

AOP Coteaux d'aix en Provence/ Domaine de Nais classique -
blanc, rosé et rouge - 75c¢l - 27€

Le verre 12¢l - 7€

AOP cassis / Domaine du Paternel cuvée classique. - blanc -

75¢l - Y9€

AOP Cotes de provence chateau Minuty cuvée M - blanc, rosé
ou rouge - 75¢l - 36€

Le verre 12¢l - 9€

Sud Ouest

AOP Cotes de Gascogne/ domaine Uby cuvée n*Yy -
blanc moelleux - 75¢l - 27€
Le verre 12¢l - 7€

Pichet de vin IGP

blanc, rose ou rouge 50cl - 16€
Le verre - 12¢cl - 6€

La réserve

Rhum Don papa Baroko 40° - 10€

Rhum Bumbu original vieillis en futs de bourbon 40° - €
Rhum Bumbu XO 40° - 12€

Rhum Zacapa 23ans Y40° - IN€

Whisky japonnais nikka from the barrel 50°- 12€
Whisky Balvenie doublewood 12ans 40° - I4€

Cognac Hennessy vs 40° - I3€
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