
Empfehlungen der Küche 

 

Vorspeise 

Gebratene, hausgemachte Hirsch Maultaschen mit  

Speck-Zwiebel Schmelze und Salat Bouquet 5-11,13,26,29   12,50€ 

 Große Portion und Beilage Salat:     16,90€ 

 

Hauptgericht 

1. Geschmorte Rehkeule mit Wildrahmsoße und Waldpilzen, 

hausgemachtem Rotkraut und handgeschabten  

Spätzle 5-11,13,17,26 28,50€ 

 

2. Geschmorte Kalbsbeinscheibe “Ossobuco” mit  

Weißwein-Tomatensoße, Tagliatelle und Salat 5-11,13,17,26,29    25,90€ 

 

3. Ganzer, naturgebratener Wolfsbarsch mit Kräuter-

Zitronenbutter, Pfannengemüse und  

Rosmarinkartoffeln 5-11,14,17 25,50€ 

 

4. Großer Salatteller mit Rinderfilet-Medaillons, gegrillten 

Kürbisstreifen und hausgemachtem Brot 5-11,17,26,29  22,50€ 

 

5. Spinat-Kürbisknödel mit Kräuterseitling-Rahmsoße     

und Salat 5-11,13,17,26  17,90€ 

 

Dessert 

                                       Hausgemachte Waffel mit 

                                  Vanilleeis und Schokosoße 5-11,13,17                  6,90€ 

 

 


