BISTROT

LE ROUGE-GORGE

CAFE - BAR - RESTAURANT

MENU DEJEUNER
DU LUNDI 16 AU SAMEDI 21 MARS

ENTREE

Guf parfait, velouté de chou-fleur et café
(2,4) (V) *

ou

Bao, petits légumes & ’'Nduja (saucisse de porc épicée)
(1)~*

PLAT

Fish & Chips, écrasé de petits pois, menthe et parmesan
(1,3,4)%*

ou

Irish stew : Mijoté de paleron a la biere, patates douces, pommes de terre

et carottes
(1)*

DESSERT au choix

Tiramisu / Crumble / Créme brulée / Tarte chocolat & noisettes / % St-Marcelin

FORMULES

Plat 14.9
Entrée + Plat ou Plat + Dessert Ou Fromage 19.9
Formule complete (Entrée + Plat + Dessert ou Fromage) 23.9

Toutes nos viandes sont d’origine francaise

*Liste des Allergenes : 1.Gluten 2.Cufs 3.Poissons 4.Lait et produits laitiers
5.Fruits a coque 6.Céleri 7.Moutarde 8.Crustacés & mollusques
(V)= Végétarien

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS

L’"abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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