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13.

15.

16.

j7.

18.

D CHUTNEYSS ™

BEILAGEN

ROT] A5/M
Ein Vollkorn-Fladenbrot

SADA NAN "V/A4K
Ein Fladenbrot aus Weizenmehl, gebacken im Tandoor

KNOBLAUCH NAN A'/A4
Ein Fladenbrot aus Weizenmehl, mit Knoblauch, gebacken im Tandoor

PAPERDAM
2 Dlnne knusprige, pikante Fladen aus Linsenmehl mit Mince Sauce

BASMATI REIS "/

/
MANGO CHUTNEY Aus Mango und Ascha'r”zubéreitet' 5

TAMARIND CHUTNEYTamarmdeh Plire 7' <
(eine Hulsenfrucht vom Tamarmden\baum

PODINA CHUTNEY aus Joghurt, Pfeffermmz Koriander, Gewiirzen 2"/
MIX ASCHAR Scharfer Pickle aus’ Len%on und‘Mango

SCHARFE SOBE aus Peperoni, Tomat n, Ingwer, Knoblauch und Krautern ©
REITA aus Cumin und Jog@urt 1 e\\ s
KRAUTERQUARK aus Qpark und Dill ¢

SUPPEN

DAL SUPPE
Suppe aus verschiedenen Linsen und Gewlirzkrautern zubereitet

MURGH YAKHNI SUPPE ©
Pikante Suppe mlt Hihnerfleisch und Safran-Gewdirz zubereitet

KRABBEN SUPPE ¥/
Krabbensuppe mit Buttersahme und verschiedenen Gewtirzen

BALUTSCHI SUPPEC’/D’H ‘
Suppe mit Rind, Huhn und Kr ben inButter-Sahne-Creme Sauce
mit verschiedenen Gewdrzen

( R, 1 A"

2.00

2.00
3.50

250 |
3.50

2.00

2.00
2.00
2.00
2.00
3.50
3.50

5.50
6.50

7.00

7.50

’ Y
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SALATE

19. GEMISCHTER SALAT* ©”

Gurken, Tomaten, Eisbergsalat, Schafskase, Paprika, Mohrriiben
rote Zwiebeln, Oliven und Krauterquark 6.50

20. TANDOORI SALAT* ¢
Tandogri Chicken Tikka, Gurken, Tomaten, Schafskase, Paprika,
Mobhrriiben, rote Zwiebeln, Oliven und Krauterquark 10.50

21. JHINGA SALAT* P/

In Oliven gebratene Garnelen, Knoblauch, Gurken, Eisbergsalat,
rote Zwiebeln, Schafskase, Oliven, Krauterquark und Tomaten 12.50

Alle Salate mit hausgemachtem Dressing

ot ~ Ll f V)

ranpoori VORSPEISEN

.

f

Unsere Tandoori-Gerichte werden auf pak’i'sfanisghe/\rt im Lehmofen (Tandoor) zubereitet.
Das Fleisch wird in einer besonderen Sauceeingélegt. Mit frischem Ingwer, Knoblauch,
Joghurt, gemahlenem roten Paprika sowié pakf”stanischen Kréiutern und Gewdirzen verfeinert.
Diese Sauce wird Masala genannt. Dazu reichen wir verschiedene Chutneys.

"

22. PRAWNS PAKORA °° / \
Garnelen in einer pikanten Kichererbsen Mehltei\ghijlle paniert und

in Ol frittiert, dazu Chutney / 11.50
|
23. BALUTSCHI GRILL PLATTE “° fiir 2 Personen
Gegrillte Garnelen, Rinderfilet, Lammfilet, Hihnchenbrustfilet.
dazu Chutney fiir 2 Personen 33.50

24. BALUTSCHI SPEZIAL PLATTE ““ fiir 2 Personen
Bhajiya Pakora, Bengan Pakora, Paneer Pakora, Pyaaz Pakora, gegrilltes
Hahnchenbrustfilet, Lammfilet und Rinderfilet
dazu Chutney :

] "‘ T‘
| ) ]
A o f "‘. /
%@M»"ﬁmg “"jl vy Seite 4 4 /‘é i

'
fiir 2 Personeﬂi\ 30.50
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VEGETARISCHE VORSPEISEN

25. BHAJIYA PAKORA ¢

Ggmischtes Gemiise in einer pikanten Kichererbsenmehl-
Teighdlle in O frittiert, mit Chutney 6.50

26. BENGAN PAKORA ©

Auberginen-Scheiben in einer pikanten Kichererbsenmehl-Teighdille paniert,
in Ol frittiert, mit Chutney e

27. PANEER PAKORA ©
Hausgemachter Kése in einer pikanten Kichererbsenmehl-Teighiille paniert,

in Ol frittiert, mit Chutney 7.50
28. SAMOSA ©
2 Teig-Taschen aus Weizenmehl, gefiillt mit Erbsen und Kartoffeln.
\ In Ol frittiert, mit Chutney 5.00

29. ALU PAKORA ¢
Kartoffel-Scheiben in einer pikanten chhererbsenméhl -Teighulle paniert,

in Ol frittiert, mit Chutney * 6,50
30. VEGETABLEMIXTHALIS . | & 3'”
Bhajiya Pakora, Bengan Pakora, Pam%rPakora Alu Eakora und Pyaaz Pal(or‘a
In Ol frittiert, mit Chutney y / 13.00
> i A" J /
Y % % 7
1\ :
/ \ \!

TELLERGERICHTE VEGETARISCH

31. CHANA PALAK PAKORATHALI /%1 \
Ein Tellergericht mit Spinat; Kichererbsen, lngwer gebraten mit Speisendl
in Masala-Curry Sauce, mit Reis, Salat, Pakora und Mango Chutney 1250

32. ALU PALAK PAKORA THALI “”/*1
EinTellergericht mit Spinat, Kartoffeln, Auberginen, Ingwer, gebraten
mit Speisendl in Masala-Curry Sauce, mit Reis, Salat, Pakora + Mango Chutney ~12.50

33. ALU BENGAN PAKORA THALI /"
~ Ein Tellergericht mit Kartoffeln, Ingwer, gebraten mit Speisendl
in Masala-Curry Sauce, mit Reis, Salat, Pakora und Mango Chutney 12.50

34.. SEITAN LOBIA PAKORA THAL| ¢/
. EinJlellergericht mit Seitan, rote Bohnen, Cashewndisse,
Mandeln, gebjatenin Speisenol in Curry-Sahne-Sauce,
mit Reis, Salat, Pakora und Man%o Chutney 12.50
o

A s o e st

\ : Seite'5




Ein delikates Gericht aus Pakistan, das wir
mit einer speziellen Gewiirzmischung
zubereiten und im WOK (Karhai) servieren

3%

36.

348

38.

35,

40.

41.

42.

43.

4 Knoblauch in elnerTomaten -Curr

VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE

SAAG PANEER KARHAI ¢

Ein Wokgericht mit Spinat, hausgemachtem Kase (Paneer),
Ingwer und verschiedenen Gewiirzen,

dazu Basmati Reis und Salat

PANEER JELFREZI KARHAI ¢

Ein Wokgericht mit Paneer, Tomaten, roten und griinem Paprika, roten
Zwiebeln, Ingwer in gebraten in Speisendl in einer

Masala-Curry-Sauce, dazu Basmati Reis und Salat 13.50

BENGAN PANEER KARHAI ¢
Ein Wokgericht Auberginen, Paneer, Tomaten, Ingwer
in einer Tomaten- Curry—Sahne Sauce dazu Basmat| Reis und Salat 13.50

SABSI KARHAI’ N
_Ein Wokgerlcht mit verschledene 'Gemiise, Ingwer,
n& S}qce dazu Basmati Reis und Salat ~ 13.50

w

SEITAN KARHAI G/J/H/Hl/F/H4
Ein Wokgericht mit Seitan, verschiedenem Gemdise, Cashewntssen,
gebratenen in Speisendlin eme( Kormasauce(dazu Basmati Reis und Salat 13.50

BENDHI SEITAN KARHAI /F S

Ein Wokgericht mit Okraschoten/Sel an, 3n Speisendl gebraten,

in einer Tomaten-Curry Sauce, dazu asmatlrels und-Salat 13.50
DAL MAKNI KARHAISA /] | \

Ein Wokgericht mitLinsen, Ingwer/Kn blauch mlt \

verschiedenen Gewirzen, in Butter braten, dazu\Fasmatlrels und Salat 13.50

VEGETARISCH EXOTISCH

Phantasievoll und raffiniert zubereitete, milde Speise

PESHAWARI KOFTA G//H1/H4
Gemiise Béllchen, zubereitet aus verschieden Gemiise und Kartoffeln,

in Korma-Sahne-Erdnusssauce, Cashewnusse, Mandeln, Rosinen,
dazu Basmatireis und Salat \ 13.50

MALAI KOFTA AMM RAIIIES ;"

il salratneacanaananste

Cashewniisse, in einer Mango-Kokosnuss-Sahfie- -Sauce,
Rosinen, dazu Basmatireis und Salat §./

?/i@) o?ﬁﬂ!ﬁy/’ @/(WJOU /S'éite 6
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KARHAI GERICHTE

RINDERFILET

Ein delikates Gericht aus Pakistan, das wir mit einer speziellen Gewtlirzmischung
zubereiten und im WOK (Karhai) servieren

44,

45.

46.

47.

48.

BEEF PALAK KARHAI /6 P o
Ein Wokgericht mit Rinderfilet, Spinat, Ingwer, gebraten in Speisendl,
verschiedenen Gewiirzen, in -Currysauce,

dazu Basmatireis und Salat

BEEF JELFREZI KARHAI ’ N :
Ein Wokgericht mit Rinderfilet, Tomaten, roten und griinem Paprika,
rote Zwiebeln, Ingwer, in einer pikanten Tomaten-Masala-Sauce,
dazu Basmatireis und Salat

BEEF RAWAL KARHA| /G/H1/H4/E Lt 4N
Ein Wokgericht mit Rinderfilet, gebraten inSpeisendl, Feigen,
Cashewndissen, in einer Erdnuss-Currysof3é, ,1'-

dazu Basmatireis und Salat ™ |~ < >
l J X o e - » - s

BEEF SAFRAN KARHAI /o1 | N2 4 /

Ein Wokgericht mit Rinderfilet, gebraten in Speisendl, Cashewndssen,

Feigen, Safran, in einer Curry-Sauce, ¥ :

dazu Basmatireis und Salat t\. ]/

" o
Ll ’

BEEF TIKKA MASALA KARHAIY , \ :
Ein Wokgericht mit Rinderfilet, gegrihg im\'(andoor, Peperoni,
Tomaten, Ingwer, Lauchzwiebeln, | NS

in einer Tandoori-Masala-Sauce, dazu Basmati?as _u\n\d. Salat

18.50

18.50

19.50

L"»x

19.50

19.50

. Seite\7
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KARHAI GERICHTE
HAHNCHEN

Ein delikates Gericht aus Pakistan, das wir mit einer speziellen Gew[jrzmischung
zubereiten und im WOK (Karhai) servieren

50. CHICKEN PALAK KARHAI ¢
Ein Wokgericht mit zartem Hahnchenbrustfilet, gebraten in
Speisenol Spinat, Tomaten, Ingwer, verschiedenen Gewiirzen,
in Curryauce, dazu Basmatireis und Salat 14.50

51. CHICKEN SABSI KARAHI ’
Ein Wokgericht mit Hahnchenbrustfilet, verschiedenem

Gemuse, gebraten in Speisendl, Tomaten, Ingwer, verschiedenen
Gewdirzen, in Currysauce, dazu Basmatireis und Salat 14.50

52. CHICKEN TIKKA MASALA '’
Ein Wokgericht mit Hahnchenbrustfilet, gegrillt im Tandoor, Peperoni,
Tomaten, Lauchzwiebeln, Ingwer, verschiedene Gewdirze,
in eine Currysauce, dazu Basmatireis und Salat 15.50

53. CHICKEN RAWAL KARHAI MARE |

Ein Wokgericht mit Hdhnchenbrustfilet gebraten in Speisendl,

Cashewntissen;.in Erdnuss-Sahne-Cdrrysauce,

* dazu Basmatireis und Satat,”/ £ N : 15.50

54. CHICKEN CHILIKARHAI X~ 8.

Ein Wokgericht mit Héhnch‘enbrgstfilet‘, gebraten inSpeisend| mit einer

scharfen Chili-Masala-Sauce da;k‘Basp"iati!eis und Salat 15.50
55. CHICKEN GIRY KARHA1 G//H1Ha S 70

Ein Wokgericht mit Hahnchenbrus filet/CaShewnUssen,

in Kokonuss-Korma-Sahne-Sauce, dazy Basmatireis und Salat 15.50
56. CHICKEN VINDALU KARHAIZ* | |

Ein Wokgericht mit Hahnchenbrustfilet, gebraten in Speisensl, Kartoffeln,
in Kokosnuss-Masalasauce, dazu Basmatireis und Salat 15.50

57. BUTTER CHICKEN KARHAI ¢/

Ein Wokgericht mit Hihnchenbrustfilet, gegrillt irﬁ.Tandoor, ‘
in Tomaten-Butter-Kokosnuss-Sahnesauce, dazu Basmatireis und Salat 15.50

58. CHICKEN MANGO KARHAI G///HHa
Ein Wokgericht mit Hahnchenbrustfilet, gebraten in Speisendl
Cashewniissen, in einer Mango-Kokosnuss-Sahnesauce,
dazu Basmatireis und Salat 15.50

59. CHICKEN CHANNA KARHAI /¢
Ein Wokgericht mit Hahnchenbrustfilet, gebraten inSpeisendl

Kichererbsen und Masalagewiirz
dazu Basmatireis und Salat

v\?@(o'lﬁfdtg@é,{ ".72 ’L\z(_/' Se‘ﬁe’ 8

‘&
._\ 15.50 |
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KARHAI GERICHTE

LAMM

Ein delikates Gericht aus Pakistan, das wir mit einer speziellen Gewiirzmischung
zubereiten und im WOK (Karhai) servieren

60. LAMM PALAK KARHAI /¢
Ein Wokgericht mit zartem Lammfleisch, gebraten in Speisendl,
Blattspinat, Tomaten, Ingwer, verschiedenen Gewdirzen,
in Currysauce, dazu Basmatireis, dazu Reis und Salat

61. LAMM BENGAN KARHAI /6
Ein Wokgericht mit Lammfleisch, Auberginen, Tomate, Ingwer,
gebraten in Speisendl in einer Curry-Masalasauce, dazu Reis und Salat

62. LAMM BHENDI KARHAI ’ ‘ 4
Ein Wokgericht mit Lammfleisch, Okraschoten, gebraten in Speisenol, Ingw
in Masala-Currysauce, dazu Basmatireis und Salat "
o4

63. LAMM RAWAL KARHAI /G/HIM4E e
Ein Wokgericht mit Lammfleisch; gebrataegn.migbeisenél A
in Erdnuss-Masala-Sahne-Sauce, dazlkB,j matireis ur{‘d SRE™ 0

64. LAMM SAFRAN KARHA] /G/H1/Ha % ' ' ’
Ein Wokgericht mit Lammfleisch; gebraten in'Speisendl, Cashewnussen,
in Curry-Masala-Sahne-Sauce, dazuﬁa\;magrei,s Und Salat

65. LAMM VINDALU KARHAI YG/H1H " & 7
Ein Wokgericht mit Lammfleisch, get}\ater{jn Speisendl, Kartoffeln,
in Kokosnuss-Masalasauce , dazu Basmatireis und Salat

66. LAMM SABSI KARHAI /¢ | k R
Ein Wokgericht mit Lammfleisch, verschiedenem Gemlise, gebraten in
Speisenol, Tomaten, verschiédene GewC{ze’, in Currysauce,
dazu Basmatireis und Salat f —

4 \

67. LAMM TIKKA MASALA KARHAI ’ y
Ein Wokgericht mit Lammfleisch, Peperoni, Tomaten, Lauchzwiebeln,
in Tandoori-Masala-Sauce, dazu Basmgtireis und Salat

68. LAMM MANGO KARHAI 7/c/Hma
Ein Wokgericht mit Lammfleisch, gebraten in Speisendl, Cashewnussen,
in Mango-Kokesnuss-Sahnesauce, dazu Basmatireis und Salat

LAMM KORMA KARHAI /G/H1/He
Ein Wokgericht mit Lammfleisch, gebraten in Speisendl, Cashewnlssen,
Kokgsnuss-Korma-Sahne-$auce, dazu Basmatireis und Salat

N

69.

\

15.50

15.50

er,

16.50

> 4350

17.50

16.50

15.50

17.50

17.50

17.50
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KARHAI GERICHTE
ENTE

Ein delikates Gericht aus Pakistan, das wir mit einer speziellen Gew(irznn‘w,lmm;
zubereiten und im WOK (Karhai) servieren

3

A 4
e o

-
|

70. ENTE JELFEREZI KARHAI '’
Ein Wokgericht mit Entenbrustfilet, Tomaten, roten und griinen Paprika,
gebraten in Speisendl, frischem Ingwer, Knoblauch, in pikanter
Tomaten-Masalasauce, dazu Basmatireis und Salat 19.50

71. ENTE CHILI KARAHI /G/HI/H4fE
Ein Wokgericht mit Entenbrustfilet, gebraten in Speisendl, in scharfer
Chili-Masalasauce, Ingwer, dazu Basmatireis und Salat {646

72. ENTE RAWAL KARHAIY/G/HV/H4
Ein Wokgericht mit Entenbtustfilet, gebraten in Speisendl, Cashewniissen,
o Curry Sahne Sauce, dazu Basmatireis und Salat 1950

<

'. v ~ / Y / i
73. ENTE SAFRAN KARHI( ”G/H”H“ &°

Ein Wokgencht mit Entenbrustfilet, gebraten in Speisendl, Cashewniissen,

Feigen, in Curry-Masala-Sahne- Sauce, dazu Basmatireis und Salat 19.50

' b
‘ /

74. ENTE MANGO KARHAI /cHima |y [
Ein Wokgericht mit Entenbrustfilet/gebraten in Speisendl, Cashewniissen,
in Mango-Kokosnuss- Sahnqsauce dagu Basmatireis und Salat 19.50

75. ENTE KORMA KARHA| Y/6/H1/H4 /
Ein Wokgericht mit Entenbrustfilet, gebraten in S\aelsenol Cashewndussen,
in Kokosnuss-Korma-Sahne-Saucg] dazu Basmatireis und Salat \ 19.50

bt
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KARHAI GERICHTE
FISCH

Ein delikates Gericht aus Pakistan, das wir mit einer speziellen Gewtirzmischung
zubereiten und im WOK (Karhai) servieren

76. FISCH MANGO KARHAI 0/G/H//He

Ein Wokgericht mit Pangasiusfilet, gebraten in Speisendl, Cashewntissen,
in einer Mango-Kokosnuss-Sahnesauce,

dazu Basmatireis und Salat b 18.50
¥ ;‘:"E

77. FISCH JELFREZI KARHAI o/ 8-

Ein Wokgericht mit Pangasiusfilet, Tomaten, roten Zwiebeln, rotem und

grtnen Paprika, gebraten in Speisendl, Ingwer, Knoblauch; in pikanter

Tomaten-Masalasauce, dazu Basmatireis und Salat , 18.50
78. PRAWNS JELFREZI KARHAI °” : 4

Ein Wokgericht mit Garnelen, rote Zwuebelg‘, e und griine Paprika,

gebraten in Speisendl, Ingwer, Knoblauch, i kanter -

Tomaten-Masalasauce, dazu Basmaturelgun Salat PP 7 '.19"50

AN ) , \ / —

79. PRAWNS CHILI MASALA KARHAI 5” o ‘

Ein Wokgericht mit Garnelen, gebrate‘n in S?élser)ol in scharfer

Chili-Masalasauce, Ingwer, dazu Ba\S}'thITEI  und Salat 19.50
80. PRAWNS RAWAL KARHAIOS g \ |

Ein Wokgericht mit Gamelen gebrat |n\Spe|senoI Cashewnussen,

in Erdnuss-Curry- Sahne -Sauce, dazu Besmatlrels und Salat 19.50
§1. PRAWNS GIRY KARHAI DS L =

Ein Wokgericht mit Garnelgx gebraten Speisendl

in Kokosnuss-Korma-Sahne-Sauce, dazu asmatlre|s und Salat 19.50

' Al o "ol -
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82.

83.

84.

85.

BIRYANI
REISGERICHTE

SABSI BIRYAN] &/
Gebratenes Reisgericht mit verschiedenem Gemuse,

Cashewntissen, Mandeln, Rosinen, mit pakistanischen
Masala-Gewiirzen, dazu hausgemachte Joghurt-Sauce 13.50

CHICKEN BIRYAN]I ¢!
Gebratenes Reisgericht mit Hihnchenbrustfilet, Mandeln, Rosinen,

mit pakistanischen Masala-Gewiirzen, dazu hausgemachte Joghurt-Sauce 14.50

LAMM BIRYANI &/H1
Gebratenes Reisgericht mit Lammfleisch, Mandeln, Rosinen

mit pakistanischen Masala-Gewiirzen, dazu hausgemachte Joghurt-Sauce 15.50

4 g
W b

JHINGA BIRYANI D/6/H4 <3 -»
Gebratenes Reisgericht mit Garﬁele und Cashewnussen

' mit pak:stamschen Masala Gev\/urzen dazu hausgemachte Joghurt-Sauce 15.50

J '
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N HAUPTSPEISEN TANDOORI

E\\& ynsere TANDOORI Gerichte werden auf pakistanische Art

§\ Im Lehmofen (Tandoor) zubereitet.

< D Das Fleisch wird in einer besonderen Marinade aus frischem Ingwer, K"Ob_{a“‘h'
=2 hausgemachtem Joghurt, gemahlenem roten Paprika, pakistanischen Krdutern
!\; uqd Gewiirzen eingelegt.

""\\u Diese Sauce wird Masala genannt,

N

iy 86. TANDOORI FREY SEEKH KEBAB ¢

‘\§ Im Tandoor gegrillte Lammhackrélichen mit Lauchzwiebeln, Tomaten,

S } frischen Peperoni, gebraten in Butter, dazu Chutney,

i\ Basmatireis und ein Salat o

87. TANDOORI CHICKEN TIKKA ¢
Im Tandoor gegrillte Hahnchenbrustfilets in pikantem Joghurt mariniert,
Tomaten, WeiRkohl, Peperoni, Lauchzwiebeln, Kartoffeln,
dazu Chutney, Basmatireis und ein Salat 1650

88. TANDOORILAMM TIKKA ¢/ PN
Im Tandoor gegrillte Lammfilets, Tomaten;WeiRkohl, Peperoni,
Lauchzwiebeln, Kartoffeln, Masala-Gewiirzeén,” \
dazu Chutney, Basmatireis und ein Sz&lat'» \ - 42200

89. TANDOORI BEEF TIKKA ¢
Im Tandoor gegrillte Rinderfilets, Tomaten, Wei3kohl, Peperoni,
Lauchzwiebeln, Kartoffeln, dazu Chutney, B/a_gmatireis und ein Salat 22.50

90. TANDOORIFREY PRAWNS P/6/ 7 -
Im Tandoor gegrillte Garnelen, Tomaten, Wei3kohl, Peperoni,
Lauchzwiebeln, Kartoffeln, Masala-Gewdirzen.
Dazu Chutney, Basmatireis und Salat | 22.50

91.  BALUTSCHI SPEZIAL TANDOORI ¢ -
Im Tandoor gegrilltes Lammfilet, Hihnchenbrustfilet und Rinderfilet,
Tomaten, Weilkohl,, Peperoni, Lauchzwiebeln, Kartoffeln.
Dazu Chutnéy, Basmatireis und Salat \ 24.50
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VEGETARISCH

. MAMTAZ MENUE

PAPER MIT CHUTNEY" =
Diinne, knuspige Flade 3u$}izs§nmehl und Gewlirzen zubereitet, dazu Chutney

’

p

MIX PAKORA (VORSPEISE) .

Ve“rschiedeqe Pakora, paniért in Kic&uere_rbsen mehl und in Ol frittiert
L (O L 4

DAL BHENDI. (HAUPTGERICHT,) ¢/
Ein Wokgericht mit Okraschqte\l Linsen, Zwiebeln, Ingwer, Koriander
Gebraten mit Speisendl in einer Lq‘r.ry- asalasauce '
CHANNA PALAK (HAUPTGERICHT) & ‘

Ein Wokgericht mit Spinat, Kich‘“ererb%en, Ingwer,

gebraten in einer Curry-Masalasauce
o /1

BEILAGEN 4 \
Basmatireis, verschiedene Chutne)é, Salat und ﬁoti
/ 3
FIRNI (DESSERT) G/HH! 7 ‘
Eine StBspeise aus Reismehl, Milch, Rosenwasser und Mandeln

Far 2 Personen . 40.00
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94,

VEGETARISCH
SHAHZEB MENUE

PAPER MIT CHUTNEY
Diinne knuspige Flade aus Linsenmehl und Gewiirzen zubereitet, dazu Chutney
MIX PAKORA (VORSPEISE)
Verschiedene Pakora, paniert in Kichererbsenmehl und in Ol frittiert
PANEER JELFREZI (HAUPTGERICHT) ¢
Ein Wokgericht mit hausgemachtem Kise (Paneer), rotem und griinen Paprika,
roten Zwiebeln, Tomaten, Ingwer. Gebraten in Speisendl
In einer Curry-Masalasauce
BHENDI SEITAN 7
Ein Wokgericht mit Okraschoten, Seitan, Ingwer, Koriander, gebraten in
Speisendl, in Tomaten-Currysauce.
BEILAGEN '
Basmatireis, verschiedene Chutneys, Salat und Roti
FIRNI (DESSERT) G/HH p :
Eine StBspeise aus Reismehl, Milch, Rosera;W,asgér und Mandeln
., t g fiir 2 Personen 40.00
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FLEiscH MENUE
MAHARAJA MENUE AN

PAPER MIT CHUTNEY ) )
Dinne, knusprigeFlade ays Linsenmeh\l und Gewiirzen zubereitet, dazu Chutney

MIXVORSPEISEN PLATTE \ -
Ein Platte mit verschieder]'en vegetarischen'Pakoras und gegrilltem Hiihnerbrustfilet

CHICKEN MASALA (HAUPTGERICHT)

Ein Wokgericht mit Hahnchenbrustfilet, gegrillt im Tandoor.
Peperoni, Tomaten, Lauchzwiebeln, Ingwer, in Speisendl gebraten,
mit einer Tandoori-Masala-Sauce

LAMM SAFRAN (HAUPTGERICHT) ©//H1/H4
Ein Wokgericht mit Lammfilet, gebraten in Speisendl, Cashewntissen, Feigen,
Safrdn, in einer Curry-Masala-Sahne-Sauce
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BEILAGEN AN
Bapmatireis, \trschieden'e_Chutneys, Salat und Nan

\
GULABIJAMUN (DESSERT) = §/1m
Eipe landestypische SUf3speige aus Pakistan. Ballchen aus karamellisierter Milch,
die wir mit Ahornsirup ynd Magdeln seryieren
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Flr 2 Personen  50.00
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RAWALPINDI MENUE

PAPER MIT CHUTNEY _ ,
Diinne knusprige Flade aus Linsenmehl und Gewiirzen zubereitet, dazu Chutney

VORSPEISEN PLATTE _ _
Eine Platte mit verschiedenen, vegetarischen Pakoras, gegrilltem Lammfilet,
Rinderfilet und Hahnchebrustfilet

LAMM RAWAL (HAUPTGERICHT) G//H1/E/H4 i
Ein Wokgericht mit Lammfleisch, gebraten in Speisendl, Cashewntissen,
in einer Erdnuss-Currysauce

CHICKEN JELFREZI (HAUPTGERICHT) ’

Ein Wokgericht mit Hihnchenbrustfilet, Tomaten, rotem

und griinen Paprika, roten Zwiebeln, Ingwer, gebraten in Speisend,
in einer Masala-Tomaten-Sauce

BEILAGEN &/ YN

Basmatireis, verschiedene Chutneys Salat und Nan

' \/
FIRNI (DESSERT) S/t :
Eine SiiBspeise aus Reismehl, Milch, Rosenwasser und Mandeln

o\l ; fur 2 Personen 55.00
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DESSERT

135. GULAB JAMUN G/H1/H
Eine landestypische SiiBspeise aus Pakistan.
Ballchen aus karamellisierter Milch, die wir
mit Ahornsirup und Mandeln servieren 4.50
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136. FIRNI &/H/H
Eine StBspeise aus Reismehl, Milch,
Rosenwasser und Mandeln 4.50

137. HALWA G/HH |\ ""
Eine orientalische SiBspeise ,
mit Griel3 zubereitet
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GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

i 200/201 Coca Cola 021 250 041 4.00
; 202/203 Coca Cola light 021 250 041 400
204/205 Spezi 021 250 041 4.00
206/207 Sprite 021 250 041 4.00
208/209 Fanta 021 250 041 4.00

211/212 Mineralwasser Aqua Panna (mit Kohlensaure) 0.251 250 0.751 6.50
213/214 Mineralwasser Aqua Panna (ohne Kohlensaure) 0.251 2.50 0.751 6.50

215/216 Bitter Lemon 021 250 041 450
216/217 Ginger Ale 021 250 041 450
218/219 Tonic Water 021 250 041 4.50
| SAFTE
‘ 22X Apfelsaft ' ; 0.21 3.00
2218 Orangensaft el : 0.2 3.00
92, Rhabarbersaft & 7 s 0.21 3.00
223.. < Johanpesbeersaft_ -4 & 5 0.21 3.00
224, ¢ Mardetsaft ¢ 7/ £ N/ 0.2l 3.00
225, Mangosaft: ' - A 8., 0.21 3.00
226/227 Apfelschorle \\\(\ T - 041 4.50
228/229 Orangenschorle W /! 041 4.50
‘ 230/231 Rhabarberschorle | / \ 041 450
; 232/233 Johannesbeerschorle. / P\ : 041 450
. 234/235 Maracujaschorle . /{ ' 041 450
236/237 Mangoschorle .+~ 041 450

o 7/ \..
- 'PAKISTANI§€/HE GETRANKE

240.  ANAR (Orangen- Granatapfelschorle) \ 031 4.50
241.  AMRUD (Guavenschorle) ' 031 4.50
242, ROOH AFZA (Rosensirup-, Apfel-Orangensaftschorle) 031 4.50

LASSI Vollmilchjoghurt Getrianke

244.  BALUTSCHI LASSI &1/ et (A
(Joghurt, Milch, Erdbeeren, Rooh Afza id 021 B.50
,.‘2245. KRAUTERLASSIG’“””(Joghurt,Minze,Gurke‘;KEJinin) 0.21 "8.00 041 5.50
246, MANGOLASSI ¢/H1/H )./
Y o

Joghurt, Milch, Mango, Sirup,

Mandeln, Rosenwasser) 3.50 041 600"
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