CUISINE/AUTHENTIQUE

AAAAAAAAAAAAAA

Si votre temps imparti est court, nous vous informons que le lunch est servi en priorité

L'OEUF,

cuisson 0 63°C,
salade frisée aux lardons,
vinaigrette de Xeres

a

LE COCHON DE LAIT,
cuisson douce aux aromates,
grenailles confites aux herbes,
coulis de tomates a lorigan

o

La sélection de fromages affinés (+5,00 €)
ou

LES PROFITEROLES,
creme diplomate,
caramel au beurre salé

Menu 1plat: 2500 €
Menu 2 plats : 32,00 €
Menu 3 plats: 3500 €



