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frine he Champignon:
5 DiAVOLCT AF : 7 : ?.- 850 17-
i A4 Peperom . Yeper Orniwure

6. SARDELLE AF ei o 7 30.-
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Tomuatensoffe K ise Sardoelien Kapern. ?Mebelﬁ

8. VEGETARm AF47.10

Taomatensoffe. K ase fn%ht‘?ChMWﬁm |
Jwiebheln Paprika Artichocken Oliven, meni

9. QUATTRO FROMAGGI! AF % A% -
Tomatensofle Mozarella Gorgonzola. Edamer. Gmﬂa o

- 10. CAPRICCIOSA AF47 10- Ma- m
Tomatensolie Kase, Salami Schinken Paprika,
frische Champignions. Peperoni. Oliven, mmmm

11. HAWAII AF47 E =
TomatensoBie Kise, Schinken, Ananas ~~ *©
1I2CALTONEAF2L?Y = %% S8 =~ -
Tomatersolle Schinken, Salami. e

frische Chammgmﬂm W Sar e B .

hﬁnmtfﬂﬁ{xﬁﬁ Kase Mﬁerﬂﬁf m{th&-

14. TONNO AFB e
Tamatensalie Kase Thunfisch, z\m&hﬁﬂ i |
rﬁﬂl !'[{*!ji.(;}fﬁy H'Lma ﬁﬂim kjm e
frische Ch n‘rmxwimm

mm atensofie. Kase. S¢hn ﬁem; _:}; ._'J._'; L
!nafhﬂcmmmgmm Artischo HOESREEL s
Tomatensofle Kise, Peperoniwarst. Schy £ Wi

18. SALMONE AF8 11; 22 "
TomatensoBe K ﬁ%{‘ WMW Lm

19. PARMA AF 147 950- 10 20 40,

tomatensolle P mmwhtrﬂmn Mmamﬂa Rmculﬂ

20. MOZARELLADIBUFALA A F -

| f_TWM!EﬂMﬁ&ﬁ E‘:um oz arela Ruccula frische Too

o 9. 950 19; 36
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@inem klein normal XXL Party
24 30 40 60x40

22 BROCCOLI AF 8- 850- 17, 34

matensolte Kase Broccoll, Mais
23 PIZZA BRUSCHETA A y50- - 18; %0

fomatensoféie frische Tomaten.
Kooblauch Qregano, Ea‘ﬁ#ﬂikﬂm

- 24, PIZZABROT A (keine Extras) 4,50,

Ir ‘lli'!-ti'l. SO ISe Kﬁt}méu@h.éfﬁwtm

25, TANNENBAUM A F (keine Extras) 4,50,

Olivendl, Knoblauch. Oregana, Rosmarin

26. PINSA ROMANA DIAVOLO A F 10,90,

Tomatcnsofie, Mozzarella, Peperoniwurst Scharf (keine Extras)

27. PINSA ROMANA PARMA A F 12,90,
Tomatensolde Mozzarella, Parmaschinkenund Ruccola (keine Extras)
28. PINSA ROMANA BUFFOLA A F 13,90,

Tomatensolle Buffelmozzarella, Ruccolaund frische Tomaten (keine Extras)
Bitte Beachten Sie! Partypizza 60x40cm mit Vorbestellung - 2 Std. im Voraus
alic unuu Plzzen sind auch mit Sahnemﬁa statt Tom.:itemolw crh h![lit h

L3

= 4 A\ "5 “Bishrorante-
. Extras 1 Pizza
viebeln. Paprika, Oliven, frische Champignions, Ananas, Peperoni grun,
| frische Tomaten, Kapern, Mais, Zucchini

Knoblauch und Ei ( bei allen GréRen 1,50,

Klein (O 24cm) 1.50.- Normal (Q 30cm) £,

XXL (© 40cm) 4. Pl!l}illith'()hi} 40cm) 6-
R R R R RN REREREARREAR SERRRERERNEERRER

Extras 2 Plzza
oppelt Kase, Salami, Schinken, Artischocken, Thunfisch, Peperoniwurst,
e Mozzarella, Gorgonzola, Schafskase. Ruccola
Kiein (@ 24cm) 2.50- Normal (Q 30cm) 3

XXL (@ 40cm) 5 Partyblech | i‘}f[} 40cm) /
R R R R R R R AR R R RS R RS ERRRRRREREE

Extras 3 Plzza
Parmaschinken, Meeresfrichte, Bolognesesolie,
Kiein (0 24cm) 3.50.- Normai (© 30cm) 4
XXL () 40cm) 6.- Partyblech () 60 40¢m) B
Bliffeimozzarella
iKleimn (Q 24« !jifl 4- Normal (2 30¢cm) 4
XXL (O 40cm) B+ Partyblech (@ 60 40cm) 16

Extras Salat
(Doppelt Balsamico/ Joghurt 1,50C)

Zwiebeln 1,50, Paprika 1,50, Oliven 1,50., frische Champignons gebraten
2.50-. Mais 1,50, Extra Kése 2,50-, Extra Schafskise 2,50, Extra Thunfisch
3.00, Doppelte Balsamico Dressing 1, Doppelte Joghurt Dressing 1.
Mozzarella 2,50, Ei 1,50, Extra Hahnchenfleisch 4.,

' ‘Je!ggemolnt (Pasta)

40. PENNE NAPOLI A |

shia pneere Pastagarichle Bonner il b

Tomatensolie

41, SPAGHETTI AGLIO E OLIO A 7,
Knoblauch, Olivendl scharfe Peper

42, SPAGHETTI BOLOGNESE A 1 ¢ 9.

- Mausgemachte Kinder Bolognes

43, SPAGHETTI TONNO A B.1 ’.
Yormatensolse Thunhsch Ciltven Jw

44, SPAGHETTI CARBONARA AF.14.7 8.50.
Ge linken Sahne Ef

45, TAGLIATELLE SALMONE AB.F 10,50,

' Tomaten-Sahnesofie Lachs

46. RIGATONIPESTO A F | 8 -
Hausgemachte Basilikum-Pesto

47. SPAGHETTI AMATRICIANA A 1.4.7 8,50,

Tomatensofie, Speck Zwiebeln scharte Peper

48. GNOCCHI GORGONZOLA AF| 9 .-
Sahnesofie Gorgonizoln

49, TORTELLINI PROSCIUTTOE PANNA A F 4.7 9.
SEhtrniken Sah

50. RIGATONIAL FORNO AF.4.7 9,50,
fomaten- g ion

51 PENNE ALL ARRABIATA A.F _ 7.
52 RIGATONIMlT FRISCHEM GEMUSE 9;
und frisel ;

53 HAUSGEMACHTE LASAGNE AF 147 10,

54 CANELLONI AF1.4.7

S(lg{l( (Qu"u )ui(x)

6_0. BRUSCHETTA A

61 MOZZARELLA ALLA CAPRESE F 9,

62 BEILAGE SALAT 4,50,
63 INSALATATONNO 8 8-
64 INSALATA ITALIANA B.F.1.4.7 _ 9,

65. INSALATA MEDITERRANE AF.| 10,90
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-~ Qetrdnke (“Revande) ;
M l I A N o  COCACOLA 12 A 0,391/ 11 b (% |
' ;  CoeAZERG 1100 0831/ 4 2,80:/9
12 €1 | ZERO 1.2 100 L % 5 |
@ CBiatorante- | MEZZOMIX 120 0,301/ 11 3':8': ﬂ |
Dostolewskistrafe 14 / 45187 Wiesbaden l ::m“i !;ln ¥ gigg:i'il 3:'°: |
Ratuein |
PRIMITIVO 0.7 14 _
A MONTEPULCIANO 0,7 10r
LAMBRUSCO 0.7 12, |
PIETRE DEL SOLE 0,7 B |
Aleifwein B
~;- PINOT GRIGIO 0.7 10~ |
, CHARDONAY 0.7 10, |
_ | CONTE DI CARALD! 07| 8 i
' l
' |
; Q ‘l |
} Atalientsche =
i i Spezialitdten
= s = Thamiiu
Wir treuen uns, ass sie ﬂﬁﬁ. W@‘ﬂ su .Llﬂﬁ ﬂﬂ)ﬂd&ﬁhﬂb&l\ ' ! |t a"erﬂsche SU Bspelse pe “ ® : “itgk’
Wir werden uns stets bemuhen. | 1 4.50, - Ol‘ 0 d‘ 0{“)(1 ! *. "}
Sie mit allem was unsere - i P Olivendl extra Vergine di Oliva, l‘ -
Kuche bietet zu verwshnen . 5 Liter Kanister 25
e Zuredenhen B unser Efols. l ane- lSthOhaU\tQ- [559 hiol
4

Quiatiitofte, Ullergene

§ geschwarzt, 6 Geschimacksverstirker, 7 Konservierungsstoffe.

\
6
|
1 Farbstoff, 2 Kaffeinhaltig, 3 Chinin, 4 Antioxiclationsmittel. i
8 Phosphat, 9 Sulfite, 10 SGRungsmittel i

|

A Glutenhaltiges Getrelde, B Fisch, C Krebstiere, D Schwefeldioxide
& Sulfide, E Sellerie, F Milch & Laktose, G Sesamsamen, H Niisse. | Eie

jLill]ilit;,;{‘StWH, L 5{.)];:1. Mu\;vit‘ld-llit*l.‘t“ b i CBethQQSQ’[UiCQ 0611 ¥ 9)6059)002

Trotz sorgfiltiger Herstellung kdnnen unsere Gerichte neben den gekennzelchneten | | it i §ad
Zutaten spuren anderer Stoffe enthalten, die im | Offnunsszelten: Montags geschlossen, '-.-'Ll@teﬂ-‘lﬂﬂlm
Produktionsprozess in der Kuche verwendet werden, f Dienstag bis Sonntag 11:00 Uhr - 20:30 Uhv, Mindestbestettwert 10,-




