
Týdenní menu 8.9.-12.9.2025

11:00 - 14:00
Pondělí 

Polévka 0,33L Květáková s bramborami (1/1,3)
Hlavní chod 1. 100g Smažený plísňový sýr, vařené brambory (1/1,3,7) 129,00 Kč

2. 150g Maso dvou barev, rýže (1/1) 135,00 Kč
3. 150g Vepřový Plumlovský řízek "naháč" , hranolky (1/1,3,7) 155,00 Kč
4. 150g Kuřecí steak s cibulovými kroužky, hranolky (1/1,3,7) 159,00 Kč

Úterý
Polévka 0,33L Kuřecí vývar s masem a těstovinami (1/1)
Hlavní chod 1. 100g Hrachová kaše s pikantním cigárem, chléb, okurek (1/1,3,7) 129,00 Kč

2. 150g Pečená krkovička, bramborová kaše (1/1,3,7) 135,00 Kč
3. 150g Česnekové řízečky z kotletky, hranolky (1/1,3,7) 155,00 Kč
4. 150g Kuřecí "alla Gyros", hranolky (1/1) 159,00 Kč

Středa 
Polévka 0,33L Mexická (1/1)
Hlavní chod 1. 150g Vepřová pečeně po znojemsku, rýže (1/1) 129,00 Kč

2. 150g Kuřecí kousky v sýrové omáčce, těstoviny (1/1,7) 135,00 Kč
3. 150g Kuřecí Gordon bleu, vařené brambory (1/1,3,7) 155,00 Kč
4. 150g Vepřový steak "Argentina", americké brambory, dip (1/1,3,7) 159,00 Kč

Čtvrtek 
Polévka 0,33L Bramboračka (1/1,3,7)
Hlavní chod 1. 1 Ks Pečené kuřecí stehno, rýže (1/1) 129,00 Kč

2. 150g CHilli con carne s chlebem (1/1,3,7) 135,00 Kč
3. 100g Sýrový smažený špíz, hranolky (1/1,3,7) 155,00 Kč
4. 150g Roláda z v.panenky se špenátem, hranolky (1/1,3) 159,00 Kč

Pátek 
Polévka 0,33L Česnečka s krutony (1/1,3,7)
Hlavní chod 1. 150g Pečený vepřový bůček, dušené zelí, h.knedlík (1/1,3,7) 129,00 Kč

2. 250g Zapečené francouzské brambory, kyselý okurek (1/1,3,7) 135,00 Kč
3. 150g Pikantní vepřová směs, naše bramboráčky (1/1,3,7) 155,00 Kč
4. 150g Vepřová panenka s houbovou omáčkou, am. brambory (1/1,3,7) 159,00 Kč

Pokud jste si nevybrali, rádi Vám připravíme:
130g Vepřový/kuřecí smažený řízek, hranolky, tatarka (1/1,3,7) 155,00 Kč
100g Smažený sýr, hranolky, tatarka (1/1,3,7) 155,00 Kč
150g Zeleninový salát s kuřecími kousky,dresing, toast (1/1,3,7) 155,00 Kč

Cena samostatné polévky 35,00Kč
Dobrou chuť Vám přeje celý kolektiv naší restaurace
tel.: 777 201 905   hristerebel@gmail.com
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