lenu

Gaspacho de Betterave, Mousse de Chevre
Frais et Gressins

P

Bun’n’Roll aux Scampis et Langoustine,
Sauce a 'Ameéricaine
UN VERRE DE SAINT-VERAN, DOMAINE GAEL MARTIN

Fate cJes Pares

ou

Foie Gras Maison et son Chutney Oignon et
Menthe, Brioche Artisanal et Sorbet

Tomate Basilic
UN VERRE DE RIESLING SCHWEBSANGE KOLTESCHBERG
DOMAINE DES VINS DE MOSELLE

P

¥ W " Filet Mignon de Veau, Sauce aux Cépes,
" Ecrasé de Pommes de Terre et Bouquetiére de
Légumes

UN VERRE DE HAUTES COTES DE BEAUNE, PROSPER
MAUFOUX
ou

Filet de Sandre et Sauce Champagne, Risotto
¥ de Riz Noir et Bouquetiere de Légumes

UN VERRE DE HAUTES COTES DE NUITS - DOMAINE

NUITON BEAUNOY

B Tartelette aux Fruits Rouges, Fond Croquant
au Chocolat Blanc, Meringue et Sorbet Cerise

55 € LE MENU / PERSONNE
; 71€ AVEC ACCORD METS ET VINS
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(&iComprls - Un cahier des Allergenes est a votre disposition sur simple demande
F %)
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