
15,00 €

15,00 €

14,00 €

14,00 €

16,00 €

25,00 €

L'ESCALE MUSICALE

Pour vous accueillir au mieux, merci de bien vouloir nous faire part de vos restrictions alimentaires et allergies au moment de votre commande. Nos prix 
s’entendent toutes taxes comprises. 

Entree | Starters | Ingresso

Planche de charcuteries et fromages
Cold cuts and cheeses
Salumi e formaggi

Assiette de tapas Assortiment d'amuses-bouches

Assortment of appetizers
Assortimento di aperitivi

Friture Mixte
Fritto Misto
Pieces of meat, fish or vegetables deep-fried

Tomate et Mozzarella
Tomato and mozzarella 
Pomodoro e mozzarella 

Salade Nicoise
Salad Niçoise
Insalata nizzarda

Foie gras au Cognac maison
Homemade foie gras with cognac  
Foie gras con cognac fatto in cassa 



22,00 €

17,00 €

15,00 €

22,00 €

17,90 €

L'ESCALE MUSICALE

Pour vous accueillir au mieux, merci de bien vouloir nous faire part de vos restrictions alimentaires et allergies au moment de votre commande. Nos prix 
s’entendent toutes taxes comprises. 

Viandes | Meat | Carne

Pave de boeuf 

Accompagné de riz, frites ou légumes
Piece of beef with rice, french fries or vegetables
Bistecca di manzo con riso, patate fritte o verdure

Tartare du boucher Et ses frites
Raw meat and french fries
Carne cruda and patate fritte

Hamburger l'Escale Musicale

Entrecote grillee 
Sauce forestiere, gorgonzola ou poivre
Rib steak and sauce with mushrooms, gorgonzola cheese or pepper
Pezzo di carne and salsa con funghi, gorgonzola o pepe

Ravioli aux trois fromages 

Ravioli with tree cheeses
Ravioli ai tre fromaggi



22,00 €

22,00 €

16,00 €

17,90 €

21,00 €

16,00 €

39,00 €

 Les 6  | 12
14,00€ | 28,00€

L'ESCALE MUSICALE

Pour vous accueillir au mieux, merci de bien vouloir nous faire part de vos restrictions alimentaires et allergies au moment de votre commande. Nos prix 
s’entendent toutes taxes comprises. 

poissons | Pisces | Pesci

Loup frais grille 

Sauce creme citron ou persillade | Accompagné de riz,frites ou légumes.
Sauce lemon cream or parsley | With rice, french fries or vegetables
Salsa crema di limone o prezzemolo | con riso, patate fritte o verdure

Daurade royale 
Accompagnée de riz, légumes ou frites.
Sea bream with rice, french fries or vegetables
Orata con riso, patate fritte o verdure

Moules marinieres au vin blanc et frites

Mussels and white wine with french fries
Cozze a la marinera  con vino bianco e patate fritte

Tagliatelles aux fruits de mer
Pasta to seafood
Pasta ai frutti di mare

Paella Royale aux fruits de mer 

Servie dans son poelon, avec ou sans chorizo
Paella to seafood, in the small pan with or without chorizo
Paella ai frutti di mare , dentro una piccola padella con o senza chorizo

Assiette de gambas 
Les 4 pieces, calibre 16/20

Assiette de la mer 
2 gambas, 4 huîtres Marennes Oléron, 1/2 tourteaux, 250gr de bulots

Huitres Marennes oleron n 3
 Plate of oysters



L'ESCALE MUSICALE

Pour vous accueillir au mieux, merci de bien vouloir nous faire part de vos restrictions alimentaires et allergies au moment de votre commande. Nos prix 
s’entendent toutes taxes comprises. 

Les Desserts

aux choix |  8 EUROS

Salade de fruits frais

Tiramisu

baba au rhum

Tarte au citron meringuee

Tartelette tatin

Creme brulee

moelleux au chocolat 

Coupe escale musicale

cafe gourmand 

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

11,00 €



Entrée | Plat | Dessert | Café

Entrée 

Tomate mozzarella 
ou 

Friture mixte 

Plat 

Hamburger l’Escale Musicale
ou 

Tagliatelles aux fruits de mer 

Dessert 

Creme brulée 
ou

 Tiramisu 

Café 

menu a 25€

Pour vous accueillir au mieux, merci de bien vouloir nous faire part de vos restrictions alimentaires et allergies au moment de votre commande. Nos prix 
s’entendent toutes taxes comprises. 

menu enfant 9€

 Plat 

Cordon bleu
ou 

Pavé de saumon

AVEC

Riz, légumes  
ou

 Frites 
 

Dessert

Compote de pomme
ou

 Boules de glace



LES VINS

Prix net - Service compris. 
A consommer avec modération.

La Provence 

IGP Pays du Var

Bastide Saint-Antoine - Blanc, Rouge, Rosé

Cote de Provence 

Châtellerie de Mistral - Blanc, Rouge, Rosé
Château Barthes - Rouge 
Domaine Peirecedes - Rouge 
Domaine Peyrasol - Rosé

Cote de Provence Cru Classe

Château Sainte Roseline - La lampe de Méduse 
Blanc 
Rouge 
Rosé

La Loire 

AOP Sancerre

Domaine Charles Pierre - Blanc 
AOP Pouilly fumé - Blanc 

La Bourgogne

AOP Chablis - Blanc 

Le Languedoc Roussillon 

IGP Pays d'Oc

Secret de Lunès - Pinot Noir - Rouge 
Cuvée Bastide - Rouge

La Vallee du Rhone

AOP Cotes du Rhone

Maison Arnoux Le Vieux Clocher - Rouge
Saint Joseph - Rouge 

Le Bordelais

AOP Bordeaux

Le Puits Saint Martin 
Château Maurine 
Château Malbec 
Château Musset 
Mouton Cadet - Rouge

75cl      Verre

 21,00 €    6,50 €

 29,00 €    9,00 €
 38,00 €  11,50 €

 35,00 €  10,50 €
 38,00 €  11,50 €
 34,00 €  10,50 €

 46,00 €  14,00 €

  52,00 €    6,50 €

 33,00 €  10,00 €
 31,00 €    9,50 €

24,00 €   6,50 €
24,00 €   6,50 €

21,00 €   6,50 €
22,00 €   6,50 €  
28,00 €   8,00 €

 33,00 €  10,00 €
 35,00 €  10,00 €

50cl      19,00 €
37,5cl   17,50 €

37,5cl   15,00 €



LES VINS

Prix net - Service compris. 
A consommer avec modération.

Le Bordelais

AOP Saint Emilion

L’Emotion du Château Guibeau
Château Tourteau Chollet 2011
Château Grand Lartigue 

L'italie

Chianti - Rouge

Vin Petillant

Prosecco Brut 
Prosecco Grand Cuvée 

Trois Colombes - Blanc, Rouge, Rosé

H BLIN | Brut tradition 

H BLIN

Cuvée Brut Blanc de Blanc 75cl

DEUTZ | AMOUR DEUTZ

Cuvée Exceptionnelle 75 cl

H BLIN | Millesime 2007 
Maîtres Restaurateurs 75 cl 

H BLIN | Cuvée Rosé Brut 75 cl 

H BLIN | Femme Brut Rosé 75 cl 

Duval - Leroy | Lady Rosé 75 cl 

LES Champagnes

75cl      Verre

  31,00 €      9,50 €
  33,00 €    10,00 €         
  27,00 €      8,00 €

  26,00 €     8,00 €

  29,00 €     9,00 €

   72,00 €    

   95,00 €

 350,00 €    

 195,00 €    

 110,00 €

 175,00 €

 215,00 €    
  

37,5cl         21,00 €
Pichet 25cl    5,00 €
Pichet 25cl    9,00 €
Verre              4,50 €

La coupe 12cl                        12,00 €

Magnum150cl    140,00 €



Prix net - Service compris. 
A consommer avec modération.

LES COCKTAILS
il etait une fois ...
Champagne, Manzanita, Nectar de fraise et jus de citron vert

Le Spritz
Apérol et prosecco

L'Americano

Vermouth Rouge, Campari et eau gazeuse

Le Mojito 

Rhum blanc, menthe fraiche, sucre de canne citron vert et soda 

L'Italian Mojito 

Campari, menthe fraiche, citron vert et soda 

Le Blue Lagon 

Vodka, Curaçao bleu et jus de citron 

La Pina Colada 
Rhum blanc, jus d’ananas et glace coco 

Le Negroni 
Vermouth rouge, campari et gin 

La Caipirinha 

Cachaça, citron vert et sucre roux

Le Daiquiri

Rhum blanc, jus de citron, sirop de sucre 

Le Gin Fizz

Gin, jus de citron, sirop de sucre et eau gazeuse

Le Cuba Libre

Rhum, citron vert et coca cola 

Le Maccabee

Cognac, Créme de cassis et Vermouth Rouge

Le Bellini Canella 
Prosecco, Purée de pêche et gelée de groseille

SANS ALCOOL

Le Maccabee

Cognac, Créme de cassis et Vermouth Rouge

Le Bellini Canella 
Prosecco, Purée de pêche et gelée de groseille

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

6,00 €

6,00 €


