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POLEDNI MENU 10.-13.2026 (utery-patek)
LIMONADA
NASE POCTIVA LIMONADA Z LESNI SMESI S MATOU 43,-KC
POLEVKA

ZELNA POLEVKA S KLOBASOU A UZENYM, ZAKYSANA SMETANA  55,-KC
BRAMBOROVY KREM, OLIVOVA TAPENADA  55,-KC

HLAVNi CHOD

VEPROVA PLEC NA LESNICH HOUBACH S MAJORANKOU A CESNEKEM, HOUSKOVE
KNEDLIKY ~ 175,-KC

FILATKA Z VEPROVEHO KARE MARINOVANE VE STEAKOVEM KORENI PECENE
GRENAILLE, MASLOVA VINNA OMACKA  175,-KC

SMAZENY LAHODNY SYR GOUDA S VARENYMI PAZITKOVYMI BRAMBORAMI, NASE
TATARSKA OMACKA 175,-KC

PECENE KURECI STEHYNKO NA BYLINKACH A CERSTVE ZELENINE, PECENA JASMINOVA
RYZE  175,-kC

CERSTVE TAGLIOLINI S KREVETAMI, CHERRY RAJCATY A BAZALKA, SUGO, LIMETA, SYR
PECORINO ROMANO 175,-KC

TYDENNI NABIDKA

ARGENTINSKY RUMPSTEAK NA GRILU, RESTOVANE GRENAILLE A
ZELENE FAZOLKY, OMACKA ZE ZELENEHO PEPRE  229,-K¢

CENA KOMPLETNiHO DENNIHO MENU (POLEVKA + HLAVNi CHOD) JE 195,-KC
ALERGENY JSOU NA VYZADANI U OBSLUHY

DEKUJEME ZA NAVSTEVU A PREJEME VAM USPESNY DEN!



