i’y - o 44"
IDEES APERITIVES/ a la piece ENTREES FROIDES/ 2 la piéce PLATS CUISINES/ |3 part

Les viandes, les volailles’ & accompagnements

Mini - verrine 3,00€ Coquille de langouste macédoine 16,50€
St Jaques-pommes cuites-carottes 1/2 Langouste en bellevue 29,00€ Grenadin de veau sauce aux morilles
Saumon fumé-fromage frais-concombre Terrine de poisson le kg 40,95€ Ecrasé de pomme de terre 15,95€
Crevette curry-carottes confites- (St - Jacques, Lotte) Ris de veau a la creme
Créme brilée au foie gras Millefeuille de saumon 4,00€ Flan de legumes 17,95€
Mini - boudin le kg 31,20€ Tartare de St-Jaques 7,95€ Chapon farci
Créole pomme de terre grenaille 15,95€
Blanc CHARCUTERIE FESTIVE/ le kg Supréme de poularde sauce champagne
Francfort Paté en croiite Puree de patate douce 15,95€
Pain surprise (40 pieces) Prestige (pistache) 32,95€ Flle;de'canette muedl et orange, -
: urée gourmande '
Charcuterie 40.,00€ Périgourdin 39,95€ 2
Chorizo-Rosette Galaiitt )
Jambon cru -Sauciséon cuit alantine Tous nos plats sont accompagnés de marrons.
: Cochon de lait 32,95€
Poisson 45,00€ ' POISSONS/ |a part
Saumon fume Dinde pistachee 40,95€
Eourscalés 1,40€ Canard truffé 43,30€ Lotte sauce homardine 15,95€
Quiche-pizza-friand-Saucisses - pate Supreme de chapon au foie gras ~ 53,95€  gt-pierre au champagne 13,95€
Pruneau au bacon 1,60€ Foie gras 145,00€
(dans la limite des stocks disponibles) Couronne de sole sauce normande 13,95€
ENTREES CHAUDES / a la piece ;
) Cabillaud sauce crevettes 13,95€
Coquille St - Jacques 7,95€
Cassolette de St-Jacques et crevettes 7,60€ Tous nos poissons peuvent étre accompagnes de
Cassolette de langouste 9,95€ pate fregola aux champignons
marrons et parmesan 4,70€ la part
Escargots farcis 7.50€
(La douzaine) Nous présentons sur plat a partir de 5 personnes
Bouchée aux ris de veau 7,00€ Nos plats sont consignes :

30€ par plat

(espéces ou chéques) %

Bouchee a la reine 5.50€r
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Charcutier - Traiteur

Prise de commande jusqu‘au Fabrication artisanale
vendredi 20 décembre pour les fétes de Noél,

et jusqu'au vendredi 27 decembre ™ —

. ~—
pour le nouvel an . %
-

Le magasin sera ouvert :
Lundi 23 décembre
de 8h30a 13h etde 16h a 18h

La Cochonnaille

La Cochonnaille et toute son équipe vous

souhaitent de belles et joyeuses fétes Mardi 24 décembre

ainsi qu’une bonne Année de 8h304a 13h etde 15h30 4 18h4S Christophe & Isabelle ROCHE
2025 Mercredi 25 décembre CARTE DES FETES 2024
de9haiz2h

Lundi 30 décembre
de 8h30a 13hetde 16h a 18h

Mardi 31 décembre
de 8h30a 13h etde 15h30 a 18h45

Fermé le Mercredi Ter janvier 27, place des Carmes
et Jeudi 2 janvier 87000 Limoges
05 55 34 34 29

/i %




