
Saison
Pfifferlings

INSALATA

I N S A L A T A  C A N T A R E L L I  C O N
P R O S C I U T T O  D I  P A R M A

Gemischter Salat mit frischen Pfifferlingen,
Zwiebeln, Parmaschinken und Apfel-
Balsamico-Vinaigrette

P I Z Z A  C A N T A R E L L I

Mit frischen Pfifferlingen, Parmaschinken
und Zwiebeln

S C A L O P P I N A  A I  C A N T A R E L L I

Schweinefilet mit frischen Pfifferlingen und
Zwiebeln in Rahm-Sahne-Sauce, dazu
Rosmarinkartoffeln und Tagesgemüse

F I L E T T O  D I  S C O R F A N O  A I
C A N T A R E L L I

Gebratenes Rotbarschfilet mit frischen
Pfifferlingen und Zwiebeln in Weißwein-
Kräuter-Sauce serviert mit Spinat und
Rosmarinkartoffeln

D ´ O R A T A  A L L A  G R I G L I A
C O N  C A N T A R E L L I

Gegrillte Dorade, serviert mit frischen
Pfifferlingen, Rosmarinkartoffeln und
Petersilie

PIATTO PRINCIPALE

DESSERT

E I E R L I K Ö R - B E C H E R

Vanilleeis mit Eierlikör, verfeinert mit
Sahne und einer Schokoladensauce

S T A N D A R D :  1 1 , 5 0  € F A M I G L I A :  1 4 , 0 0  €

1 3 , 9 0  €

1 9 , 9 0  €

1 9 , 9 0  €

2 2 , 9 0  €

6 , 5 0  €

Vino Del Sol's Specials

SOMMERDRINKS DER SAISON

W I L D B E R R Y  L I L L E T

6 , 5 0  €

P E N N E  C O N  P O L L O  E  C A N T A R E L L I

Penne mit Hähnchenbrustfilet, frischen Pfifferlingen
und Zwiebeln in Cherry-Tomatensauce, verfeinert
mit geriebenem Parmesan und gebettet auf Rucola

1 5 , 9 0  €

S A R T I  S P R I T Z

7 , 5 0  €

F E G A T O  D I  V I T E L L O  I N
S A L S A  S A L V I A  A L  B U R R O

Kalbsleber mit frischen Pfifferlinge in Butter-
Salbei-Sauce, serviert mit Rosmarinkartoffeln
1 6 , 9 0  €

Sarti Rosa, Prosecco, Soda & EisLillet Blanc, Wildberry Tonic, Beeren & Eis


