
NOS ATELIERS

Le Coin Terroir

Découpes de Foie Gras sur ses Toasts Grillés

et son Eventail de Compotées Oignons Figues Raisins  

Découpes de Jambon Serrano et sa Chiffonnade 

Ardoise de Pics de Magret Séché et sa Bille de Melon

Gratons et Grenier Médocain

Le coin de la Mer

Nos Huitres et son Vinaigre échalotes Citrons

Découpes de Saumon Mariné aux 5 Baies 

Sur ses Minis Blinis Black White

Nos Tartares du Chef :

Requin Cabillaud

Thon Saumon

Moules d'Espagne et la Vinaigrette en Valérianne

Bulots aux Piments d'Espelette

Nos Paniers du Maraicher

Variantes de Légumes suivant saison en Croque en Sel
et ses crèmes aromatisées ( Variantes de légumes en Tempura )






