
Tempura de piments de Padrón, sauce mayonnaise  8€
Chilli from Padrón tempura, mayonnaise sauce 

Gaspacho de fraises, sorbet rhubarbe  11€
Strawberry gazpacho, rhubarb sorbet  

Dorade en ceviche (70gr), pickles d’oignon rouge, coriandre  16€
Sea bream ceviche (70gr), onions pickles, coriander  

 Carpaccio de betterave, sorbet, sumac, mascarpone  12€
Beetroot carpaccio, sorbet, sumac, mascarpone 

Ravioles d’artichauts, consommé de tomates 15€
Artichoke raviolis, tomato broth

Demi magret de canard, haricots vert, groseilles  20€
Half duck breast, green beans, currants

Surprise de boeuf (100gr), échalotes confites, olives, sauce poivre  17€
“Surprise” of beef (100gr), confit shallots, olives, black pepper sauce

Gnocchis de pomme de terre, bisque de langoustine  15€
Potatoe gnocchis, langoustine bisque

Fromages de chez Deruelle  11€
Cheeses from Deruelle cheese shop 

Sorbet melon, cream cheese, fraises, crumble  10€
Melon sorbet, cream cheese, strawberries, crumble

Glace romarin, pêche, biscuit à l’amande  10€
Rosemary ice cream, peach, almond biscuit

Sorbet apérol, pastèque  8€
Aperol sorbet, watermelon

Assiettes

à partager.. ou pas !
Plates

to share.. or not !

Toutes nos viandes proviennent du Sud-ouest 
En cas d’allergies, demandez-nous la carte des allergènes

Végétarien


