
Gregory & Isabelle

CHEF GASCON

À  D O M I C I L E

À Lannemezan | Contact : 05 62 39 60 31
Devis sur demande

Avec ou sans service

CHEF GASCON
ADOMICILE



Vous pouvez valider la formule proposée si elle correspond à
vos attentes.
Dans le cas contraire, n’hésitez pas à nous faire part de vos
demandes ou de vos modifications : nous adaptons chaque
détail selon vos besoins.

Les réservations sont confirmées uniquement après signature
du devis et versement d’un acompte de 30 %.

CHOIX 
D E  L A  F O R M U L E

 | Contact : 05 62 39 60 31
 | restaurantlembrun65@gmail.com

CHEF GASCON
ADOMICILE



BRUNCH Nous restons sur place pour les cuissons. 
À établir avec vous selon vos envies et la
saison
Viennoiseries (croissant, chocolatine, brioche)
Tourte des Pyrénées
Fromage blanc, coulis
Plateau de fruits frais

Charcuterie
Fromages
Œufs brouillés

Grillades :
Rouleau de bœuf, carbonnade de porc noir de Bigorre,
cœur de canard, seiche, brochettes de volaille...

Légumes grillés, pommes de terre sautées, salade, salade
composée

A partir de 39 €



BRUNCH



PAE L L A

Of f rez  à  vos  i nv i tés  un  moment
gou rmand  et  cha leu reux  avec
not re  pae l l a ,  i déa le  pou r  tous
vos  événements  :

Mariages, anniversaires, repas entre amis ou rassemblements familiaux.

Paella aux fruits de mer et gambas, poulet, chorizo : 16 € par personne

Pourquoi choisir notre paella ?

Convivialité : Un plat généreux et festif, parfait pour partager des
moments inoubliables.

Qualité : Tous nos ingrédients sont frais (légumes, viandes, fruits de
mer).
Pratique : Préparée en amont dans notre cuisine, pour une organisation
sans stress.
Adaptée à tous vos événements : De 40 à 180 personnes!

A  PAR T I R  D E   1 6 €

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


B U F F E T F R O I D

Quelque exemple
Tartare de truite de Laubalagnas
Cocktail de crevette
Navette à la coppa des Pyrénées
Burger au foie gras de la ferme du moura
Club au chorizo de porc noir de Bigorre, tapenade de poivron rouge, fromage de brebis
Croque Monsieur au chorizo de porc noir de Bigorre, béchamel, fromage de pays (a
réchauffer)
Planche de charcuterie...

Planche de fromage et son pain

Choux vanille
Tarte au citron
Fraisier (verrine) pendent la saison)
Tiramisu (verrine)
Baba au rhum
Mousse Mangue coco
Cannelé Bordelaix
Gâteau au chocolat
Tarte tatin...

À  PAR T I R  D E   3 5 €  
TAR I F  VAR I AB L E  S E L O N  VO T R E  S É L E C T I O N
9  P I È C E S /  P E R S O N N E  ( R E PA S  C O M P L E T )

en livraison sans service

Rendu du matériel obligatoire le lendemain de la prestation.

A  PAR T I R  D E  3 5  €



B U F F E T

E N  L I V R AI S O N  S AN S  S E RV I C E



A partir de 45 €Service sur placeFOOD-TRUCK
4 froids, 4 chauds , plateau de fromage, 2 desserts

Buffet Froid

Burger au jambon de chorizo de porc noir, moutarde épice, 
Buger à la truite de Lau-Blagnas Gravlax
Burger au foie gras de la ferme du Moura, oignons confit
Navette  à la copa des Pyrénées, parmesan, tomate confite
Navette au thon mayonnaise ciboulette
Asperge sauce  Béarnaise (pendant la saison)
Tartare de truite  aux baies roses, fromage frais aux herbes
Gaspacho de tomate (pendant la saison), feuilleté d’olive noir
Verrine de légumes marinés, mozzarella houmous, 
Tortillas au poulet confit, piquillos, guacamole
Club jambon, moutarde fine
Plateau d’huître, bulot, mayonnaise
Tartelette feuilleté oignons, anchois frais, olives noire
Verrine mousse de betterave, salade d’herbes, féta
Verrine de crabe
Verrines crevette, avocat, pamplemousse
Planche de charcuterie...

Servi Chaud:

Croque Mr au chorizo de porc noir, fromage
Noix de saint jacques confite, garniture du moment
Seiche persillade, brandade
Vol au vent aux ris de veau
Brochette de boeuf aux herbes
Truite sur sa garniture selon la saison
Tacos au chèvre
Burger boeuf 
Burger au boudin noir
Wok de nouille, oignon, carotte, sésame, boeuf
Canard laqué puis confit au miel
Feuilleté de langoustine
Gratin de fruits de mer
Piquillos farci à la brandade 
Travers de porc grillé...

Formule idéale pour vos événements en extérieur (de 30 à 100 personnes).

Plâteau de fromage, confiture maison, pain

Dessert :

Tiramisu
Fraisier  (pendant la saison)
Tarte au citron meringué
Cheese cake
Citron / fraise / fruits rouge / mangue
Mousse chocolat, feuillantine
Riz au lait aux agrumes, tuile orange
Panacota au coulis
Plateau fruits du moment
Baba rhum
Choux à la crème patissière
Russe
Cheesecacke au citron...



F O O D  T R U C K



Au feu de bois

Convivial / été / 
Notre formule grillade, c’est l’assurance d’un repas convivial et sans chichis !

Au menu :

Viandes grillées (porc, canard, volaille)
Légumes grillés, pommes de terre sautées
Salades au choix : carotte, pomme de terre, taboulé, riz, verte
Pour finir, on peut ajouter un 
Plateau de fromages +4,50€ 
Un dessert +3,50€.

Pourquoi on adore cette formule ?

Simple et généreuse : l’esprit bonne franquette, comme à la campagne.
Des produits frais : parce que le bon goût, ça commence par la qualité.
Prêt à servir : tout est préparé dans notre cuisine, vous n’avez plus qu’à profiter.

Parfaite pour tous vos événements : mariages, anniversaires, repas entre amis ou
tablées familiales (de 20 à 60 personnes).

GRILLADE

A partir de 45 €

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


R E PA S  A S S I S À  PA R T I R  D E  3 5€  À  PA R T I R  D E  4 8€

ENTRÉES :
Traditionnel salade Landaise 
Feuilleté aux fruits de mer
Pavé de truite,  julienne de carotte...

PLATS :
Filet mignon de porc
Tournedos de paupiette de veau, sauce aux
champignons
Garniture: gratin dauphinois, légumes du
moment.

Plateau de fromage + 4/ personne

Desserts : 
Palvlova aux fruits du moment 
Tuile croquante et sa mousse chocolat
Omelette Norvégienne
Forêt noire ...

P r i x  a j u s t a b l e  s e l o n  v o t r e  c h o i x  ( e n t r é e ,  p l a t ,  d e s s e r t )  p o u r  2 5  à  4 0  c o n v i v e s .  P o s s i b i l i t é  d e  p e r s o n n a l i s e r  l e  m e n u .

ENTRÉES

Gravlax de truite de Lau-Balagnas
Vol au vent 
Terrine de foie gras de canard...

PLATS

Rouleau de volaille cuit basse température
Filet de daurade ou bar ou autre...
Garniture: gratin dauphinois, légumes du moment.

DESSERTS

Vacherin à notre façon (sorbet ou glace maison de votre
choix)
Moelleux au chocolat
Tarte citron 
Baba au rhum...
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