
           Menu du Jeudi 3 Juillet au 21 Juillet 2025 

 

 

 

 

Entrées :   

- Crème brulée au Maroilles 

o ou 

- Ceviche de lieu façon Thaï 

o ou 

- Salade de fêta crémeuse, pêches rôties, tomates confites 

o ou 

- Œuf Mimosa à la Savora, chips jambon fumé 

Plats :   

- Ravioles de bœuf, bouillon réduit crémé 

o ou 

- Crumble de la mer et sa rouille 

o ou 

- Poisson meunière, sauce ail confit, pommes dauphines 

o ou 

- Linguines pesto burrata (végé) 

o ou 

- Magret de canard, frites, salade / 22,50€ 

- Entrecôte, frites, salade / 25,00€ 
- Pièce de bœuf, frites, salade / 23.50€ 

(sauce maison : miel ou poivre ou beurre d’ail) 

Desserts : 

- Vacherin vanille / fraise 

o ou 

- Duo de choux vanille / praliné 

o ou 

- Caramello (glace vanille, caramel, chantilly, coulis caramel) 

o ou 

- Dame blanche, chocolat chaud 

Aux Mets de Mémé 0328203966 

 

Sauf Fête des Mères, Fête des Pères, St Valentin 

« Entrée + plat + dessert »      31,00 € * TTC 

« Entrée + Plat » ou « Plat + dessert »        27,00 € * TTC 

« Plat »                        19,50 € à 25,00 € TTC 

« Menu enfant »       ( jusqu’à 12 ans)                  12,50 €    TTC 

*dans les menus si entrecôte + 5.5€  ou si magret + 3€ ou si Pièce de Bœuf + 4€ 


