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ANTIPASTI  

Piccolo antipasto toscano con salumi, pecorino e crostini  € 8,00 

Pasta e ceci con gamberi avvolti in pancetta € 7,00 

Vino consigliato: MULLER THURGAU 

Kellerei Andrian - Terlano (BZ) 

 

€ 4,00/14,00 

Insalata di polpo, patate, pomodorini e olive € 10,00 

Vino consigliato: PINOT GRIGIO  

Kellerei Andrian - Terlano (BZ) 

 

€ 4,50/15,00 
 

I NOSTRI PRIMI  

Gnocchetti di patate (fatti in casa) al ragù di vitello e funghi € 9,00 

Vino consigliato: 8380 - MORELLINO DI SCANSANO DOCG 

Cantina 8380 – Saturnia (GR) 

 

€ 5,00/16,00 

Ravioli di branzino (fatti in casa) con cozze, gamberi e zucchine € 10,00 

Vino consigliato: ARGEO ROSÈ  

Prosecco DOC Brut  

Cantina Ruggeri - Valdobbiadene (TV) 

 

€ 5,00/15,00 

Tortelli di pecorino (fatti in casa) alla carbonara € 9,00 

Vino consigliato: MEDITERRA (Syrah, Merlot, Cabernet S.) 

Poggio al Tesoro - Bolgheri (LI) 

 

€ 5,00/16,00 

Risotto ai carciofi con calamaretti e moscardini  € 10,00 

Vino consigliato: TRAMINER AROMATICO  

VILLA DUGO - Oslavia (GO) 

 

€ 4,00/14,00 

Paccheri con pomodoro piccante, capperi e scamorza € 8,00 

Vino consigliato: MERLOT - Villa Dugo 

Cantina Fiegl - Oslavia (GO) 

 

€ 4,00/14,00 
 

IN ALTERNATIVA  

Piatto vegetariano misto 

€ 9,00 
Insalatona Caesar con pollo alla piastra e fontina 

Tartare di tonno, capperi e acciughe con caprese di pomodoro e 

mozzarella 

Vino consigliato: MORBIN – Cuvee ExDry  

(Chardonnay, Pinot B., Glera) 

Cantina Ruggeri - Valdobbiadene (TV) 

 

 

€ 4,00/12,00 
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I NOSTRI SECONDI 

 

Tagliata di manzo al rosmarino con cruditè, rucola e pomodorini  € 13,00 

Vino consigliato: RIECINE – Chianti Classico DOCG 

Cantina Riecine – Gaiole in Chianti (SI) 

 

€ 25,00 

Saltimbocca di petto di pollo, crudo, salvia e scamorza su salsa al 

vino bianco 

 

€ 10,00 

Vino consigliato: CASSIOPEA – BOLGHERI ROSATO 

Poggio al Tesoro - Bolgheri (LI) 

 

€ 5,00/16,00 

Filetto di tonno in crosta di erbe e sesamo con patate e verdure € 13,00 

Vino consigliato: VECCHIE VITI  

Prosecco Sup. DOCG Brut Millesimato 

Cantina Ruggeri - Valdobbiadene (TV) 

 

 

€ 26,00 

Stracotto di manzo alla piemontese con purea di patate  € 11,00 

Vino consigliato: CA’ DEL BOSCO - Cuvee Prestige - Ed. 44 

(Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero) 

FRANCIACORTA - Erbusco (BS) 

 

 

€ 40,00  

  

I NOSTRI CONTORNI  

Spinaci saltati 

€ 4,00 Verdure grigliate 

Patate alla salvia  

Piselli alla fiorentina 
 
 

DOLCI DEL GIORNO… 

Vino consigliato: PALAZZONE Vendemmia tardiva – Bianco Passito Dolce 

(Grechetto, Sauvignon, Trebbiano, Malvasia) 

Orvieto Superiore Doc  

Tiramisu al caffè 

€ 4,00 
Tortino di mele e cannella con crema chantilly 

1000foglie chantilly con scaglie di cioccolato 

Torta della nonna con salsa al cioccolato 

Profiteroles 
 














