
ENTREMET

CARTE
PATISSERIES

A partir de 6 parts

Zesté
Sablé amande fleur de sel, biscuit moelleux zeste citron vert,
compotée de framboise acidulée, crème légère façon
cheesecake et zeste de citron

Passionné
Croustillant dulcey, biscuit moelleux amande, compotée
mangue/passion vanillée, mousse chocolat blanc caramélisé
(dulcey)

Nutille 
Croustillant praliné feuilletine, biscuit vanille, crémeux vanille,
mousse légère noisette vanillé

Carao
Crumble cacao croustillant, biscuit chocolat noir, crémeux
chocolat au lait, mousse caramel

*Possibilité d'ajouter une plaquette décorée moyennant un
supplément de 5€ (hors plaquette "Joyeux anniversaire")

4 € / part

Disponible en :
6 parts (23.00€) 
8 parts (30.00€)

Citron/citron vert

Pâte sucrée amande vanillée, croustillant praliné feuilletine,
crémeux caramel, caramel tendre vanillé, ganache montée
pécan et morceaux de pécan

Marron/cassis
Pâte sucrée amande vanillée, crème noisette et morceaux de
cassis, compotée de cassis, crème de marron, ganache
montée marron

Pécan/caramel

Pâte sucrée amande vanillée, crème amande, crémeux
citron/citron vert acidulé, gel citron, zestes de citron

Façon tatin poire
Pâte sucrée amande vanillée, crème d'amande et morceaux
de poire, poire caramélisées vanille et crémeux vanille

TARTE

Quand commander ?
Pour les entremets et tartes : minimum 48h avant la date de retrait
Pour vos événements : minimum 15 jours avant la date de retrait

*Possibilité d'ajouter quelques éléments de décor sur un thème
spécifique moyennant un supplément de 5€

 (hors plaquette "Joyeux anniversaire")



CARTE
PATISSERIES

CAKEDESIGN / WEDDING CAKE

A partir de 6 parts / chiffre

A partir de 12 parts 

A partir de 20 parts (soit 80 choux)

Il s’adapte à toutes sortes d’occasions que ce soit pour des
anniversaires, baptêmes mais aussi pour les mariages. 
Parfums et décors au choix (fiche des parfums sur demande)

A partir de 20 pièces 

Plateau composé d’un assortiment de 5 mignardises du moment

Gâteau décoré venu des Etats-Unis mais retravaillé version
française, il pourra s'adapter pour toutes les occasions et pourra se
composer d'un ou plusieurs étages selon le nombre de gourmands.
Parfums et décors au choix (fiche des parfums sur demande)

La traditionnelle pièce montée saura vous ravir pour tous vos
évènements. 
Elle sera présenté de façon traditionnelle ou plus fantaisie avec
possibilité de l’associée avec des macarons et/ou entremets. 
Les choux seront traditionnellement glacés de caramel avec une
crème vanille à l'intérieur. 
Le décor sera au choix sur demande.

Quand commander ?
Pour les entremets et tartes : minimum 48h avant la date de retrait
Pour vos événements : minimum 15 jours avant la date de retrait

MIGNARDISES SUCRÉES
1 € / pièce

NUMBER CAKE / LETTERCAKE

5 € / part

6 € / part

PIÈCE MONTÉE

Tarif selon formule choisie

Standard : 4 choux + 1 macaron / part
Sans macaron : 4 choux / part
Réduit : 2 choux + 1 macaron / part

Les mixtes :

Assemblage pièce montée / wedding cake : 
       1 part de gâteau + 2 choux + 1 macaron / part

Assemblage pièce montée / entremet (de la carte) : 
       1 part de gâteau + 2 choux + 1 macaron / part

Pièce montée choux / macarons
Différentes formules :

6.00 € / part
6.50 € / part
4.50 € / part

6.50 € / part

6.50 € / part

*Possibilité d'ajouter quelques éléments de décor sur un thème
spécifique moyennant un supplément de 5€

 (hors plaquette "Joyeux anniversaire")


