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Fruhstuck

Piramide della Casa Etagere mit Italienisches Fiir ein Pers.€ 14.00
2 Kase,Gemise,Salami,Parmaschinken,und  Fiir Zwei Pers.€ 19.50
Salsiccia,Dazu Brotvariation,Butter und
Marmeladen
Toast Italiano Panini Brot mit Tomaten €10.50
oA Biffelmozzarella Rucola und Pesto
Salmone Affumicato Geraucherter Lachs mit €12.50
Ruhei ,Rucolasalat und Cherry Tomaten
Colazione Classica Mit Késeaufschnitt ,Schinken, €9.50
¢ Butter,Marmeladen,Brotvariation und
Croissant
Uova Strapazzate Natura Ruhei Natur € 6.00
Uova al Tegamino Spiegelei Natur € 6.00

Aperitiv

San Bitter (alkoholfrei) €5.00
Martini bianco-5cl (dry / rosso / roseé) €7.00
Sherry -5 cl (dry / medium ) € 7.00
Portwein — 5 cl Madera € 5,50
Aperol - 5¢l €5.50
Prosecco - 0,11 € 6,00
limoncello Sprizz €7.50
Hugo € 8.50
Negroni Classico €9.50
Pernod -5 ClI € 6,50
Campari Soda - 5 cl € 6,50
Campari Orange - 5 cl € 7,50
Aperol Spritz €7.50

Bombay Gin Tonic € 8.50



Bruschetta
Tradizionale

Mozzarella Caprese
G

Parmaschinken e
melone »
Vitello tonnato

2,56D

Carpaccio di manzo
G

Antipasto misto aus
unsere Vitrine

2,56,D,G

Crespella Spinaci e
Ricotta

G

Minestrone

2,3,5,A,CG

Crema di pomodoro

3,A,6,CG

Fischsuppe

3,A,B,C,D,G
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Antipasti-Vorspeisen

Gerostetes Weilbrot mit Tomaten-Krauter-
ConcasséeToasted white bread with tomato-herb
concassée

Biffelmozzarella mit Cocktail-Tomaten und
Basilikum

Buffalo mozzarella with cocktail tomatoes and
basil

Parmaschinken mit Honigmelone

Parma ham with honeydew melone

Dunn geschnittenes Kalbsfleisch an
Thunfischcreme und Kapern Thinly sliced veal
with tuna cream and capers

Hauchdlinn geschnittenes Rinderfilet mit Rucola
und Parmesankase

Vorspeisenvariation nach Art de Hauses
Appetizer variation in the style of the house

Creps Gefullt mit Ricotta und spinat an Feiner
sahnecremesauce

Suppe

Hausgemachte Gemusebrihe mit frischem Gemise

Hausgemachte Tomatencremesuppe

Hausgemacht an feiner fischfumetto

€7.00

€12.50

€12.50

€15.50

€15.50

€18,50 Grof3
€ 12,50 Klein

€10.50

€ 7,50
€7,00

€9,50
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Insalate - Salate

Insalata Mista Gemischter Salat - Mixed salad € 7,50
2,5,6,J
Insalata rucola con Rucolasalat mi Cocktail-Tomaten und € 12,00
pomodori e parmiggiano  Parmesankése Rocket salad with cocktail
e tomatoes and parmesan cheese
Insalata Madera Gemischter Salat mit Schinken Kase,Eli, € 15,00
666 Thunfisch,rote Zwiebeln , Oliven und

gorgonzola Mixed salad with cheese, ham, egg,

tuna, red onions and Gorgonzola
Insalata Piccola Beilagensalat - Side salad €5.00
Fitness Salat Gemischter Salat mit Frischen Friichten und € 15,00
® Putenstreifen

Unsere Salate werden mit Balsamico-olivendl Dressing Serviert

Pasta - Nudeln

Spaghetti alla An Feiner tomatensugo ,mit Sardellen, Oliven , €12.50
Puttanesca »,c Kapern ,Peperoni,Knoblauch
Spaghetti Nduja e Mit Kalabresische Sretichwurst und Burrata €15,50

Burrata a ¢
Spaghetti aglio ,Olio e mit Olivenél, Knoblauch und pikanten Peperoni €10.50
Peperoncino a,c

Paccheri Arrabiata mit Tomatensuge, Knoblauch, frischen Krdutern €12.50
A und pikcanten Peperoni with tomato sauce, gartic,

fresh herbs and spicy peppers
Paccheri alla mit Rinderhackfleisch in Tomatensauce €13.50
bolognese
Tagliatelle Pesto a « An feiner Basilikumsauce mit Pienenkerne €15.50
Gnocchoni al Kartoffelngnocchi an Tomatengorgonzolasaune €15.50
gorgonzola .
Paccheri Carbonara o Mit Guanciale Ei,Pfeffer und Hartkése €13.50
Lasagne Classiche ¢ Mit Rinder Ragou” €11,50
Tortelloni Della Gefullt mit Ricottakése und Spinat an Schinken €19.50
Mamma . Erbsen, Cremsahnesauce
Tortelloni ai Funghis  Gefillt mit Steinpilzen an Feiner €19.50

Champignonssauce
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Pinsa

Pinsabrot a mit Tomatensauce und Oregano €5.50

Margherita s Tomatensauce,Mozzarella € 8.50

Salsiccia a,s,2 Selsicciawurst €12,50
Tonno e cipolla x s, mit Thunfisch und roten Zwiebeln € 1250
Calabrese mit pikanter kalabresischer Salami, pikanten € 13,50
o2 Peperoni u. roten Zwiebeln

Quattro formaggi mit Parmesan, Burrata, Mozarella und € 13,50

A, G, 2

Gorgonzola mit parmesan, burrata,
mozzarella and gorgonzola
Vegetaria s, mit frischem Grillgemuse und Knoblauch €14.50

Parma a,c > mit Parmaschinken, Rucolasalat € 15.50
All Pinsas werden mit Tomatensauce und Mozzarella Belegt

Fleisch

Bistecca al Pepe Verde  Rumpsteak an Feiner Grlnerpafferahmsauce € 28,00

1,356,G

Bistecca al Barolo Rumpsteak an Barolosauce Mit rote € 30,50
3560 Zwiebeln aus Tropea

Filetto al Gorgonzola s Filetsteak an Gorgonzolasauce € 35,50
Scaloppina alla Kalbschnitzel Paniert mit Prmesankése € 27,00
Milanese s

Scaloppina Cacciatora Schweineschnitzel an Feiner € 19.50
36 Champignossauce -Jager Art

Alle Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln und Gemdse serviert

Fisch

Salmone al Pepeverde Lachsfilet an Pfeffersauce €32.50
3,56G

Coda di Rospo al Seeteufelfilet an Proseccosauce € 34.50
Prosecco o

Scampi alla Griglia o Scampi von Grill an Datteritomaten — €33.50

Knoblauchsauce
Alle Fischgerichten Werden mit Pasta und Gemiise serviert



Pommes
SuRpommes
Hamburger Italiano

G,AH,)J

Cassata siciliana

2,G

Tartufo

2,G
Tiramisu
11,A,C A, 6,G

Zabaione con vaniglia

G

Formaggio misto
G
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Snacks

€5,00
€ 5,00
Feiner Burgerbrot ,200g Homestyle € 18,50
Burger,Salat, Italia
Weichkése ,Tomaten,Feigensenfsauce ,
SiBRpommes und Truffelmaionese
Dolci & Dessert
Sahneeis mit kandierten Friichten € 7,00

Grolie Eiskugel verschiedene Geschmécker € 7,00

Hausgemachtes Tiramisu € 8,50
Eierpunsch mit Vanilleeis €9.80

Gemischter Kaseteller ,Dazu Brot Variation € 12,50



Rot

Primitivo di Manduria

Ciro

Nero D" Avola

Barbera D™ Asti
Montepulciano D”Abbruzzo
Lambrusco Lieblich

Weiss

Pinot Grigio
Lugana

Soave

Gavi di Gavi
Riesiling Trocken
Grauburgunder

Rose’

Bardolino CHIARETTO
Weissherbst PORTOGIESER

Weline
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0.21

€7.50
€7.50
€7.50
€38.50
€ 6.50
€6.00

0.21

€7.50
€11.50
€38.50
€ 8.50
€6.50
€ 6.50

0.21

€7.00
€ 6.50
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Soft Getranke

0,25L 0,75L

S.Pellegrino € 3,00 €7.50

Acqua Panna (still) € 3,00 €7.50
0,33L
Pepsi € 4,00
Pepsi Max € 4,00
Mirinda € 4,00
7up €4,00
Schwip Schwap €4,00
Rapp's Apfelsaft pur oder Schorle €4.00
Rapp's Orangensaft €4.00
Rhabarbersaft €4.00
Rapp's Maracujasaft €4.00
app's Johannesbeersaft €4.00
Ginger Ale €3.50
Tonic Water € 3.50

Bitter Lemon €3.50



=B
MADERA

Bistrorante € Cafeteria

Warme Getranke

Tasse Kaffee €2,50
Espresso € 2,50
Espresso macchiato €2,50
Doppelter Espresso € 4,00
Cappuccino € 3,00
Latte macchiato € 4.00
Espresso coretto € 5,00
Verschiedene Teesorten € 3.50

alle oben aufgefiihrten Kaffees sind auch Koffeinfrei erhattlich
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KennzeichnungspflichtigeZusatzstoffe

Farbstolf
Konservierungsstoffe
Geschmacksverstarker
Antioxidationsmittel
Eisengluconat oder Eiseniactat
Schwefeldioxid

chininhaltig

SlRstoffe Aspartam

11 koffeinhaltig

Informationen fir Allergiker:
Nachfolgend Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten anddsen
ké&nnen
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Weizenmeht

Gerste

Krebstiere

Eier

Fische

Milch
Schalenfriichte(Nusse)
Cellerie

Senf

Weichtiere

Z<C—IOUOW>>



