MENU ESPECIAL FIM DE ANO 2025/2026

COVER
P3o, Torrada e Broa de Milho

Humus de Grao
Humus de Favas
Pasta de Azeitonas

Vinho Verde: Terras de Basto

ENTRADA
Maionese de Camarao

Vinho Branco: Douro Cad3o

PRIMEIRO PRATO
Tranchas de Cherne com Molho Branco e Arroz Selvagem

Vinho Tinto: Douro Cadao

SEGUNDO PRATO
Rosbife com Batatas Salteadas e Ervas Aromaticas

SOBREMESA
Tarte de Limao
Mousse de chocolate

Espumante, Passas
OPCAO VEGAN
Entrada: Maionese de Abacate

Primeiro prato: Caril de Legumes
Segundo Prato: Legumes Gratinados com Queijo de Coco

Sobremesa: Surpresa &
FADOS COM 2 ARTISTAS A ANUNCIAR
Valor: 100€ p/ pessoa

Informagdes ou reservas: +351 926 077 511

NOTA: Para confirmagdo, deve fazer um depdsito de 50% para o seguinte IBAN:
PT50 0007 0000 0045 4958 5192 3 (NOVO BANCO) ou enviar o e-mail onde pretende receber o pedido
com pagamento em cartdo.



