
ANTIPASTIANTIPASTI
Le nostre montanare

Supplì

Fiore di zucca mozzarella e alici

Crocchetta di patate

Olive ascolane DOC 

Filetto di baccalà 

Nuggets di pollo ai cereali croccanti 

Chips di zucchine su crema di pecorino 

Patatine fritte

Chips di patate cacio e pepe

Tartare di Fassona

Polpette di baccalà mantecato con panatura panko

Tagliere di salumi e formaggi scelti

Polpette di bollito

Polpette di ceci, cuore di provola e mousse di
mortadella 

Frittata di pasta con panatura panko

       ( con cipolla caramellata e ai frutti di bosco )        

       (2 pezzi)

       ( x2 persone)

       (2 pezzi)

       (3 pezzi)



Salmone e guacamole
Pollo, pachino, grana e noci

INSALATEINSALATE

PRIMIPRIMI
Classici romani

Ravioli ripieni di cacio e pepe su crema di

zucca e guanciale croccante

Orecchiette broccoletti, crema di pecorino

e guanciale croccante

      (carbonara, amatriciana, cacio e pepe)

      



SECONDISECONDI

   Tutta la nostra carne è distribuita dalla
macelleria ANGELO FEROCI

CONTORNICONTORNI

Bistecca di manzo danese

Tagliata di manzo

Straccetti rucola pachino e grana

Tagliata di pollo

Hamburger di manzo

      (classica o con i carciofi)

      (cheddar, cipolla caramellata, pancetta)  

Cicoria ripassata o all’agro

Verdure di stagione alla griglia



PINSE BIANCHEPINSE BIANCHE  
Vegana

Provola radicchio e guanciale

Bufala pachino e noci

Boscaiola

Bufala zucchine e alici

Zucchine e pancetta al pepe nero

     (crema di patate, radicchio, melanzane fritte, pachino, 

      zucchine e  pan grattato)

     (mozzarella, provola, radicchio e guanciale)

     (mozzarella di bufala, pachino, noci e basilico)

      (mozzarella, funghi champignon e salsiccia)

      (mozzarella di bufala, zucchine julienne e alici di Sciacca)

     (mozzarella, pancetta villani al pepe nero,

     zucchine julienne e crema di stracchino)



PINSE BIANCHEPINSE BIANCHE  
Carbonara

Crostino

Ceci e mortadella

Gorgonzola radicchio e noci

Salmone

       (mozzarella, crema d’uovo, guanciale,     
       pecorino e pepe)

       (mozzarella e prosciutto cotto)

        (mozzarella, mortadella villani, crema di   
        ceci aromatizzati e granella di pistacchio)

       (mozzarella, radicchio, gorgonzola e noci)

        (mozzarella, crema di patate, salmone 
        affumicato, crema di stracchino e timo)



PINSE ROSSEPINSE ROSSE  
Capricciosa

Parmigiana

Bufala e ‘nduja

Diavola

Sorrentina

      (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, olive, 

      crema d’uovo  al parmigiano)

      (pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, parmigiano e 

      basilico)

      (pomodoro, mozzarella di bufala, ‘nduja e basilico)

       (pomodoro, mozzarella, ventricina, crema di stracchino e

       prezzemolo)

       (pomodoro, mozzarella di bufala, pachino, scaglie di

       grana e basilico)



PINSE ROSSEPINSE ROSSE  
Marinara

Margherita

Napoli

Funghi

Amatriciana

(pomodoro, alici, aglio, pomodorini confit, origano
e basilico)

(pomodoro, mozzarella e basilico)

(pomodoro, mozzarella, alici e basilico)

(pomodoro, mozzarella, funghi champignon)

(pomodoro, guanciale, pecorino e pepe)



DOLCIDOLCI

DOPO CENA . . .DOPO CENA . . .

Sbriciolata di brownies

Pera cotta con zabaione e marsala

Zoccolette con la nutella

Tiramisù

Tiramisù al pistacchio

Pinsa con la nutella

Frutta di stagione

       (caramello salato e ricotta mantecata al cacao)

Selezione di amari

Caffè

Decaffeinato

Grappa Castagner

Whisky Caol Ila

       (Bianca o Barrique)

  


